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Opis przedmiotu zamdéwienia

Wskazane w opisie przedmiotu zamdwienia nazwy produktéw posiadajg jedynie charakter
przyktadowy - w kazdym przypadku okresla to klase produktu, bedgcego przedmiotem
zamowienia i stuzy ustaleniu standardu, a nie wskazuje na konkretny wyrdb czy producenta.
Oryginalne nazewnictwo lub symbolika podana zostata w celu prawidtowego okreslenia

przedmiotu zamowienia.

Wymagania ogolne dla czesci 1-12:

1. Przedmiot zamdwienia obejmuje sukcesywng dostawe artykutéow ogélnospozywczych
dla Krajowej Szkoty Sgdownictwa i Prokuratury dalej , KSSiP”.

2. Sukcesywne dostawy artykutow ogdlnospozywczych bedg dostarczane do Osrodka
Szkoleniowego w Debem, 05-140 Serock dalej ,0Osrodek” lub, OSD”.

3. Zamawiane artykuty ogdélnospozywcze oraz szacowane ilosci zostaty szczegdtowo
okreslone w formularzach asortymentowo-cenowych dla kazdej czesci 1 — 12
stanowigcych zatgcznik nr 1 do Formularza ofertowego (zatgcznik nr 1 do SWZ).

4. Zamoédwienie bedzie realizowane przez okres 6 miesiecy od dnia podpisania umowy lub
do wyczerpania kwoty okreslonej w umowie, w zaleznosci od tego, ktére zdarzenie
nastgpi pierwsze, jednak nie wczesniej niz:
czes¢ nr 1-6, 9-11 od dnia 01.08.2025 r.,
cze$¢ nr 7 od dnia 23.08.2025 r.,
czes¢ nr 8 od dnia 15.09.2025r.,
cze$¢ nr 12 od dnia 22.08.2025 r.

5. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do skorzystania z opcji przedtuzenia Umowy na
maksymalnie kolejne 6 miesiecy (tzw. prawo opcji) Swiadczenia przez Wykonawce
dostaw objetych Umowa.

6. Oferowane produkty, a takze sposdb ich przewozu i przechowywania winny spetniaé
wymagania wymienione w obowigzujgcych przepisach prawa dotyczgcego produkcji i

obrotu zywnosci, a w szczegdlnosci:
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10.

11.

12.

13.

14.

6.1 Ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r., o jakosci handlowej artykutéw rolno-
spozywczych (t.j. Dz. U. z 2021 r. poz. 630);

6.2 Ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (t.j. Dz.
U. 2023 poz.872 ) oraz ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia z dnia
25 sierpnia 2006 r. (t.j. Dz. U. 2 2023 r. poz. 1448);

6.3 Rozporzadzenia Ministra Gospodarki z dnia 20 lipca 2009 r. w sprawie
szczegdtowych wymagan dotyczacych oznakowan towardw paczkowanych (Dz.U.
2021 r. nr 122 poz. 481), wraz aktami wykonawczymi wydanymi na podstawie tych
ustaw.

Oferowane produkty winny spetnia¢ wymagania wymienione w rozporzadzeniu

Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie

dodatkéw do zywnosci (Dz. Urz. UE L 354 2 31.12.2008, str. 16, z pézn. zm.).

Kazdy produkt winien by¢ wyprodukowany i wprowadzony do obrotu zgodnie z

normami systemu HACCP, GMP/GHP.

Jakos$¢ dostarczanych produktéw winna byé zgodna z obowigzujgcymi przepisami oraz

atestami dla produktow pierwszego gatunku/klasy.

Kazdy dostarczony produkt nie moze odbiegac od Polskich Norm, w tym przenoszgcych

normy europejskie ,,lub rownowaznych”. Na kazde zgdanie Zamawiajgcego Wykonawca

jest zobowigzany okaza¢ w stosunku do kazdego produktu odpowiedni certyfikat

zgodnosci z Polskg Norma przenoszgcg normy europejskie.

Dostawa i roztadunek przedmiotu zamdwienia odbywac sie bedzie na koszt i ryzyko

Wykonawcy do magazynu Osrodka Szkoleniowego w Debem, 05-140 Serock.

Wykonaweca dostarczy produkty w oryginalnych, nienaruszonych opakowaniach,

oznakowanych zgodnie z wymaganiami rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju

Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie znakowania poszczegdlnych rodzajéw srodkow

spozywczych (Dz. U. z 2015 r., poz. 29).

Opakowania produktéw spozywczych bedg zawieraé takie informacje jak: nazwe

produktu, nazwe i adres producenta lub przedsiebiorcy paczkujgcego srodek spozywczy,

wykaz i ilos¢ sktadnikdw lub kategorii sktadnikéw, date minimalnej trwatosci lub termin

przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania.

Materiat opakowaniowy winien byé dopuszczony do kontaktu z zywnoscia.
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15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

Produkty muszg by¢ dostarczone odpowiednim srodkiem transportu spetniajgcym
obowigzujgce wymogi sanitarne i dopuszczonym decyzjg wtasciwego organu
Panistwowej Inspekcji Sanitarnej do przewozu artykutéw spozywczych bedacych
przedmiotem zamowienia. Osoby wykonujgce dostawe muszg legitymowac sie
aktualnym zaswiadczeniem lekarskim do celdw sanitarno-epidemiologicznych, ktére
okazujg na kazde zgdanie Zamawiajgcego.

Wykonawca zobowigzuje sie do przekazania skrzynek (pojemnikéw) przy kazdorazowej
dostawie towaru do Osrodka na okres do nastepnej dostawy.

Wykonawca ponosi odpowiedzialnos¢ za wady jakosciowe dostarczanych produktéw
(ukryte, nieukryte) i za uszkodzenia powstate w wyniku ich transportu oraz zobowigzany
jest do niezwtocznej wymiany wadliwego towaru we wtasnym zakresie i na wtasny koszt
w terminie nie dfuzszym niz do godz. 15:30 w dniu dostawy.

Realizacja zamdwienia nastepowac bedzie wedtug faktycznych potrzeb Zamawiajacego,
na podstawie zamdwien czesciowych.

Zamawiajgcy bedzie sktadat zamdwienia czesciowe telefonicznie lub droga
elektroniczng. Zamodwienia bedg sktadane do godz. 14:00, od poniedziatku do pigtku.
Wykonawca dostarczy zamowiong partie asortymentu kazdorazowo w ustalonych
godzinach miedzy 6:00 a 10:00 dnia nastepnego.

Wykonawca zapewni, ze oferowane wyroby bedg wysokiej jakosci, bedg posiadaé atesty
i/lub certyfikaty higieniczno-sanitarne oraz bedg z widocznym i waznym terminem
przydatnosci do spozycia.

Ceny jednostkowe zaproponowane przez Wykonawce w Zatgczniku nr 1 formularza
ofertowego sg niezmienne przez okres realizacji Umowy, za wyjgtkiem sytuacji opisanej
w § 718 — ,klauzura waloryzacyjna”.

llosci podane w formularzu asortymentowo-cenowym sg iloSciami szacunkowymi i moga
ulec zmianie w zalezno$ci od potrzeb Zamawiajgcego. Zamawiajacy zastrzega sobie
prawo zamoéwienia mniejszej lub wiekszej ilosci asortymentu nie przekraczajgcej kwoty
okreslonej w § 3 ust 1 Umowy. Wykonawcy nie bedzie przystugiwato roszczenie z tego
tytutu.

Pozostate warunki realizacji umowy zawarte sg w projektowanych postanowieniach

umowy .
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Czes$¢ 1 — artykuty ogdlnospozywcze i wyroby maczne

Przedmiotem zamdwienia jest sukcesywna dostawa artykutéw ogdlnospozywczych i

wyrobow macznych dla KSSiP, Osrodka Szkoleniowego w Debem.

Dostawy bedg realizowane przez okres 6 miesiecy od dnia podpisania umowy, jednak nie
wczesniej niz od dnia 01.08.2025 r. lub do wyczerpania kwoty okreslonej w § 3 ust. 1 lit a)

Umowy, w zaleznosci od tego ktére zdarzenie nastgpi jako pierwsze.

Artykuty ogdélnospozywcze i wyroby mgczne wraz z podaniem maksymalnych wielkosci
zapotrzebowania zostaty opisane w formularzu asortymentowo-cenowym czes¢ 1,

stanowigcym Zatacznik nr 1 do formularza ofertowego.

Zamawiajgcy wymaga, aby artykuty ogdlnospozywcze i wyroby maczne nie zawieraty
konserwantéw np. benzoesanu sodu, glutaminianu sodu itp. oraz $Srodkdw polepszajgcych

smak i zapach.

Zawartosc¢ soli, cukru w produktach winna by¢ zgodna z rozporzadzeniem Ministra Zdrowia
do ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia. Wymagane s3 etykiety ze sktadem

surowcowym i wartoscig odzywczg w 100 g produktow.

Artykuty ogdlnospozywcze typu ketchup, majonez, musztarda winny mieé gestg
konsystencje. Artykuty sypkie typu maka, ryz makaron, kasza, groch, cukier winny by¢ bez
zanieczyszczen, bez zapachu stechlizny, z terminem przydatnosci do spozycia nie krétszym
niz 6 miesiecy od daty dostawy towaru do magazynu Osrodka Szkoleniowego w Debem a
sposob dostawy musi gwarantowac dostarczenie zamoéwionych partii artykutdw w stanie

nieuszkodzonym.
Czesc 2 — pieczywo

Przedmiotem zamdwienia jest sukcesywna dostawa pieczywa dla KSSiP, Osrodka

Szkoleniowego w Debem.

Dostawy bedg realizowane przez okres 6 miesiecy od dnia podpisania umowy, jednak nie
wczesniej niz od dnia 01.08.2025 r. lub do wyczerpania kwoty okreslonej w § 3 ust. 1 lit a)

Umowy, w zaleznosci od tego ktére zdarzenie nastgpi jako pierwsze
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Pieczywo wraz z podaniem maksymalnych wielkosci zapotrzebowania zostato opisane w
formularzu asortymentowo-cenowym czes¢ 2, stanowigcym Zatacznik nr 1 do formularza

ofertowego.

Wykonaweca dostarczy bochenki chleba o ksztatcie podtuznym, niedopuszczalne sg wyroby

zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze $ladami plesni.

Skérka pieczywa $cisle potgczona z miekiszem, gtadka lub lekko chropowata, btyszczaca, o
barwie od ztocistej do jasnobrazowej, intensywnosé zabarwienia skérki na przekroju

bochenka maleje w kierunku miekiszu, grubos¢ skérki gérnej nie mniejsza niz 2,5mm.

Miekisz o réwnomiernej porowatosci i rownomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku o dobrej
krajalnosci; miekisz po lekkim nacisku powinien wréci¢ do stanu pierwotnego bez deformacji
struktury; nie dopuszcza sie wyrobdow o miekiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem,

kruszgcym sie, zanieczyszczonym, z obecnoscig grudek maki lub soli.

Smak i zapach typowy dla tego rodzaju chleba, niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o

nieswiezosci lub inny obcy.

Butki - pszenne, zytnie, orkiszowe zwykte i grahamki z dodatkiem (ziaren, orzechéw, pestek,
oliwek, szpinaku, zurawiny, siemienia) wyrabiane z maki pszennej, zytniej, grahamowej,

orkiszowej na drozdzach, z dodatkiem soli i innych surowcéw okreslonych recepturg.

Ksztatt kopulasty o podstawie owalnej lub okraggtej, nie dopuszczalne sg wyroby

zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze $ladami plesni.

Skorka butki potgczona z miekiszem, chropowata, o barwie od szaroztocistej do

ciemnoztocistej; grubosc¢ skérki nie mniejsza niz 2,5mm.

Miekisz o barwie ciemnej, o do$¢ rownomiernej porowatosci i rdwnomiernym zabarwieniu,
suchy w dotyku o dobrej krajalnosci; miekisz po lekkim nacisku powinien wrécic¢ do stanu

pierwotnego bez deformacji struktury;

Opakowania - powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wtasciwg jakos¢ produktu podczas transportu i przechowywania. Opakowania

powinny byc¢ czyste, bez obcych zapachdéw, Sladow plesni i uszkodzenn mechanicznych.
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Powinny by¢ wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia, winny zabezpiecza¢ produkty przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz

zapewniaé wtasciwg jakos¢ produktu podczas transportu i przechowywania.
Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié nie mniej

niz 48 godz. od daty dostawy do magazynu Osrodka Szkoleniowego w Debem
Czes¢ 3 — ciasto i wyroby ciastkarskie

Przedmiotem zamdwienia jest sukcesywna dostawa ciast i wyrobow ciastkarskich dla KSSiP,

Osrodka Szkoleniowego w Debem.

Dostawy bedg realizowane przez okres 6 miesiecy od dnia podpisania umowy, jednak nie
wczesniej niz od dnia 01.08.2025 r. lub do wyczerpania kwoty okreslonej w § 3 ust. 1 lit a)

Umowy, w zaleznosci od tego ktdre zdarzenie nastgpi jako pierwsze.

Ciasta i wyroby ciastkarskie wraz z podaniem maksymalnych wielkosci zapotrzebowania
zostaty opisane w formularzu asortymentowo-cenowym czes¢ 3, stanowigcym Zatacznik nr

1 do formularza ofertowego.

Ciasta z serem - wyrdb otrzymany z masy serowej (zawierajgcej nie mniej niz 60% sera
twarogowego) z dodatkiem rodzynek, skérki pomaranczowej itp., na spodzie z ciasta
kruchego, wykanczany lukrem lub innymi dodatkami cukierniczymi; grubos¢ masy serowej

nie mniej niz 3,5 cm, a ciasta kruchego nie wiecej niz 1,5 cm.

Ciasta kruche i z dodatkiem jabtek - wyréb z ciasta kruchego lub biszkoptowego lub

biszkoptowo- ttuszczowego, przektadanego masa jabtkowg zawierajacg nie mniej niz 65%
jabtek), ozdabiany cukrem pudrem; grubos¢ masy jabtkowej w ciescie nie mniej niz 3 cm,

grubosé ptatéw ciasta nie wiecej niz 1,5cm.

Ciasta drozdzowe - wyrdb otrzymany z ciasta drozdzowego (ciasto otrzymane z potgczenia

maki pszennej, ttuszczu, jaj, cukru, i innych surowcéw okreslonych recepturg, spulchnione

drozdzami) z nadzieniem lub bez z lukrem, kruszonka lub cukrem pudrem.

Ciasta biszkoptowe z dodatkami - wyréb z ciasta biszkoptowego lub biszkoptowo-

ttuszczowego oblany polewg kakaowg, masg kremowg z dodatkiem brzoskwin, toffi,

galaretki orzechdw itp. przybierajgcy ksztatt formy w ktérej byt wypieczony.
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Ciasto piernikowe z dodatkami lub bez - wyréb porowaty o charakterystycznym smaku

korzennym, barwie brunatnej o zawartosci cukréw w wypieczonym ciescie nie mniejszej niz
30%(m/m), nieglazurowane, bez nadzienia lub z nadzieniem, z dodatkiem (owocéw

kandyzowanych lub suszonych, orzechdéw, rodzynek) w ilosci nie mniejszej niz 8%.

Paczki - wyroby otrzymane z ciasta drozdzowego (ciasto otrzymane z potgczenia maki,
ttuszczu, jaj, cukru i innych surowcow okreslonych receptura, spulchnione drozdzami) z

nadzieniem z marmolady, dzemu, smazone w ttuszczu, wykanczane cukrem pudrem.

Smak i zapach powyzszych wypiekéw typowy dla zastosowanych surowcow i zastosowanego

aromatu, niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo zgdania wynikéw badan mikrobiologicznych z kontroli

higieny procesu produkcyjnego.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej

niz 2 dni od daty dostawy do magazynu Osrodka Szkoleniowego w Debem.

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewniaé wtasciwg jako$é produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez

obcych zapachdéw, sladéw plesni i uszkodzern mechanicznych.
Czes$¢ 4 — nabiat

Przedmiotem zamdwienia jest sukcesywna dostawa nabiatu dla KSSiP, Osrodka

Szkoleniowego w Debem.

Dostawy bedg realizowane przez okres 6 miesiecy od dnia podpisania umowy, jednak nie
wczesniej niz od dnia 01.08.2025 r. lub do wyczerpania kwoty okreslonej w § 3 ust. 1 lit a)

Umowy, w zaleznosci od tego ktére zdarzenie nastgpi jako pierwsze.

Nabiat wraz z podaniem maksymalnych wielkosci zapotrzebowania zostat opisany w
formularzu asortymentowo-cenowym czes¢ 4, stanowigcym Zatgcznik nr 1 do formularza
ofertowego.

Jogurt (naturalny, owocowy) - produkt swiezy, uzyskany wytgcznie z mleka, dosc¢ gesty,

jednolita konsystencja, bez obcych posmakdw, bez dodatku zelatyny zwierzecej. Owoce
uzyte do produkcji min. 6%, sok z owocow uzytych do produkcji min. 0,5%. Produkt o

jednolitej strukturze i kremowej konsystencji bez grudek, z widocznymi kawatkami owocow
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uzytych do produkgcji, barwa naturalna, charakterystyczna dla uzytych owocéw. Smak

wtasciwy dla owocdw bedgcych sktadnikiem jogurtu.

Kefir 1 | - produkt uzyskany z mleka o jednolitej strukturze i kremowej konsystencji, bez
trwatych grudek. Barwa naturalna, biata, jednolita w catej masie. Smak i zapach czysty,

tagodny, lekko kwasny, mleczny. Bez obcych posmakéw i zapachéw.

Okres przydatnosci do spozycia powinien deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 10 dni od daty dostawy do magazynu Osrodka Szkoleniowego w

Debem

Sery topione - produkt seropodobny o powierzchni gtadkiej, konsystencja smarowna, barwa
naturalna, jednolita w catej masie, smak i zapach — charakterystyczny dla odpowiedniego

produktu ze swoistym posmakiem topienia.

Moze zawiera¢: wode, ser, oleje roslinne (palmowy, kokosowy, czesciowo utwardzone:
palmowy, rzepakowy) w zmiennych proporcjach, mleko w proszku odttuszczone, serwatke w

proszku ( z mleka ),skrobie kukurydziang, masto, sol.

Okres przydatnosci do spozycia powinien deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 2 miesigce od daty dostawy do magazynu Osrodka Szkoleniowego w

Debem

Mleko 2% UHT w opakowaniach 1l - produkt pozyskany z mleka krowiego o zawartosci

ttuszczu 2%, poddany obrdbce UHT. Bez srodkéw konserwujgcych i sztucznych dodatkéw, o

barwie biatej.

Okres przydatnosci do spozycia powinien deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty dostawy do magazynu Osrodka Szkoleniowego w

Debem

Produkt seropodobny - Produkt , w ktérym ttuszcz mleczny zastgpiono ttuszczem roslinnym.

Z6tty kolor ( od gteboko zéttego, do prawie biatego), bogaty mleczny smak i zapach bez
obcych woni i posmakdéw.
Okres przydatnosci do spozycia powinien deklarowany przez producenta powinien

wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty dostawy do magazynu Osrodka Szkoleniowego w

Debem
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Serek kanapkowy naturalny - produkt otrzymany z twarogu, Smietanki, bez dodatkow.

Konsystencja kremowa, jednolita, smarowna, barwa jednolita w catej masie. Bez dodatku

zelatyny zwierzece;.

Okres przydatnosci do spozycia powinien deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty dostawy do magazynu Osrodka Szkoleniowego w

Debem

Serek smietankowy naturalny - produkt otrzymany z mleka pasteryzowanego, bez dodatkdéw

i konserwantéw. Konsystencja kremowa, jednolita, smarowna, pastowata, barwa biata do
lekko kremowej, jednolita w catej masie. Smak lekko kwasny, lekko stony, sSmietankowy, bez

obcych posmakéw i zapachdéw. Bez dodatku zelatyny zwierzecej.

Okres przydatnosci do spozycia powinien deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty dostawy do magazynu Osrodka Szkoleniowego w

Debem

Smietana 18% i 30 % - produkt pozyskany z mleka krowiego o zawartoéci ttuszczu 18% lub

30% adekwatne do zawartosci ttuszczu, niezageszczana i niestodzona. Gesta kremowa

konsystencja. Bez zadnych dodatkéw.

Okres przydatnosci do spozycia powinien deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 10 dni od daty dostawy do magazynu Osrodka Szkoleniowego w

Debem.

Twardg potttusty twardy - produkt Swiezy, o biatej barwie, jednolitej konsystenciji,

o zawartosci ttuszczu od 4% do 4,5% w kostkach. Pakowany w folie.

Okres przydatnosci do spozycia powinien deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 10 dni od daty dostawy do magazynu Osrodka Szkoleniowego w

Debem.

Sery plesniowe - kremowa, miekka konsystencja, na jego powierzchni mozna dostrzec

niebiesko zielone zytki, tagodny w smaku.

Ser typ. parmezan - ser podpuszczkowy, twardy, wytwarzany z mleka krowiego,

charakteryzujacy sie swiezym, stodkim smakiem o konsystencji zwartej, ale i kruchej, o

intensywnym smaku i zapachu.


https://schroniskobukowina.pl/parmezan
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Ser typ. Brie - elastyczny, miekki migzsz, typ sera dojrzewajacego, wytworzony z mleka
krowiego. Lejgcy srodek okryty pomarszczong skérka z nalotem biatej plesni o tagodny

smaku i zapachu.

Ser typ. camembert - ser z porostem plesni, produkowany z mleka krowiego, o migzszu

jednolitym, pozbawionym oczek, o smaku wyrazistym i ostrym.

Ser z6tty - wytwarzany z mleka krowiego swoim ksztattem przypomina cylinder, o

wyrazistym zapachu i $mietankowym smaku, charakteryzujgcy sie niewielkg ilo$cig dziurek.

Ser z6tty z dziurami — o okragtych, duzych oczkach, wytworzony z mleka krowiego, cechuje

sie tagodnym stodkawo - orzechowym smakiem i zapachem oraz zwartg, elastycznag

konsystencja.

Ser dojrzewajgcy - ser dtugo dojrzewajacy, z mleka krowiego, charakteryzuje go kwaskowy

smak.

Masto prawdziwe — w skfad ktérego wchodzi od 80-90 % ttuszczu mlecznego.

Masto roslinne — w sktad ktdrego wchodzi 82% ttuszczu i okoto 16 % wody pozostate 2%

niettuszczowe sktadniki state.

Wykonawca dostarczy mleko, sery, jogurty, Smietane najwyzszej jakosci, Swieze, pierwszego

gatunku o smaku charakterystycznym dla danego produktu.
Wymienione produkty na opakowaniu muszg zawieraé termin przydatnosci do spozycia.
Czes$¢ 5 — mrozonki

Przedmiotem zamdwienia jest sukcesywna dostawa mrozonek dla KSSiP, Osrodka

Szkoleniowego w Debem.

Dostawy bedg realizowane przez okres 6 miesiecy od dnia podpisania umowy, jednak nie
wczesniej niz od dnia 01.08.2025 r. lub do wyczerpania kwoty okreslonej w § 3 ust. 1 lit a)

Umowy, w zaleznosci od tego ktére zdarzenie nastgpi jako pierwsze.

Mrozonki wraz z podaniem maksymalnych wielkosSci zapotrzebowania zostaty opisane w
formularzu asortymentowo-cenowym czes¢ 5, stanowigcym Zatacznik nr 1 do formularza

ofertowego.
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Warzywa i owoce mrozone powinny byé utrwalone przez zamrozenie w specjalistycznych
urzadzeniach do temp. nie wyzszej niz -18°C.

Warzywa i owoce winny by¢, wolne od zalepien trwatych, nieuszkodzone mechanicznie;
nieznaczne oszronienie nie stanowi wady, warzywa zdrowe, wolne od oznak zaplesnienia,
gnicia oraz od uszkodzen spowodowanych przez choroby lub szkodniki, warzywa mrozone
czyste, wolne od zanieczyszczen mineralnych i pochodzenia roslinnego; nie dopuszcza sie
zanieczyszczen obcych, konsystencja w stanie zamrozonym, po ugotowaniu miekka ale
jedrna, smak i zapach w stanie rozmrozonym charakterystyczny dla swiezych warzyw , bez
zapachoéw i posmakdéw obcych. Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.
Dopuszczalna ujemna wartos¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym
prawem.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié nie mniej
niz 4 miesigce od daty dostawy do magazynu Osrodka Szkoleniowego w Debem.
Opakowania winny by¢ czyste, bez obcych zapachdw, sladéw plesni i uszkodzen
mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do

kontaktu z zywnoscia.
Czesc 6 — przetwory warzywne i owocowe

Przedmiotem zamdwienia jest sukcesywna dostawa przetwordw warzywnych i owocowych

dla KSSiP, Osrodka Szkoleniowego w Debem.

Dostawy bedg realizowane przez okres 6 miesiecy od dnia podpisania umowy, jednak nie
wczesniej niz od dnia 01.08.2025 r. lub do wyczerpania kwoty okreslonej w § 3 ust. 1 lit a)

Umowy, w zaleznosci od tego ktére zdarzenie nastgpi jako pierwsze.

Przetwory warzywne i owocowe wraz z podaniem maksymalnych wielkosci zapotrzebowania
zostaty opisane w formularzu asortymentowo-cenowym czes¢ 6, stanowigcym Zatacznik nr

1 do formularza ofertowego.

Zamawiajgcy wymaga, aby przetwory nie zawieraty konserwantdw np. benzoesanu sodu,

glutaminianu sodu itp. oraz srodkow polepszajgcych smak i zapach.
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Zawartos¢ soli, cukru w produktach winna by¢ zgodna z rozporzadzeniem Ministra Zdrowia
do ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia. Wymagane s3 etykiety ze sktadem

surowcowym i wartoscig odzywczg w 100 g produktéw.

Przetwory typu dzemy winny miec¢ gestg konsystencje. Przetwory na opakowaniu muszg
zawierac termin przydatnosci do spozycia. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty dostawy do magazynu

Osrodka Szkoleniowego w Debem.
Czes$c 7 — Swieze owoce i warzywa

Przedmiotem zamdwienia jest sukcesywna dostawa swiezych warzyw i owocéw dla KSSiP,

Osrodka Szkoleniowego w Debem.

Dostawy bedg realizowane przez okres 6 miesiecy od dnia podpisania umowy, jednak nie
wczesniej niz od dnia 23.08.2025 r. lub do wyczerpania kwoty okreslonej w § 3 ust. 1 lit a)

Umowy, w zaleznosci od tego ktdre zdarzenie nastgpi jako pierwsze.

Swieze warzywa i owoce wraz z podaniem maksymalnych wielkosci zapotrzebowania zostaty
opisane w formularzu asortymentowo-cenowym czes¢ 7, stanowigcym Zatacznik nr 1 do

formularza ofertowego.

Wykonawca dostarczy warzywa i owoce zdrowe o jedrnej skorce, bez przebarwien
Swiadczacych o braku swiezosci (bez objawdw gnicia, sladéw plesni), cate (wolne od
pekniec), czyste, wolne od szkodnikdw i uszkodzen przez nich wyrzadzonych, bez
widocznych zazielenien i pustych komor na przekroju. Dopuszczalne sg nieznaczne wady
skorki, ksztattu, zabarwienia pod warunkiem, ze nie wptywajg one ujemnie na ogdlny wyglad
produktu, jego jakos¢, wtasnosci przechowalnicze, prezentacje w opakowaniu; ksztatt
charakterystyczny dla danej odmiany. W jednostce opakowania owoce powinny by¢
jednolite tj. tego samego pochodzenia, tej samej odmiany, tej samej klasy jakosci i tej samej
wielkosci oraz pod wzgledem dojrzatosci i koloru.

Warzywa myte, jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci,
ksztattu i zabarwienia, dostatecznie osuszone, liscie, jesli sg pozostawione, powinny by¢
Swieze, zdrowe, zielonej barwy; korzonek ponizej zgrubienia moze by¢ odciety; dopuszczalne

sg bardzo lekkie otarcia pod warunkiem ze nie wptywajg one ujemnie na ogdlny wyglad
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produktu, jego jakos¢ i prezentacje w opakowaniu; niedopuszczalne zdrewniate, sparciate, ,
okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej

niz 7 dni od daty dostawy do magazynu Osrodka Szkoleniowego w Debem.
Czes$¢ 8 —ryby i przetwory rybne

Przedmiotem zamdwienia jest sukcesywna dostawa ryb i przetwordw rybnych dla KSSiP,

Osrodka Szkoleniowego w Debem.

Dostawy bedg realizowane przez okres 6 miesiecy od dnia podpisania umowy, jednak nie
wczesniej niz od dnia 15.09.2025 r. lub do wyczerpania kwoty okreslonej w § 3 ust. 1 lit a)

Umowy, w zaleznosci od tego ktdre zdarzenie nastgpi jako pierwsze.

Ryby i przetwory rybne wraz z podaniem maksymalnych wielkos$ci zapotrzebowania zostaty
opisane w formularzu asortymentowo-cenowym czes¢ 8, stanowigcym Zatacznik nr 1 do

formularza ofertowego.

Wykonawca winien dostarczy¢ produkty pierwszej klasy jakosci, Swieze, odpowiadajgce
normom jakosciowym witasciwym dla danego rodzaju produktu, ktére obowigzujg na terenie
Polski oraz o aktualnych terminach przydatnosci do spozycia, tzn. co najmniej potowa okresu
waznosci przewidzianego dla kazdego artykutu. Opakowania dostarczonych produktéw
zywnosciowych muszg byé oznakowane widoczng datg terminu przydatnosci do spozycia.

Wykonawca dostarczy produkty jakosciowo dobre i wolne od wad.

1. Wymagania dla ryb i przetwordow rybnych:
a) Wymagania dla ryb mrozonych :

e zawartos$¢ glazury nie moze przekroczy¢ 10% masy produktu;

e wyglad: brak oznak rozmrozenia, filety cate bez skdry, osci i obcych
zanieczyszczen;

e zapach: wtasciwy dla ryby mrozonej, po rozmrozeniu zapach ryby
Swiezej, niedopuszczalny gnilny;

e tkanka miesna: jasna o naturalnej barwie, charakterystycznej dla
danego gatunku ryby, bez plam i przebarwien; po rozmrozeniu

sprezysta, do ostabionej, nie rozpadajaca sie, o prawidtowym zapachu;
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wtasciwosci fizykochemiczne i biologiczne: brak zanieczyszczen
fizycznych, chemicznych, brak oznak i obecnosci plesni, szkodnikow,

brak zanieczyszczen mikrobiologicznych i bakterii chorobotwdrczych.

b) Wymagania dla $ledzi solonych i marynowanych a la matias:

filety btyszczace o naturalnym, jasnym zabarwieniu wtasciwym dla
$ledzi, cate, nieuszkodzone, oprawione starannie, ptaty rownej
wielkosci, wyréwnane w ksztatcie;

smak i zapach: wtasciwy dla ryb dojrzatych, bez naleciatosci
znamionujgcych poczatek rozktadu;

tkanka miesna: mieso witasciwe zwiezte, sprezyste, bez rozwarstwien i
uszkodzen;

wtasciwosci fizykochemiczne i biologiczne: brak zanieczyszczen
fizycznych, chemicznych, brak oznak i obecnosci zepsucia, szkodnikéw,

brak zanieczyszczen mikrobiologicznych i bakterii chorobotwdrczych.

¢) Wymagania dla ryb wedzonych:

wyglad: tusze ryb powinny miec wiasciwy wyglad, tkanka miesna
powinna by¢ odpowiednio jedrna, prawidtowo, rownomiernie
wywedzona, niedopuszczalne przewedzenie lub nie dowedzenie; cate,
nieuszkodzone, z odpowiednio przylegajgcg skorg;

smak i zapach: przyjemny, charakterystyczny dla wyrobéw wedzonych
z okreslonych gatunkdéw ryb, niedopuszczalny: smak i zapach miesa
jetki, gorzki, plesni, gnilny, inny obcy;

wtasciwosci fizykochemiczne i biologiczne: brak zanieczyszczen
fizycznych, chemicznych, brak oznak i obecnosci plesni, szkodnikdw,
brak zanieczyszczen mikrobiologicznych i bakterii chorobotwdrczych,
niedopuszczalne: wystepowanie pasozytéw szkodliwych dla zdrowia
ludzkiego lub nadajacych odrazajgcy wyglad, zanieczyszczenia lub

uszkodzenia przez szkodniki np. muchy, szczury itp., obecnosé plesni;

d) Wymagania dla ryb swiezych:
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e skoraiwyglad: potyskujaca, opalizujgca, o naturalnym zabarwieniu,
czysta, bez uszkodzen, ryby pokryte cienkg warstwg naturalnego,
przezroczystego sluzu, skrzela jasnoczerwone, wolne od $luzu;

e 7ywotnosc¢: zdrowe, bez zewnetrznych i wewnetrznych oznak
chorobowych;

e zapach i smak: charakterystyczny dla danego gatunku.
Czes$¢ 9 — mieso i wedliny

Przedmiotem zamodwienia jest sukcesywna dostawa miesa i wedlin dla KSSiP, Osrodka

Szkoleniowego w Debem.

Dostawy bedg realizowane przez okres 6 miesiecy od dnia podpisania umowy, jednak nie
wczesniej niz od dnia 01.08.2025 r. lub do wyczerpania kwoty okreslonej w § 3 ust. 1 lit a)

Umowy, w zaleznosci od tego ktére zdarzenie nastgpi jako pierwsze.

Mieso i wedliny wraz z podaniem maksymalnych wielkosci zapotrzebowania zostaty opisane
w formularzu asortymentowo-cenowym cze$¢ 9, stanowigcym Zatgcznik nr 1 do

formularza ofertowego.
Dostarczone produkty muszg by¢ swieze, | klasy:

a) mieso — mtode sztuki,

b) dréb —zasypywany lodem w pojemnikach, pozbawiony resztek pierza, nieuszkodzony.

Wykonawca gwarantuje, ze mieso jest kazdorazowo badane, a na zgdanie Zamawiajgcego—

przedstawi stosowne zaswiadczenie wtasciwego lekarza weterynarii.

Wykonaweca nieodptatnie uzyczy pojemnikéw przy kazdorazowej dostawie towaru do

magazynu osrodka szkoleniowego w Debem, 05-140 Serock na okres do nastepnej dostawy.
Cze$¢ 10 — swieze jaja
Przedmiotem zamdwienia jest sukcesywna dostawa swiezych jaj dla KSSiP, Osrodka

Szkoleniowego w Debem.

Dostawy bedg realizowane przez okres 6 miesiecy od dnia podpisania umowy, jednak nie
wczesniej niz od dnia 01.08.2025 r. lub do wyczerpania kwoty okreslonej w § 3 ust. 1 lit a)

Umowy, w zaleznosci od tego ktére zdarzenie nastgpi jako pierwsze.
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Jaja wraz z podaniem maksymalnych wielkosci zapotrzebowania zostaty opisane w
formularzu asortymentowo-cenowym czes¢ 10, stanowigcym Zatacznik nr 1 do formularza

ofertowego.

Wykonaweca dostarczy jaja cate, bez uszkodzen i zabrudzen, opatrzone etykietg, zréwnane

wielkoscig i ksztattem.
Niedopuszczalne uszkodzenia mechaniczne, deformacje skorupki.
Cze$¢ 11 — woda zrédlana gazowana i niegazowana

Przedmiotem zamdwienia jest sukcesywna dostawa wody zrédlanej gazowanej i

niegazowanej dla KSSiP, Osrodka Szkoleniowego w Debem.

Dostawy bedg realizowane przez okres 6 miesiecy od dnia podpisania umowy, jednak nie
wczesniej niz od dnia 01.08.2025 r. lub do wyczerpania kwoty okreslonej w § 3 ust. 1 lit a)

Umowy, w zaleznosci od tego ktdére zdarzenie nastgpi jako pierwsze.

Woda Zrédlana gazowana i niegazowana wraz z podaniem maksymalnych wielkosci
zapotrzebowania zostata opisana w formularzu asortymentowo-cenowym cze$¢ 11,

stanowigcym Zatacznik nr 1 do formularza ofertowego.

Wykonawca dostarczy wode zrédlang w butelkach plastikowych nadajgcych sie w 100% do
recyklingu.

Dostarczone produkty muszg by¢ oznakowane w sposdb zrozumiaty, napisy w jezyku polskim
muszg by¢ wyrazne, czytelne i nieusuwalne, data spozycia winna by¢: nie krétsza niz %2
okresu przydatnosci podanego na opakowaniu produktu.

Czes€ 12 — soki i napoje gazowane

Przedmiotem zamdwienia jest sukcesywna dostawa sokéw i napoi gazowanych dla KSSiP

Osrodka Szkoleniowego w Debem.

Dostawy bedg realizowane przez okres 6 miesiecy od dnia podpisania umowy, jednak nie
wczesniej niz od dnia 22.08.2025 r. lub do wyczerpania kwoty okreslonej w § 3 ust. 1 lit a)

Umowy, w zaleznosci od tego ktére zdarzenie nastgpi jako pierwsze.
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Soki wraz z podaniem maksymalnych wielkosci zapotrzebowania zostaty opisane w
formularzu asortymentowo-cenowym czes¢ 12, stanowigcym Zatacznik nr 1 do formularza

ofertowego.

Napoje gazowane otrzymane z wody do picia z dodatkiem cukru, kwasu fosforowego,
barwnika karmelowego, lub owocowego i naturalnych aromatéw lub kofeiny, nasycone

dwutlenkiem wegla.
Objetos¢ netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna wartosc btedu objetosci netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym

prawem.
Dopuszczalna objetos¢ netto: 1000 ml

Okres minimalnej trwatosci powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesiecy od daty dostawy do
magazynu Osrodka Szkoleniowego w Debem.

Wszystkie dostarczone produkty (asortyment) musza by¢ oznakowane w sposéb zrozumiaty,
napisy w jezyku polskim muszg by¢ wyrazne, czytelne i nieusuwalne, data spozycia winna by:

nie krétsza niz % okresu przydatnosci podanego na opakowaniu produktu.
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