 
Załącznik nr 2 do SIWZ 


Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia 

Tabela nr 1a – Planowane terminy szkoleń wg schematu: G planowanych w Białymstoku, Bydgoszczy, Gdańsku, Gliwicach, Katowicach, Łodzi, Olsztynie, Poznaniu, Rzeszowie, Szczecinie, Warszawie, Wrocławiu - dot. Części od 1 do 12.
 
	miejsce szkolenia
	

lp
	nr szkolenia
	planowany schemat logistyczny
	planowany termin
	planowana ilość uczestników

	BIAŁYSTOK



















	1
	C12/A/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	2
	C2/A/17
	SCHEMAT G
	2017-10-25
	56

	
	3
	C20/A/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	4
	C22/A/17
	SCHEMAT G
	2017-06-26
	56

	
	5
	C24/A/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	6
	C25/A/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	7
	C27/A/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	8
	C29/A/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	9
	C3/A/17
	SCHEMAT G
	2017-04-21
	56

	
	10
	C32/A/17
	SCHEMAT G
	2017-06-14
	56

	
	11
	C9/A/17
	SCHEMAT G
	2017-05-16
	56

	
	12
	K18/A/17
	SCHEMAT G
	2017-11-13
	51

	
	13
	K5/A/17
	SCHEMAT G
	2017-04-24
	51

	
	14
	K6/A/17
	SCHEMAT G
	2017-06-19
	51

	
	15
	KR1/A/17
	SCHEMAT G
	2017-05-16
	51

	
	16
	U14/A/17
	SCHEMAT G
	2017-03-24
	51

	
	17
	U15/A/17
	SCHEMAT G
	2017-05-15
	51

	
	18
	U18/A/17
	SCHEMAT G
	2017-05-23
	51

	
	19
	U21/A/17
	SCHEMAT G
	2017-03-20
	51

	
	20
	U4/A/17
	SCHEMAT G
	2017-05-22
	51

	Razem: Białystok
	
20
	 
 
	1070

	BYDGOSZCZ













	1
	C1/B/17
	SCHEMAT G
	2017-09-14
	56

	
	2
	C10/B/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	3
	C24/B/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	4
	C27/B/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	5
	C4/B/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	6
	C8/B/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	7
	C9/B/17
	SCHEMAT G
	2017-05-18
	56

	
	8
	K1/B/17
	SCHEMAT G
	2017-04-25
	51

	
	9
	K2/B/17
	SCHEMAT G
	2017-04-26
	51

	
	10
	K6/B/17
	SCHEMAT G
	2017-05-17
	51

	
	11
	KR1/B/17
	SCHEMAT G
	2017-04-07
	51

	
	12
	U15/B/17
	SCHEMAT G
	2017-09-08
	51

	
	13
	U18/B/17
	SCHEMAT G
	2017-06-06
	51

	
	14
	U19/B/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	15
	U4/B/17
	SCHEMAT G
	2017-06-05
	51

	Razem: BYDGOSZCZ 
	
15
	  
	800

	GDAŃSK


















	1
	C12/B/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	2
	C2/B/17
	SCHEMAT G
	2017-09-15
	56

	
	3
	C20/B/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	4
	C22/B/17
	SCHEMAT G
	2017-11-13
	56

	
	5
	C25/B/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	6
	C29/B/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	7
	C3/B/17
	SCHEMAT G
	2017-05-10
	56

	
	8
	C30/B/17
	SCHEMAT G
	2017-06-30
	56

	
	9
	C31/B/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	10
	K18/B/17
	SCHEMAT G
	2017-05-12
	51

	
	11
	K5/B/17
	SCHEMAT G
	2017-05-15
	51

	
	12
	U11/B/17
	SCHEMAT G
	2017-05-19
	51

	
	13
	U12/B/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	14
	U13/B/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	15
	U14/B/17
	SCHEMAT G
	2017-05-19
	51

	
	16
	U16/B/17
	SCHEMAT G
	2017-04-27
	51

	
	17
	U17/B/17
	SCHEMAT G
	2017-04-10
	51

	
	18
	U21/B/17
	SCHEMAT G
	2017-04-24
	51

	
	19
	U22/B/17
	SCHEMAT G
	2017-05-22
	51

	Razem: Gdańsk
	
19
	 
 
	1009

	GLIWICE














	1
	C10/C/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	2
	C12/C/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	3
	C22/C/17
	SCHEMAT G
	2017-10-12
	56

	
	4
	C24/C/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	5
	C25/C/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	6
	C27/C/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	7
	C29/C/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	8
	C31/C/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	9
	C4/C/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	10
	C8/C/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	11
	U11/C/17
	SCHEMAT G
	2017-10-25
	51

	
	12
	U13/C/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	13
	U15/C/17
	SCHEMAT G
	2017-09-11
	51

	
	14
	U17/C/17
	SCHEMAT G
	2017-04-24
	51

	
	15
	U19/C/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	Razem: GLIWICE 
	
15
	  
	810

	KATOWICE

















	1
	C1/C/17
	SCHEMAT G
	2017-10-13
	56

	
	2
	C2/C/17
	SCHEMAT G
	2017-12-06
	56

	
	3
	C20/C/17
	SCHEMAT G
	2017-06-05
	56

	
	4
	C3/C/17
	SCHEMAT G
	2017-09-29
	56

	
	5
	C30/C/17
	SCHEMAT G
	2017-06-23
	56

	
	6
	C32/C/17
	SCHEMAT G
	2017-09-25
	56

	
	7
	C9/C/17
	SCHEMAT G
	2017-05-23
	56

	
	8
	K1/C/17
	SCHEMAT G
	2017-06-02
	51

	
	9
	K18/C/17
	SCHEMAT G
	2017-04-13
	51

	
	10
	K2/C/17
	SCHEMAT G
	2017-06-01
	51

	
	11
	K5/C/17
	SCHEMAT G
	2017-05-09
	51

	
	12
	K6/C/17
	SCHEMAT G
	2017-05-30
	51

	
	13
	KR1/C/17
	SCHEMAT G
	2017-05-31
	51

	
	14
	U12/C/17
	SCHEMAT G
	2017-10-03
	51

	
	15
	U14/C/17
	SCHEMAT G
	2017-09-22
	51

	
	16
	U16/C/17
	SCHEMAT G
	2017-05-12
	51

	
	17
	U18/C/17
	SCHEMAT G
	2017-12-05
	51

	
	18
	U21/C/17
	SCHEMAT G
	2017-04-03
	51

	
	19
	U22/C/17
	SCHEMAT G
	2017-06-19
	51

	
	20
	U4/C/17
	SCHEMAT G
	2017-12-04
	51

	Razem: Katowice 
	
20
	 
 
	1055

	ŁÓDŹ

































	1
	C1/F/17
	SCHEMAT G
	2017-09-26
	56

	
	2
	C10/F/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	3
	C12/F/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	4
	C2/F/17
	SCHEMAT G
	2017-12-20
	56

	
	5
	C20/F/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	6
	C22/F/17
	SCHEMAT G
	2017-12-11
	56

	
	7
	C24/F/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	8
	C25/F/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	9
	C27/F/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	10
	C29/F/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	11
	C3/F/17
	SCHEMAT G
	2017-03-27
	56

	
	12
	C30/F/17
	SCHEMAT G
	2017-09-08
	56

	
	13
	C31/F/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	14
	C4/F/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	15
	C8/F/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	16
	C9/F/17
	SCHEMAT G
	2017-09-06
	56

	
	17
	K1/F/17
	SCHEMAT G
	2017-09-08
	51

	
	18
	K18/F/17
	SCHEMAT G
	2017-05-19
	51

	
	19
	K2/F/17
	SCHEMAT G
	2017-09-07
	51

	
	20
	K5/F/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	21
	K6/F/17
	SCHEMAT G
	2017-06-09
	51

	
	22
	KR1/F/17
	SCHEMAT G
	2017-06-01
	51

	
	23
	U11/F/17
	SCHEMAT G
	2017-10-10
	51

	
	24
	U12/F/17
	SCHEMAT G
	2017-11-07
	51

	
	25
	U13/F/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	26
	U14/F/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	27
	U15/F/17
	SCHEMAT G
	2017-09-29
	51

	
	28
	U16/F/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	29
	U17/F/17
	SCHEMAT G
	2017-06-05
	51

	
	30
	U18/F/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	31
	U19/F/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	32
	U21/F/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	33
	U22/F/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	34
	U4/F/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	Razem: Łódź 
	
34
	 
 
	1809

	OLSZTYN











	1
	C10/A/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	2
	C31/A/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	3
	C4/A/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	4
	C8/A/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	5
	K1/A/17
	SCHEMAT G
	2017-05-12
	51

	
	6
	K2/A/17
	SCHEMAT G
	2017-05-11
	51

	
	7
	U11/A/17
	SCHEMAT G
	2017-05-18
	51

	
	8
	U12/A/17
	SCHEMAT G
	2017-09-26
	51

	
	9
	U13/A/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	10
	U17/A/17
	SCHEMAT G
	2017-03-27
	51

	
	11
	U19/A/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	12
	U22/A/17
	SCHEMAT G
	2017-05-15
	51

	Razem: OLSZTYN
	12
	 
 
	632

	POZNAŃ



































Razem: Poznań
	1
	C1/G/17
	SCHEMAT G
	2017-09-15
	56

	
	2
	C10/G/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	3
	C12/G/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	4
	C2/G/17
	SCHEMAT G
	2017-12-19
	56

	
	5
	C20/G/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	6
	C22/G/17
	SCHEMAT G
	2017-11-27
	56

	
	7
	C24/G/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	8
	C25/G/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	9
	C27/G/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	10
	C29/G/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	11
	C3/G/17
	SCHEMAT G
	2017-05-15
	56

	
	12
	C30/G/17
	SCHEMAT G
	2017-06-29
	56

	
	13
	C31/G/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	14
	C4/G/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	15
	C8/G/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	16
	C9/G/17
	SCHEMAT G
	2017-09-08
	56

	
	17
	K1/G/17
	SCHEMAT G
	2017-09-26
	51

	
	18
	K18/G/17
	SCHEMAT G
	2017-11-20
	51

	
	19
	K2/G/17
	SCHEMAT G
	2017-09-25
	51

	
	20
	K5/G/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	21
	K6/G/17
	SCHEMAT G
	2017-05-26
	51

	
	22
	KR1/G/17
	SCHEMAT G
	2017-06-01
	51

	
	23
	U11/G/17
	SCHEMAT G
	2017-09-19
	51

	
	24
	U12/G/17
	SCHEMAT G
	2017-05-24
	51

	
	25
	U13/G/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	26
	U14/G/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	27
	U15/G/17
	SCHEMAT G
	2017-05-09
	51

	
	28
	U16/G/17
	SCHEMAT G
	2017-09-29
	51

	
	29
	U17/G/17
	SCHEMAT G
	2017-09-18
	51

	
	30
	U18/G/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	31
	U19/G/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	32
	U22/G/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	33
	U4/G/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	33
	
	1758

	RZESZÓW






	1
	C1/H/17
	SCHEMAT G
	2017-11-23
	56

	
	2
	C10/H/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	3
	C12/H/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	4
	C2/H/17
	SCHEMAT G
	2017-09-29
	56

	
	5
	C20/H/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	6
	C22/H/17
	SCHEMAT G
	2017-08-29
	56

	
	7
	C24/H/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	8
	C25/H/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	9
	C27/H/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	10
	C29/H/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	11
	C3/H/17
	SCHEMAT G
	2017-06-14
	56

	
	12
	C31/H/17
	SCHEMAT G
	2017-10-09
	56

	
	13
	C32/H/17
	SCHEMAT G
	2017-06-12
	56

	
	14
	C4/H/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	15
	C8/H/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	16
	C9/H/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	17
	K1/H/17
	SCHEMAT G
	2017-10-06
	51

	




Razem: Rzeszów
	18
	K18/H/17
	SCHEMAT G
	2017-03-13
	51

	
	19
	K2/H/17
	SCHEMAT G
	2017-10-05
	51

	
	20
	K5/H/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	21
	KR1/H/17
	SCHEMAT G
	2017-05-18
	51

	
	22
	U11/H/17
	SCHEMAT G
	2017-04-11
	51

	
	23
	U12/H/17
	SCHEMAT G
	2017-06-27
	51

	
	24
	U13/H/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	25
	U14/H/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	26
	U15/H/17
	SCHEMAT G
	2017-09-14
	51

	
	27
	U16/H/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	28
	U17/H/17
	SCHEMAT G
	2017-05-08
	51

	
	29
	U18/H/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	30
	U19/H/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	31
	U21/H/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	32
	U22/H/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	33
	U4/H/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	33
	 
	1758

	SZCZECIN

































	1
	C1/I/17
	SCHEMAT G
	2017-11-17
	56

	
	2
	C10/I/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	3
	C12/I/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	4
	C2/I/17
	SCHEMAT G
	2017-10-13
	56

	
	5
	C20/I/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	6
	C22/I/17
	SCHEMAT G
	2017-06-28
	56

	
	7
	C24/I/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	8
	C25/I/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	9
	C27/I/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	10
	C29/I/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	11
	C3/I/17
	SCHEMAT G
	2017-04-03
	56

	
	12
	C30/I/17
	SCHEMAT G
	2017-09-07
	56

	
	13
	C31/I/17
	SCHEMAT G
	2017-10-16
	56

	
	14
	C4/I/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	15
	C8/I/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	16
	C9/I/17
	SCHEMAT G
	2017-09-13
	56

	
	17
	K1/I/17
	SCHEMAT G
	2017-10-27
	51

	
	18
	K18/I/17
	SCHEMAT G
	2017-05-15
	51

	
	19
	K2/I/17
	SCHEMAT G
	2017-10-26
	51

	
	20
	K5/I/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	21
	K6/I/17
	SCHEMAT G
	2017-06-02
	51

	
	22
	KR1/I/17
	SCHEMAT G
	2017-04-06
	51

	
	23
	U11/I/17
	SCHEMAT G
	2017-09-18
	51

	
	24
	U12/I/17
	SCHEMAT G
	2017-05-23
	51

	
	25
	U13/I/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	26
	U14/I/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	27
	U15/I/17
	SCHEMAT G
	2017-09-04
	51

	
	28
	U16/I/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	29
	U17/I/17
	SCHEMAT G
	2017-10-10
	51

	
	30
	U18/I/17
	SCHEMAT G
	2017-06-27
	51

	
	31
	U19/I/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	32
	U21/I/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	33
	U22/I/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	34
	U4/I/17
	SCHEMAT G
	2017-06-26
	51

	Razem: Szczecin
	34
	 
 
	1809

	WARSZAWA































	1
	C10/J/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	2
	C12/J/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	3
	C2/J/17
	SCHEMAT G
	2017-12-05
	56

	
	4
	C20/J/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	5
	C22/J/17
	SCHEMAT G
	2017-10-04
	56

	
	6
	C24/J/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	7
	C25/J/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	8
	C27/J/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	9
	C29/J/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	10
	C3/J/17
	SCHEMAT G
	2017-10-06
	56

	
	11
	C31/J/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	12
	C32/J/17
	SCHEMAT G
	2017-09-27
	56

	
	13
	C4/J/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	14
	C8/J/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	15
	C9/J/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	16
	K1/J/17
	SCHEMAT G
	2017-11-24
	51

	
	17
	K18/J/17
	SCHEMAT G
	2017-05-26
	51

	
	18
	K2/J/17
	SCHEMAT G
	2017-11-23
	51

	
	19
	K5/J/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	20
	K6/J/17
	SCHEMAT G
	2017-06-12
	51

	
	21
	KR1/J/17
	SCHEMAT G
	2017-05-15
	51

	
	22
	U11/J/17
	SCHEMAT G
	2017-12-01
	51

	
	23
	U12/J/17
	SCHEMAT G
	2017-05-29
	51

	
	24
	U13/J/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	25
	U14/J/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	26
	U15/J/17
	SCHEMAT G
	2017-09-14
	51

	
	27
	U16/J/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	28
	U17/J/17
	SCHEMAT G
	2017-12-04
	51

	
	29
	U18/J/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	30
	U19/J/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	31
	U21/J/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	32
	U22/J/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	33
	U4/J/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	Razem: Warszawa
	33
	 
	 
	 
	1753

	WROCŁAW


































	1
	C1/K/17
	SCHEMAT G
	2017-10-20
	56

	
	2
	C10/K/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	3
	C12/K/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	4
	C2/K/17
	SCHEMAT G
	2017-11-10
	56

	
	5
	C20/K/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	6
	C22/K/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	7
	C24/K/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	8
	C25/K/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	9
	C27/K/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	10
	C29/K/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	11
	C3/K/17
	SCHEMAT G
	2017-05-24
	56

	
	12
	C30/K/17
	SCHEMAT G
	2017-09-15
	56

	
	13
	C31/K/17
	SCHEMAT G
	2017-04-10
	56

	
	14
	C32/K/17
	SCHEMAT G
	2017-04-11
	56

	
	15
	C4/K/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	16
	C8/K/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	17
	C9/K/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	56

	
	18
	K1/K/17
	SCHEMAT G
	2017-12-08
	51

	
	19
	K18/K/17
	SCHEMAT G
	2017-11-06
	51

	
	20
	K2/K/17
	SCHEMAT G
	2017-12-07
	51

	
	21
	K5/K/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	22
	K6/K/17
	SCHEMAT G
	2017-05-31
	51

	
	23
	KR1/K/17
	SCHEMAT G
	2017-05-30
	51

	
	24
	U11/K/17
	SCHEMAT G
	2017-09-20
	51

	
	25
	U12/K/17
	SCHEMAT G
	2017-10-04
	51

	
	26
	U13/K/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	27
	U14/K/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	28
	U15/K/17
	SCHEMAT G
	2017-05-08
	51

	
	29
	U16/K/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	30
	U17/K/17
	SCHEMAT G
	2017-12-11
	51

	
	31
	U18/K/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	32
	U19/K/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	33
	U21/K/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	34
	U22/K/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	
	35
	U4/K/17
	SCHEMAT G
	do ustalenia
	51

	Razem: Wrocław 
	
35
	 
	1865

	Suma końcowa
	16128





Tabela 1 b – Planowane terminy szkoleń wg schematów: A, B, D, E planowanych w OSU KSSIP w Lublinie oraz schematu F w Lublinie - dot. Części 13 
Podane poniżej terminy szkoleń są tylko proponowanymi i mogą ulec zmianie. 

	nr szkolenia
	planowany termin
	planowany schemat logistyczny
	planowana liczba uczestników

	[bookmark: _GoBack]C11/A/17
 
 
	2017-04-05
	SCHEMAT A
	79

	
	2017-04-06
	SCHEMAT A
	79

	
	2017-04-07
	SCHEMAT A
	79

	C11/B/17
 
 
	2017-09-25
	SCHEMAT A
	79

	
	2017-09-26
	SCHEMAT A
	79

	
	2017-09-27
	SCHEMAT A
	79

	C13/A/17
 
 
	2017-03-27
	SCHEMAT A
	79

	
	2017-03-28
	SCHEMAT A
	79

	
	2017-03-29
	SCHEMAT A
	79

	C15/A/17-Zjazd I
 
 
	2017-03-13
	SCHEMAT A
	79

	
	2017-03-14
	SCHEMAT A
	79

	
	2017-03-15
	SCHEMAT A
	79

	C15/B/17-Zjazd II
 
 
	2017-05-08
	SCHEMAT A
	79

	
	2017-05-09
	SCHEMAT A
	79

	
	2017-05-10
	SCHEMAT A
	79

	C17/A/17
 
 
	2017-03-20
	SCHEMAT A
	74

	
	2017-03-21
	SCHEMAT A
	74

	
	2017-03-22
	SCHEMAT A
	74

	C19/B/17
 
 
	2017-04-24
	SCHEMAT A
	59

	
	2017-04-25
	SCHEMAT A
	59

	
	2017-04-26
	SCHEMAT A
	59

	C21/A/17
 
 
	2017-06-05
	SCHEMAT A
	79

	
	2017-06-06
	SCHEMAT A
	79

	
	2017-06-07
	SCHEMAT A
	79

	C21/A/17/M
 
 
	2017-06-05
	SCHEMAT A
	4

	
	2017-06-06
	SCHEMAT A
	4

	
	2017-06-07
	SCHEMAT A
	4

	C23/A/17
 
 
	2017-06-12
	SCHEMAT A
	79

	
	2017-06-13
	SCHEMAT A
	79

	
	2017-06-14
	SCHEMAT A
	79

	C26/B/17
 
 
	2017-10-04
	SCHEMAT A
	79

	
	2017-10-05
	SCHEMAT A
	79

	
	2017-10-06
	SCHEMAT A
	79

	C28/A/17
 
 
	2017-05-15
	SCHEMAT A
	79

	
	2017-05-16
	SCHEMAT A
	79

	
	2017-05-17
	SCHEMAT A
	79

	C34/A/17
 
 
	2017-03-15
	SCHEMAT A
	74

	
	2017-03-16
	SCHEMAT A
	74

	
	2017-03-17
	SCHEMAT A
	74

	C34/B/17
 
 
	2017-05-29
	SCHEMAT A
	74

	
	2017-05-30
	SCHEMAT A
	74

	
	2017-05-31
	SCHEMAT A
	74

	C5/B/17
 
 
	2017-10-16
	SCHEMAT A
	64

	
	2017-10-17
	SCHEMAT A
	64

	
	2017-10-18
	SCHEMAT A
	64

	C6/B/17
 
 
	2017-09-06
	SCHEMAT A
	79

	
	2017-09-07
	SCHEMAT A
	79

	
	2017-09-08
	SCHEMAT A
	79

	C7/B/17
 
 
	2017-09-04
	SCHEMAT A
	79

	
	2017-09-05
	SCHEMAT A
	79

	
	2017-09-06
	SCHEMAT A
	79

	F1/F/17
 
 
	2017-08-23
	SCHEMAT E
	64

	
	2017-08-24
	SCHEMAT E
	64

	
	2017-08-25
	SCHEMAT E
	64

	F2/F/17
 
 
	2017-05-17
	SCHEMAT E
	64

	
	2017-05-18
	SCHEMAT E
	64

	
	2017-05-19
	SCHEMAT E
	64

	F3/17
 
 
	2017-05-22
	SCHEMAT A
	74

	
	2017-05-23
	SCHEMAT A
	74

	
	2017-05-24
	SCHEMAT A
	74

	F4/C/17
 
 
	2017-09-18
	SCHEMAT A
	64

	
	2017-09-19
	SCHEMAT A
	64

	
	2017-09-20
	SCHEMAT A
	64

	F4/D/17
 
 
	2017-09-20
	SCHEMAT A
	64

	
	2017-09-21
	SCHEMAT A
	64

	
	2017-09-22
	SCHEMAT A
	64

	K10/A/17
 
 
	2017-04-03
	SCHEMAT A
	64

	
	2017-04-04
	SCHEMAT A
	64

	
	2017-04-05
	SCHEMAT A
	64

	K12/A/17
 
 
	2017-05-10
	SCHEMAT A
	64

	
	2017-05-11
	SCHEMAT A
	64

	
	2017-05-12
	SCHEMAT A
	64

	K16/17
 
 
	2017-10-18
	SCHEMAT A
	64

	
	2017-10-19
	SCHEMAT A
	64

	
	2017-10-20
	SCHEMAT A
	64

	K16/17/M
 
 
	2017-10-18
	SCHEMAT A
	4

	
	2017-10-19
	SCHEMAT A
	4

	
	2017-10-20
	SCHEMAT A
	4

	K20/B/17
 
 
	2017-09-11
	SCHEMAT B (dojazd)
	0

	
	2017-09-12
	SCHEMAT B
	54

	
	2017-09-13
	SCHEMAT B
	54

	K21/C/17
 
 
	2017-10-11
	SCHEMAT A
	64

	
	2017-10-12
	SCHEMAT A
	64

	
	2017-10-13
	SCHEMAT A
	64

	K23/17
 
 
	2017-10-23
	SCHEMAT A
	74

	
	2017-10-24
	SCHEMAT A
	74

	
	2017-10-25
	SCHEMAT A
	74

	K3/A/17
 
 
	2017-04-10
	SCHEMAT A
	74

	
	2017-04-11
	SCHEMAT A
	74

	
	2017-04-12
	SCHEMAT A
	74

	K4/A/17
 
 
	2017-04-26
	SCHEMAT A
	74

	
	2017-04-27
	SCHEMAT A
	74

	
	2017-04-28
	SCHEMAT A
	74

	K4/B/17
 
 
	2017-06-19
	SCHEMAT A
	74

	
	2017-06-20
	SCHEMAT A
	74

	
	2017-06-21
	SCHEMAT A
	74

	K7/17
 
 
	2017-09-11
	SCHEMAT A
	74

	
	2017-09-12
	SCHEMAT A
	74

	
	2017-09-13
	SCHEMAT A
	74

	KR3/17
 
 
	2017-09-27
	SCHEMAT A
	74

	
	2017-09-28
	SCHEMAT A
	74

	
	2017-09-29
	SCHEMAT A
	74

	M11/17
 
 
	2017-11-27
	SCHEMAT B (dojazd)
	0

	
	2017-11-28
	SCHEMAT B
	50

	
	2017-11-29
	SCHEMAT B
	50

	M11/17/D
	do ustalenia
	SCHEMAT A /pierwszy dzień/
	20

	M13/17
	do ustalenia
	SCHEMAT A
	4

	
	do ustalenia
	SCHEMAT A
	4

	
	do ustalenia
	SCHEMAT A
	4

	M14/17
	do ustalenia
	SCHEMAT B (dojazd)
	0

	
	do ustalenia
	SCHEMAT B
	55

	
	do ustalenia
	SCHEMAT B
	55

	M16/17
 
 
	2017-09-27
	SCHEMAT B (dojazd)
	0

	
	2017-09-28
	SCHEMAT B
	35

	
	2017-09-29
	SCHEMAT B
	35

	U1/B/17
 
 
	2017-06-07
	SCHEMAT A
	74

	
	2017-06-08
	SCHEMAT A
	74

	
	2017-06-09
	SCHEMAT A
	74

	U10/17
 
 
	2017-04-19
	SCHEMAT A
	74

	
	2017-04-20
	SCHEMAT A
	74

	
	2017-04-21
	SCHEMAT A
	74

	U2/B/17
 
 
	2017-06-21
	SCHEMAT A
	74

	
	2017-06-22
	SCHEMAT A
	74

	
	2017-06-23
	SCHEMAT A
	74

	U20/A/17
 
 
	2017-06-28
	SCHEMAT A
	19

	
	2017-06-29
	SCHEMAT A
	19

	
	2017-06-30
	SCHEMAT A
	19

	U20/B/17
 
 
	2017-09-13
	SCHEMAT A
	19

	
	2017-09-14
	SCHEMAT A
	19

	
	2017-09-15
	SCHEMAT A
	19

	U24/B/17
 
 
	2017-09-04
	SCHEMAT A
	64

	
	2017-09-05
	SCHEMAT A
	64

	
	2017-09-06
	SCHEMAT A
	64

	U3/A/17
 
 
	2017-06-26
	SCHEMAT A
	74

	
	2017-06-27
	SCHEMAT A
	74

	
	2017-06-28
	SCHEMAT A
	74

	U3/B/17
 
 
	2017-08-28
	SCHEMAT A
	74

	
	2017-08-29
	SCHEMAT A
	74

	
	2017-08-30
	SCHEMAT A
	74

	U5/17
 
 
	2017-06-28
	SCHEMAT A
	74

	
	2017-06-29
	SCHEMAT A
	74

	
	2017-06-30
	SCHEMAT A
	74

	U6/17
 
 
	2017-09-13
	SCHEMAT A
	74

	
	2017-09-14
	SCHEMAT A
	74

	
	2017-09-15
	SCHEMAT A
	74

	U9/17
 
 
	2017-03-29
	SCHEMAT A
	74

	
	2017-03-30
	SCHEMAT A
	74

	
	2017-03-31
	SCHEMAT A
	74

	W1/D/17
 
 
	2017-10-09
	SCHEMAT A
	104

	
	2017-10-10
	SCHEMAT A
	104

	
	2017-10-11
	SCHEMAT A
	104

	W1/E/17
 
 
 
	2017-11-07
	SCHEMAT D
	104

	
	2017-11-08
	SCHEMAT D
	104

	
	2017-11-09
	SCHEMAT D
	104

	
	2017-11-10
	SCHEMAT D
	104

	W1/J/17
 
 
	2017-10-25
	SCHEMAT A
	104

	
	2017-10-26
	SCHEMAT A
	104

	
	2017-10-27
	SCHEMAT A
	104

	W1/K/17
 
 
 
	2017-11-14
	SCHEMAT D
	104

	
	2017-11-15
	SCHEMAT D
	104

	
	2017-11-16
	SCHEMAT D
	104

	
	2017-11-17
	SCHEMAT D
	104

	W2/A/17
 
 
	2017-05-24
	SCHEMAT A
	79

	
	2017-05-25
	SCHEMAT A
	79

	
	2017-05-26
	SCHEMAT A
	79

	W2/B/17
 
 
	2017-08-30
	SCHEMAT A
	79

	
	2017-08-31
	SCHEMAT A
	79

	
	2017-09-01
	SCHEMAT A
	79

	W3/A/17
 
 
	2017-03-22
	SCHEMAT A
	64

	
	2017-03-23
	SCHEMAT A
	64

	
	2017-03-24
	SCHEMAT A
	64

	W3/D/17
 
 
	2017-10-02
	SCHEMAT A
	64

	
	2017-10-03
	SCHEMAT A
	64

	
	2017-10-04
	SCHEMAT A
	64

	Suma końcowa 
	11572

	nr szkolenia
	planowany termin
	planowany schemat logistyczny
	planowana liczba uczestników

	C1/E/17
	2017-11-24
	SCHEMAT F
	56

	C10/E/17
	do ustalenia
	SCHEMAT F
	56

	C12/E/17
	do ustalenia
	SCHEMAT F
	51

	C2/E/17
	2017-11-22
	SCHEMAT F
	56

	C20/E/17
	do ustalenia
	SCHEMAT F
	56

	C22/E/17
	2017-08-30
	SCHEMAT F
	56

	C24/E/17
	do ustalenia
	SCHEMAT F
	56

	C25/E/17
	do ustalenia
	SCHEMAT F
	56

	C27/E/17
	do ustalenia
	SCHEMAT F
	56

	C29/E/17
	do ustalenia
	SCHEMAT F
	56

	C3/E/17
	2017-10-13
	SCHEMAT F
	56

	C31/E/17
	do ustalenia
	SCHEMAT F
	56

	C32/E/17
	2017-06-13
	SCHEMAT F
	56

	C4/E/17
	do ustalenia
	SCHEMAT F
	56

	C8/E/17
	do ustalenia
	SCHEMAT F
	56

	C9/E/17
	2017-05-09
	SCHEMAT F
	56

	K1/E/17
	2017-12-01
	SCHEMAT F
	51

	K18/E/17
	2017-05-04
	SCHEMAT F
	51

	K2/E/17
	2017-11-30
	SCHEMAT F
	51

	K5/E/17
	do ustalenia
	SCHEMAT F
	51

	KR1/E/17
	2017-05-17
	SCHEMAT F
	51

	U11/E/17
	2017-05-08
	SCHEMAT F
	51

	U12/E/17
	2017-06-28
	SCHEMAT F
	51

	U13/E/17
	do ustalenia
	SCHEMAT F
	51

	U14/E/17
	do ustalenia
	SCHEMAT F
	51

	U15/E/17
	2017-11-23
	SCHEMAT F
	51

	U16/E/17
	do ustalenia
	SCHEMAT F
	51

	U17/E/17
	2017-11-07
	SCHEMAT F
	51

	U18/E/17
	2017-11-21
	SCHEMAT F
	51

	U19/E/17
	do ustalenia
	SCHEMAT F
	51

	U21/E/17
	do ustalenia
	SCHEMAT F
	51

	U22/E/17
	do ustalenia
	SCHEMAT F
	51

	U4/E/17
	2017-11-20
	SCHEMAT F
	51

	Suma końcowa 
	1758



























Tabela nr 2 – Opisy poszczególnych schematów organizacyjnych szkoleń 

SCHEMAT KATERINGOWY A *gramatura mięsa/ryby bez sosu, panierki, farszu

SZKOLENIE TRZYDNIOWE: wykłady wg wzoru: 4 h I dnia – 8 h II dnia – 4 h III dnia 
· tzw. bufet ciągły dostępny dla uczestników szkolenia minimum 20 min. przed godziną rozpoczęcia szkolenia i pozostający w gotowości do jego zakończenia /zgodnie z programem szkolenia/ wg opisu:
- kawa ziarnista 100% arabica z ekspresu /wysoko wydajny ekspres automatyczny w ilościach: jeden ekspres na maks. 35 uczestników/ oraz dodatki: mleczko/śmietanka, cukier w saszetkach - bez ograniczeń 
- herbata w saszetkach typu Lipton (lub równoważny) min. w trzech smakach: herbata czarna, zielona, owocowa i wrzątek w oznaczonych termosach oraz dodatki: świeża cytryna w plastrach, cukier w saszetkach - bez ograniczeń 
· obiad x 3 (każdego dnia odmienne menu wg opisu w tabeli poniżej)
· przerwy kawowe x 4

	I dzień:
	II dzień:
	III dzień:

	


	śniadanie w hotelu
	śniadanie w hotelu

	
	· przerwa kawowa
składająca się z co najmniej:
- różnych rodzajów ciastek typu: delicja, markiza i wafel - 3 szt./os. oraz
- owocu: twarde jabłko typu ligol, rubin lub banan/os. 
	· przerwa kawowa
składająca się z co najmniej:
- różnych rodzajów ciastek typu: delicja, markiza i wafel - 3 szt./os. oraz
- owocu: twarde jabłko typu ligol, rubin lub banan/os.

	· obiad  w KSSiP
składający się z co najmniej:
- zupy typu krem 
- dwóch rodzajów dań głównych do wyboru: mięso i ryba (mięso/filet rybny 150 g*/ dodatki warzywne 250 g) w proporcji 50:50
- deseru: pieczone ciasto po 50 g/os.
	· obiad w KSSiP
składający się z co najmniej:
- zupy typu krem 
- dwóch rodzajów dań głównych do wyboru: mięso i ryba (mięso/filet rybny 150 g*/ dodatki warzywne 250 g) w proporcji 50:50
- deseru: pieczone ciasto po 50 g/os.
	· obiad w KSSiP
składający się z co najmniej:
- zupy typu krem 
- dwóch rodzajów dań głównych: potrawy mączne do wyboru: (różnego rodzaju pierogi, naleśniki z serem/owocami sezonowymi, kopytka, pyzy, makarony z dodatkami /nie mniej niż 350 g na os./ i surówka oraz
jednorazowe zamykane pojemniki i sztućce (widelec, nóż) na wynos w liczbie 25% uczestników szkolenia
- deseru: małe drożdżówki z serem lub jabłkiem 2 szt./os.
oraz papierowe torebki w liczbie 25% uczestników szkolenia

	· przerwa kawowa
składająca się z co najmniej:
- różnych rodzajów ciastek typu: delicja, markiza i wafel - 3 szt./os. oraz
- owocu: twarde jabłko typu ligol, rubin lub banan/os.
	· przerwa kawowa
składająca się z co najmniej:
- różnych rodzajów ciastek typu: delicja, markiza i wafel - 3 szt./os. oraz
- owocu: twarde jabłko typu ligol, rubin lub banan/os.
	 

	nocleg oraz kolacja w hotelu
	nocleg oraz kolacja w hotelu
	


SCHEMAT KATERINGOWY B *gramatura mięsa/ryby bez sosu, panierki, farszu
SZKOLENIE DWUDNIOWE (z dniem dojazdowym): wykłady wg wzoru: 8 h I dnia – 4 h II dnia  


· tzw. bufet ciągły dostępny dla uczestników szkolenia minimum 20 min. przed godziną rozpoczęcia szkolenia i pozostający w gotowości do jego zakończenia /zgodnie z programem szkolenia/wg opisu:
- kawa ziarnista 100% arabica z ekspresu /wysoko wydajny ekspres automatyczny w ilościach: jeden ekspres na maks. 35 uczestników/ oraz dodatki: mleczko/śmietanka, cukier w saszetkach - bez ograniczeń 
- herbata w saszetkach typu Lipton (lub równoważny) min. w trzech smakach: herbata czarna, zielona, owocowa i wrzątek w oznaczonych termosach oraz dodatki: świeża cytryna w plastrach, cukier w saszetkach - bez ograniczeń 
· obiad x 2 (każdego dnia odmienne menu wg opisu w tabeli poniżej)
· przerwy kawowe x 3


	dzień dojazdowy:
	I dzień:
	II dzień:

	
	śniadanie w hotelu
	śniadanie w hotelu

	
	· przerwa kawowa 
składająca się z co najmniej:
- różnych rodzajów ciastek typu: delicja, markiza i wafel - 3 szt./os oraz
- owocu: twarde jabłko np. ligol lub rubin albo banan/os. 
	· przerwa kawowa 
składająca się z co najmniej:
- różnych rodzajów ciastek typu: delicja, markiza i wafel - 3 szt./os oraz
- owocu: twarde jabłko np. ligol lub rubin albo banan/os. 

	
	· obiad w KSSiP
składający się z co najmniej:
- zupy typu krem 
- dwóch rodzajów dań głównych do wyboru: mięso i ryba (mięso/filet rybny 150 g*/ dodatki warzywne 250 g) w proporcji 50:50
- deseru: pieczone ciasto po 50 g/os.
	· obiad w KSSiP
składający się z co najmniej:
- zupy typu krem 
- dwóch rodzajów dań głównych do wyboru: mięso i ryba (mięso/filet rybny 150 g*/ dodatki warzywne 250 g) w proporcji 50:50
- deseru: pieczone ciasto po 50 g/os.

	
	· przerwa kawowa 
składająca się z co najmniej:
- różnych rodzajów ciastek typu: delicja, markiza i wafel - 3 szt./os oraz
- owocu: twarde jabłko np. ligol lub rubin albo banan/os. 
	 

	nocleg oraz kolacja 
w hotelu
	nocleg oraz kolacja w hotelu
	









SCHEMAT KATERINGOWY D*gramatura mięsa/ryby bez sosu, panierki, farszu
SZKOLENIE CZTERODNIOWE (z dniem dojazdowym)
wykłady wg wzoru: 8 h I dnia – 8 h II dnia – 8 h III dnia - 4 h IV dnia 

· tzw. bufet ciągły dostępny dla uczestników szkolenia minimum 20 min. przed godziną rozpoczęcia szkolenia i pozostający w gotowości do jego zakończenia /zgodnie z programem szkolenia/ wg opisu:
- kawa ziarnista 100% arabica z ekspresu /wysoko wydajny ekspres automatyczny w ilościach: jeden ekspres na maks. 35 uczestników/ oraz dodatki: mleczko/śmietanka, cukier w saszetkach - bez ograniczeń 
- herbata w saszetkach typu Lipton (lub równoważny) min. w trzech smakach: herbata czarna, zielona, owocowa i wrzątek w oznaczonych termosach oraz dodatki: świeża cytryna w plastrach, cukier w saszetkach - bez ograniczeń 
•	obiad x  4 (każdego dnia odmienne menu wg opisu poniżej)
•	przerwy kawowe x 7

	dzień dojazdowy
	I dzień, II dzień, III dzień
	IV dzień 

	nocleg oraz kolacja w hotelu
	śniadanie w hotelu
	śniadanie w hotelu

	
	· przerwa kawowa
składająca się z co najmniej:
- różnych rodzajów ciastek typu: delicja, markiza i wafel - 3 szt./os. oraz
- owocu: twarde jabłko typu ligol, rubin lub banan/os.
	· przerwa kawowa
składająca się z co najmniej:
- różnych rodzajów ciastek typu: delicja, markiza i wafel - 3 szt./os. oraz
- owocu: twarde jabłko typu ligol, rubin lub banan/os.

	
	· obiad  w KSSiP
składający się z co najmniej:
- zupy typu krem 
- dwóch rodzajów dań głównych do wyboru: mięso i ryba (mięso/filet rybny 150 g*/ dodatki warzywne 250 g) w proporcji 50:50
- deseru: pieczone ciasto po 50 g/os.
	· obiad w KSSiP
składający się z co najmniej:
- zupy typu krem 
- dwóch rodzajów dań głównych: potrawy mączne do wyboru: (różnego rodzaju pierogi, naleśniki z serem/owocami sezonowymi, kopytka, pyzy, makarony z dodatkami /nie mniej niż 350 g na os./ i surówka oraz 
jednorazowe zamykane pojemniki i sztućce (widelec, nóż) na wynos w liczbie 25% uczestników szkolenia
- deseru: małe drożdżówki z serem lub jabłkiem 2 szt./os.
oraz papierowe torebki w liczbie 25% uczestników szkolenia

	
	· przerwa kawowa
składająca się z co najmniej:
- różnych rodzajów ciastek typu: delicja, markiza i wafel - 3 szt./os. oraz
- owocu: twarde jabłko typu ligol, rubin lub banan/os. 
	

	
	nocleg oraz kolacja w hotelu
	






SCHEMAT KATERINGOWY E *gramatura mięsa/ryby bez sosu, panierki, farszu
SZKOLENIE TRZYDNIOWE (z uroczystą kolacją w KSSiP): 
wykłady wg wzoru:4 h I dnia – 8 h II dnia – 4 h III dnia 

· tzw. bufet ciągły dostępny dla uczestników szkolenia minimum 20 min. przed godziną rozpoczęcia szkolenia i pozostający w gotowości do jego zakończenia /zgodnie z programem szkolenia/ wg opisu:
- kawa ziarnista 100% arabica z ekspresu /wysoko wydajny ekspres automatyczny w ilościach: jeden ekspres na maks. 35 uczestników/ oraz dodatki: mleczko/śmietanka, cukier w saszetkach - bez ograniczeń 
- herbata w saszetkach typu Lipton (lub równoważny) min. w trzech smakach: herbata czarna, zielona, owocowa i wrzątek w oznaczonych termosach oraz dodatki: świeża cytryna w plastrach, cukier w saszetkach - bez ograniczeń 
•	obiad x 3 (każdego dnia odmienne menu wg opisu w tabeli poniżej)
· przerwy kawowe x 4
· uroczysta kolacja  

	I dzień:
	II dzień:
	III dzień:

	
	śniadanie w hotelu 
	śniadanie w hotelu

	
	· przerwa kawowa
składająca się z co najmniej:
- różnych rodzajów ciastek typu: delicja, markiza i wafel - 3 szt./os. oraz
- owocu: twarde jabłko typu ligol, rubin lub banan/os.
	· przerwa kawowa
składająca się z co najmniej:
- różnych rodzajów ciastek typu: delicja, markiza i wafel - 3 szt./os. oraz
- owocu: twarde jabłko typu ligol, rubin lub banan/os.

	· obiad  w KSSiP
składający się z co najmniej:
- zupy typu krem 
- dwóch rodzajów dań głównych do wyboru: mięso i ryba (mięso/filet rybny 150 g*/ dodatki warzywne 250 g) w proporcji 50:50
- deseru: pieczone ciasto po 50 g/os.
	· obiad  w KSSiP
składający się z co najmniej:
- zupy typu krem 
- dwóch rodzajów dań głównych do wyboru: mięso i ryba (mięso/filet rybny 150 g*/ dodatki warzywne 250 g) w proporcji 50:50
- deseru: pieczone ciasto po 50 g/os.
	· obiad w KSSiP
składający się z co najmniej:
- zupy typu krem 
- dwóch rodzajów dań głównych: potrawy mączne do wyboru: (różnego rodzaju pierogi, naleśniki z serem/owocami sezonowymi, kopytka, pyzy, makarony z dodatkami /nie mniej niż 350 g na os./ i surówka oraz
jednorazowe zamykane pojemniki i sztućce (widelec i nóż) na wynos w liczbie 25% uczestników szkolenia
- deseru: małe drożdżówki z serem lub jabłkiem 2 szt./os.
oraz papierowe torebki w liczbie 25% uczestników szkolenia

	· przerwa kawowa
składająca się z co najmniej:
- różnych rodzajów ciastek typu: delicja, markiza i wafel - 3 szt./os. oraz
- owocu: twarde jabłko typu ligol, rubin lub banan/os.
	· przerwa kawowa
składająca się z co najmniej:
- różnych rodzajów ciastek typu: delicja, markiza i wafel - 3 szt./os. oraz
- owocu: twarde jabłko typu ligol, rubin lub banan/os.
	

	nocleg oraz kolacja w hotelu
	
· uroczysta kolacja w KSSIP
składająca się z co najmniej:
- lampki wina białego musującego
- dań głównych: trzy rodzaje dań do wyboru, w tym jedno danie mięsne, jedno rybne (łosoś, dorsz lub w tej samej grupie cenowej) - w proporcji 40% danie mięsne i 60 % danie rybne oraz danie wegetariańskie 
- przystawek zimnych: sześć rodzajów, w tym: trzy propozycje mięsne, jedna propozycja rybna oraz dwie propozycje wegetariańskie  
- deseru: babeczki z owocami sezonowymi po 30 g/os., ciasto w kawałkach 40 g/os.
- owoców 100 g/os., w tym: winogrona, śliwki, kostki z melona/arbuza lub inne świeże owoce sezonowe
- bufetu kawowego: kawa ziarnista 100% arabika z ekspresu oraz dodatki: mleczko/śmietanka, cukier w saszetkach bez ograniczeń oraz herbata w saszetkach typu Lipton (lub równoważny) min. w trzech smakach: herbata czarna, zielona, owocowa i wrzątek w oznaczonych termosach oraz dodatki: świeża cytryna w plastrach, cukier w saszetkach bez ograniczeń 
	

	
	nocleg w hotelu bez kolacji
	


























SCHEMAT KATERINGOWY F *gramatura mięsa/ryby bez sosu, panierki, farszu
SZKOLENIA JEDNODNIOWE 
organizowane w KSSiP w Lublinie (wykłady od 5 h do 8 h)

tzw. bufet ciągły dostępny dla uczestników szkolenia minimum 20 min. przed godziną rozpoczęcia szkolenia i pozostający w gotowości do jego zakończenia /zgodnie z programem szkolenia/ wg opisu:
- kawa ziarnista 100% arabica z ekspresu /wysoko wydajny ekspres automatyczny w ilościach: jeden ekspres na maks. 35 uczestników/ oraz dodatki: mleczko/śmietanka, cukier w saszetkach - bez ograniczeń 
- herbata w saszetkach typu Lipton (lub równoważny) min. w trzech smakach: herbata czarna, zielona, owocowa i wrzątek w oznaczonych termosach oraz dodatki: świeża cytryna w plastrach, cukier w saszetkach - bez ograniczeń

na I PRZERWIE: (godziny wskazane w programie szkolenia):
- różne rodzaje ciastek typu: delicja, markiza i wafel - 5 szt./os., 
- owoc typu jabłko (odmiany twarde np. ligol, rubin) lub banan

na II PRZERWIE: (godziny wskazane w programie szkolenia):
- placek pszenny/kukurydziany/razowy w formie rulonu typu tortilla/naleśnik o długości 12-15 cm, każdy zawinięty oddzielnie w folię spożywczą stretchową 
w trzech rodzajach:
1. wegetariański: na bazie serka śmietankowego/pleśniowego/fety, gotowanego jajka, sera żółtego, rukoli/roszponki/blanszowanego szpinaku, papryki, pomidora, kukurydzy, szczypiorku itp.
2. z kurczakiem lub szynką: z sosem curry/chrzanowym, serem żółtym, rukolą/roszponką/blanszowanym szpinakiem, papryką, pomidorem, kukurydzą, szczypiorkiem, ananasem itp.
3. z tuńczykiem lub łososiem z wykorzystaniem serków śmietankowych, smakowych i dodatków warzywnych: rukoli/roszponki/blanszowanego szpinaku, papryki, pomidora, kukurydzy, szczypiorku itp.
w ilości po 1 szt. każdego rodzaju na osobę – łącznie 3 szt. na osobę.
Sposób serwowania:
Każdy z trzech rodzajów tortilli/naleśników ułożony oddzielnie na talerzach/tacach z odpowiednim opisem np.:
„tortilla wegetariańska: ser pleśniowy, rukola, papryka, kukurydza”
„naleśnik ze szpinakiem, serem feta, roszponką i papryką”
„tortilla z kurczakiem w sosie curry ze świeżą papryką i ananasem”
itp.










SCHEMAT KATERINGOWY G *gramatura mięsa/ryby bez sosu, panierki, farszu
SZKOLENIA JEDNODNIOWE 
organizowane w salach sądów i prokuratur poza Lublinem (wykłady od 5 h do 8 h)

tzw. bufet ciągły dostępny dla uczestników szkolenia minimum 20 min. przed godziną rozpoczęcia szkolenia i pozostający w gotowości do jego zakończenia /zgodnie z programem szkolenia/ wg opisu:
- kawa ziarnista 100% arabica z ekspresu /wysoko wydajny ekspres automatyczny w ilościach: jeden ekspres na maks. 35 uczestników/ oraz dodatki: mleczko/śmietanka, cukier w saszetkach - bez ograniczeń 
- herbata w saszetkach typu Lipton (lub równoważny) min. w trzech smakach: herbata czarna, zielona, owocowa i wrzątek w oznaczonych termosach oraz dodatki: świeża cytryna w plastrach, cukier w saszetkach - bez ograniczeń
- woda mineralna butelkowana niegazowana i gazowana w proporcji 60:40 w ilości 2 butelek 0,5 l na os. 
na I PRZERWIE: (godziny wskazane w programie szkolenia):
- różne rodzaje ciastek typu: delicja, markiza i wafel - 5 szt./os., 
- owoc typu jabłko (odmiany twarde np. ligol, rubin) lub banan

na II PRZERWIE: (godziny wskazane w programie szkolenia):
- placek pszenny/kukurydziany/razowy w formie rulonu typu tortilla/naleśnik o długości 12-15 cm, każdy zawinięty oddzielnie w folię spożywczą stretchową 
w trzech rodzajach:
1. wegetariański: na bazie serka śmietankowego/pleśniowego/fety, gotowanego jajka, sera żółtego, rukoli/roszponki/blanszowanego szpinaku, papryki, pomidora, kukurydzy, szczypiorku itp.
2. z kurczakiem lub szynką: z sosem curry/chrzanowym, serem żółtym, rukolą/roszponką/blanszowanym szpinakiem, papryką, pomidorem, kukurydzą, szczypiorkiem, ananasem itp.
3. z tuńczykiem lub łososiem z wykorzystaniem serków śmietankowych, smakowych i dodatków warzywnych: rukoli/roszponki/blanszowanego szpinaku, papryki, pomidora, kukurydzy, szczypiorku itp.
w ilości po 1 szt. każdego rodzaju na osobę – łącznie 3 szt. na osobę 
Sposób serwowania:
Każdy z trzech rodzajów tortilli/naleśników ułożony oddzielnie na talerzach/tacach z odpowiednim opisem np.:
„tortilla wegetariańska: ser pleśniowy, rukola papryka, kukurydza”
„naleśnik ze szpinakiem, serem feta, roszponką i papryką”
„tortilla z kurczakiem w sosie curry ze świeżą papryką i ananasem”
 itp.
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