Zalgcznik nr 2

Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia

WsKkazane w opisie przedmiotu zamowienia nazwy produktow posiadaja jedynie charakter
przykladowy - w kazdym przypadku okres$la to klase produktu, bedacego przedmiotem
zamoéwienia i shuzy ustaleniu standardu, a nie wskazuje na konkretny wyréb czy
producenta. Oryginalne nazewnictwo lub symbolika podana zostala w celu prawidlowego
okreslenia przedmiotu zamoéwienia.

W przypadku gdy opis przedmiotu zamowienia odnosi sie do norm, ocen technicznych,
specyfikacji technicznych i systemow referencji technicznych oznacza to, ze Zamawiajacy
dopuszcza rozwigzania ré6wnowazne opisywanym, a odniesieniu takiemu towarzysza
wyrazy ,lub réwnowazne”. Wykonawca musi udowodni¢ w ofercie, w szczegoélnosci za
pomoca przedmiotowych S$rodkow dowodowych, Zze proponowane rozwigzania w
rownowaznym stopniu spelniajg wymagania okreslone w opisie przedmiotu zamowienia.

Wymagania ogdlne ( czesé 1-12):

1. Zamowienie bedzie realizowane przez okres 6 miesiecy liczonych od dnia zawarcia umowy, jednak
nie wczesniej niz €z¢s¢ nr 1-6, 8-11 od dnia 1.02.2024r., czg$¢ nr 7 od 23.02.2024r., cze$¢ nr 12 od
22.02.2024r., na zasadach okreslonych w Umowie.

2. Oferowane produkty, a takze sposob ich przewozu i przechowywania winny spelnia¢ wymagania
wymienione w obowiagzujacych przepisach prawa dotyczgcego produkcji i obrotu zywnosci, a w
szczegolnosci:

—Ustawy z dnia 21 grudnia 2000r., o jakosci handlowej artykutow rolno-spozywczych (t.j. Dz.
U.z 2021 r. poz. 630) ;

— Ustawy z dnia 16 grudnia 2005r. 0 produktach pochodzenia zwierzecego (Dz U. 2020.1753 )
oraz ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia z dnia 25 sierpnia 2006 r. (t.j. Dz. U. z 2020
r. poz. 2021);

—Rozporzadzenie Ministra Gospodarki z dnia 20 lipca 2009r. w sprawie szczegotowych
wymagan dotyczacych oznakowan towaréw paczkowanych (Dz.U. 2021 r. nr 122 poz.481), wraz
aktami wykonawczymi wydanymi na podstawie tych ustaw.

3. Oferowane produkty winny spetnia¢ wymagania wymienione w rozporzadzeniu Parlamentu
Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkow do zywnosci
(Dz. Urz. UE L 354 2 31.12.2008, str. 16, z p6zne. zm.).

4. Kazdy produkt winien by¢ wyprodukowany i wprowadzony do obrotu zgodnie z normami systemu
HACCP, GMP/GHP.

5. Jakos¢ dostarczanych produktow winna by¢ zgodna z obowigzujgcymi przepisami oraz atestami dla
produktéw pierwszego gatunku / klasy.

6. Kazdy dostarczony produkt nie moze odbiega¢ od Polskich Norm w tym przenoszacych normy

europejskie ,,lub rownowaznych”, na kazde zadanie Zamawiajgcego Wykonawca jest zobowigzany
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okaza¢ w stosunku do kazdego produktu odpowiedni certyfikat zgodnosci z Polskg Normg
przenoszaca normy europejskie.
Dostawa i roztadunek przedmiotu zaméwienia na koszt i ryzyko Wykonawcy - do magazynu osrodka
szkoleniowego w Debem, 05-140 Serock.
Asortymenty powinny by¢ dostarczone w oryginalnych, nienaruszonych opakowaniach,
oznakowanych zgodnie z wymaganiami rozporzadzenia Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014r w sprawie znakowania poszczeg6lnych rodzajow Srodkoéw
spozywczych (Dz. U. z 2015 r., poz. 29).
Opakowania produktow spozywczych powinny zawieraé takie informacje jak: nazwe produktu,
nazwe 1 adres producenta lub przedsigbiorcy paczkujacego $rodek spozywcezy, wykaz i ilo§¢
sktadnikow lub kategorii sktadnikow, date minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do
spozycia, warunki przechowywania.
Material opakowaniowy winien by¢ dopuszczony do kontaktu z zywnoscig.
W/w produkty musza by¢ dostarczone odpowiednim $rodkiem transportu spetniajagcym
obowigzujace wymogi sanitarne i dopuszczonym decyzja wiasciwego organu Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej do przewozu artykutdow spozywczych bedacych przedmiotem zamoéwienia. Osoby
wykonujace dostawe musza legitymowaé si¢ aktualnym zaswiadczeniem lekarskim do celow
sanitarno-epidemiologicznych, ktore okazuja na kazde zadanie Zamawiajacego.
Wykonawca zobowiazuje si¢ do przekazania skrzynek (pojemnikéw) przy kazdorazowej dostawie
towaru do Osrodka na okres do nastgpnej dostawy.
Wykonawca ponosi odpowiedzialno$¢ za wady jakosciowe dostarczanych produktow (ukryte, nie
ukryte) i za uszkodzenia powstale w wyniku ich transportu oraz zobowigzany jest do
niezwlocznej wymiany wadliwego towaru we wlasnym zakresie i na wlasny koszt w terminie nie

dhuzszym niz do godz. 15.30 w dniu dostawy.

Realizacja zamoéwienia nastgpowaé bedzie wedhug faktycznych potrzeb Zamawiajacego, na
podstawie zamoéwien czgSciowych. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo realizacji dostaw
w ilo$ci mniejszej Z tym zastrzezeniem, iz najmniejsza ilo$¢ zamowionego asortymentu wyniesie
nie mniej niz 15 % zadeklarowanej ilo$ci okreslanej w ofercie wykonawcy.

Zamawiajacy bedzie sktadal zamowienia czeSciowe telefonicznie, potwierdzone faksem lub droga
elektroniczng. Zamoéwienia beda realizowane z minimum jednodniowym wyprzedzeniem (sktadane
do godz. 14.00), od poniedziatku do piagtku. Wykonawca dostarczy zamowiong parti¢ towaru
kazdorazowo w ustalonych godzinach miedzy 6.00 a 10.00. Wykonawca powinien zapewnié, ze
oferowane wyroby beda wysokiej jakosci, bedg posiadaé atesty i/lub certyfikaty higieniczno-

sanitarne, z widocznym i waznym terminem przydatnosci do spozycia.



Czes¢ 1 — artykuly ogolnospoiywcze

Przedmiotem zamowienia jest : Sukcesywna dostawa artykulow ogodlnospozywczych dla KSSiP
osrodka szkoleniowego w Debem.

Artykuty ogoélnospozywcze wraz z podaniem maksymalnych wielko$ci zapotrzebowania zostaty
opisane w zestawieniu asortymentowo-ilosciowym, stanowigcym Zatacznik nr 1 do opisu przedmiotu
zamoOwienia.

Zamawiajacy wymaga, aby artykuly spozywcze nie zawieraly konserwantow np. benzoesanu sodu,
glutaminianu sodu itp. oraz §rodkéw polepszajacych smak i zapach.

Zawartos¢ soli, cukru w produktach zgodnie z rozporzadzeniem Ministra Zdrowia do ustawy o
bezpieczenstwie zywnos$ci i zywienia. Wymagane sg etykiety ze sktadem surowcowym i warto$cia
odzywcza w 100 g produktow.

Artykuty ogélnospozywcze typu ketchup, majonez, musztarda winny mie¢ ggsta konsystencje. Artykuty
sypkie typu maka, ryz makaron, kasza, groch, cukier bez zanieczyszczen.
Produkty ogolnospozywcze na opakowaniu muszg zawiera¢ termin przydatnosci do spozycia.

Czes¢ 2 — pieczywo

Przedmiotem zamoéwienia jest: Sukcesywna dostawa pieczywa dla KSSiP osrodka szkoleniowego w
De¢bem.

Pieczywo wraz z podaniem maksymalnych wielkosci zapotrzebowania zostato opisane w zestawieniu
asortymentowo-ilosciowym, stanowigcym Zatacznik nr 2 do opisu przedmiotu zamoéwienia.

Pieczywo powinno by¢ §wieze, dobrze wyros$nigte, nie spieczone, smaczne, o skorce gtadkiej lub lekko
chropowatej, o aromacie swoistym, bez uszkodzen mechanicznych, bez wgniecen.

Czes¢ 3 — ciasto i wyroby ciastkarskie

Przedmiotem zamoéwienia jest : Sukcesywna dostawa ciast i wyrobow ciastkarskich dla KSSiP osrodka
szkoleniowego w Debem.

Ciasta 1 wyroby ciastkarskie wraz z podaniem maksymalnych wielkosci zapotrzebowania zostato
opisane w zestawieniu asortymentowo-ilosciowym, stanowigcym Zatacznik nr 3 do opisu przedmiotu
zamoOwienia.

Dostarczony towar ma by¢ §wiezy, bez oznak zepsucia. Opakowania nie moga by¢ uszkodzone ani
zawilgocone. Wszelkie uszkodzenia, defekty towaru spowoduja nieprzyjecie go przez Zamawiajacego.
Na opakowaniach muszg by¢ widoczne terminy przydatnosci.

Czes¢ 4— nabial

Przedmiotem zamoéwienia jest : Sukcesywna dostawa nabiatu dla KSSiP oérodka szkoleniowego w
Debem.

Nabiat wraz z podaniem maksymalnych wielko$ci zapotrzebowania zostalo opisane w zestawieniu
asortymentowo-ilosciowym, stanowigcym Zatacznik nr 4 do opisu przedmiotu zamoéwienia.

Mleko, sery, jogurty, Smietana najwyzszej jakoSci, S$wieze, pierwszego gatunku o smaku
charakterystycznym dla danego produktu.



Wymienione produkty na opakowaniu musza zawiera¢ termin przydatnosci do spozycia, ktorego czas
nie moze by¢ krétszy niz 14 dni od dnia dostawy (nie dotyczy mleka spozywczego 2% op. max 5L min.
5 dni).

Czes¢ 5— mroZonki i wyroby maczne

Przedmiotem zamowienia jest : Sukcesywna dostawa mrozonek i wyrobow macznych dla KSSiP
osrodka szkoleniowego w Debem.

Mrozonki i wyroby maczne wraz z podaniem maksymalnych wielkosci zapotrzebowania zostato
opisane w zestawieniu asortymentowo-ilosciowym, stanowigcym Zatacznik nr 5 do opisu przedmiotu
zamoOwienia.

Zamawiajacy wymaga, aby towar zaméwiony (mrozony) przywozony byt w temp. minimum (-18°C) z
terminami przydatnosci do spozycia i pakowany w oryginalnych opakowaniach lub zabezpieczone folig.

Mrozonki musza by¢ sypkie i nie zbrylone.

Czes¢ 6— przetwory warzywne i owocowe

Przedmiotem zamowienia jest : Sukcesywna dostawa przetworow warzywnych i owocowych dla KSSiP
os$rodka szkoleniowego w Debem.

Przetwory warzywne i owocowe wraz z podaniem maksymalnych wielkosci zapotrzebowania zostato
opisane w zestawieniu asortymentowo-ilosciowym, stanowigcym Zatgcznik nr 6 do opisu przedmiotu
zamowienia.

Zamawiajacy wymaga, aby przetwory nie zawieralty konserwantow np. benzoesanu sodu, glutaminianu
sodu itp. oraz §rodkéw polepszajacych smak i zapach.

Zawartos¢ soli, cukru w produktach zgodnie z rozporzadzeniem Ministra Zdrowia do ustawy o
bezpieczefistwie zywnos$ci 1 zywienia. Wymagane sa etykiety ze sktadem surowcowym i warto$cia
odzywcza w 100 g produktow.

Przetwory typu dzemy winien mie¢ gesta konsystencje. Przetwory na opakowaniu muszg zawiera
termin przydatno$ci do spozycia.

Czes¢ 7— swieie owoce i warzywa

Przedmiotem zamodwienia jest : Sukcesywna dostawa $wiezych owocow 1 warzyw dla KSSiP o$rodka
szkoleniowego w Degbem.

Swieze owoce i warzywa wraz z podaniem maksymalnych wielkosci zapotrzebowania zostato opisane
w zestawieniu asortymentowo-ilo§ciowym, stanowigcym Zatgcznik nr 7 do opisu przedmiotu
zamoOwienia.

Swieze owoce o jedrnej skorce, bez przebarwien $§wiadczacych o braku §wiezoSci.

Warzywa i owoce - zdrowe (bez objawow gnicia, sladéw plesni), cate (wolne od pekniec), czyste, wolne
od szkodnikow 1 uszkodzen przez nich wyrzadzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgo¢ i
zewngtrznej i widocznych zazielenien bez pustych komor na przekroju. Dopuszczalne sg nieznaczne
wady skorki, ksztaltu, zabarwienia pod warunkiem, ze nie wplywaja one ujemnie na ogélny wyglad



produktu, jego jako$¢, wlasnosci przechowalnicze, prezentacjc w opakowaniu; ksztalt
charakterystyczny dla danej odmiany. W jednostce opakowania owoce powinny by¢ jednolite tj. tego
samego pochodzenia, tej samej odmiany, tej samej klasy jakosci i tej samej wielkosci, oraz pod
wzgledem dojrzatosci i koloru.

Warzywa myte dostatecznie osuszone, liScie, jesli s3 pozostawione, powinny by¢ Swieze, zdrowe,
zielonej barwy; korzonek ponizej zgrubienia moze by¢ odcigty; dopuszczalne sg bardzo lekkie otarcia
pod warunkiem ze nie wplywaja one ujemnie na ogdlny wyglad produktu, jego jako$¢ i prezentacje w
opakowaniu; niedopuszczalna zdrewniata, sparciata; jednolita w opakowaniu pod wzgledem
pochodzenia, odmiany, jakos$ci, ksztattu i zabarwienia, okres przydatno$ci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

Czes¢ 8— ryby i przetwory rybne

Przedmiotem zamoéwienia jest : Sukcesywna dostawa ryb przetworéw rybnych dla KSSiP o$rodka
szkoleniowego w Debem.

Ryby i przetwory rybne wraz z podaniem maksymalnych wielko$ci zapotrzebowania zostato opisane w
zestawieniu asortymentowo-ilo§ciowym, stanowigcym Zatgcznik nr 8 do opisu przedmiotu zaméwienia.

Wykonawca winien dostarczy¢ produkty pierwszej klasy jakosci, §wieze, odpowiadajace normom
jakosciowym wiasciwym dla danego rodzaju produktu, ktére obowigzujg na terenie Polski oraz o
aktualnych terminach przydatnosci do spozycia, tzn. co najmniej potowa okresu waznos$ci
przewidzianego dla kazdego artykutu. Opakowania dostarczonych produktow zywnosciowych musza
by¢ oznakowane widoczng datg terminu przydatnosci do spozycia. Produkty powinny by¢ jakosciowo
dobre i wolne od wad.

Czes¢ 9— mieso i wedliny

Przedmiotem zamdwienia jest : Sukcesywna dostawa migsa 1 wedlin dla KSSiP osrodka szkoleniowego
w Debem.

Migso i wedliny wraz z podaniem maksymalnych wielko$ci zapotrzebowania zostato opisane w
zestawieniu asortymentowo-ilosciowym, stanowigcym Zatacznik nr 9 do opisu przedmiotu zaméwienia.

Dostarczony towar musi by¢ $wiezy, I klasy i majacy odpowiedni termin przydatnosci do spozycia
podany na opakowaniu :

a). migso — mtode sztuki,

b). dréb — zasypywany lodem w pojemnikach, pozbawiony resztek pierza, nie uszkodzony.

Dostawca gwarantuje, ze mieso jest kazdorazowo badane, a na zadanie — przedstawi stosowne
zaswiadczenie wlasciwego lekarza weterynarii.

Wykonawca nieodptatnie uzyczy pojemnikow przy kazdorazowej dostawie towaru do siedziby
Zamawiajgcego na okres do nastepnej dostawy .

Czesé 10— swieZe jaja

Przedmiotem zamoéwienia jest : Sukcesywna dostawa jaj dla KSSiP o$rodka szkoleniowego w Dgbem.

Jaja wraz z podaniem maksymalnych wielkos$ci zapotrzebowania zostalo opisane w zestawieniu
asortymentowo-ilosciowym, stanowigcym Zatgcznik nr 10 do opisu przedmiotu zamowienia.



Dostarczone jaja powinny by¢ cate, bez uszkodzen i zabrudzen, opatrzone etykieta, zréwnane
wielkoscia i ksztattem.

Niedopuszczalne uszkodzenia mechaniczne, deformacje skorupki.

Czes¢ 11 — woda Zrodlana gazowana i niegazowana

Przedmiotem zamowienia jest: Sukcesywna dostawa wody zrodlanej gazowanej i niegazowanej dla
KSSiP osérodka szkoleniowego w Debem.

Woda zrdédlana gazowana i niegazowana wraz z podaniem maksymalnych wielko$ci zapotrzebowania
zostaly opisane w zestawieniu asortymentowo-ilo§ciowym, stanowigcym Zalgcznik nr 11 do opisu
przedmiotu zamowienia.

Zakup wody zrédlanej w butelkach plastikowych nadajacych si¢ w 100% do recyklingu.

Dostarczone produkty musza by¢ oznakowane w sposob zrozumiaty, napisy w jezyku polskim musza
by¢ wyrazne , czytelne i nieusuwalne ,data spozycia winna by¢ : nie krotsza niz %2 okresu przydatnosci
podanego na opakowaniu produktu: zgdania w momencie dostawy aktualnych dokumentow
potwierdzajacych spetnienie sanitarno-epidemiologicznych zwigzanych z prawidlowa realizacja
przedmiotu zamdéwienia - na zadanie Zamawiajacego Wykonawca zobowigzany jest przedlozy¢ :

a) certyfikat wdrozenia systemu bezpieczenstwa zywnosci HACCP lub rownowazny,

b) dokumentacj¢ dotyczaca artykutdow spozywczych, w tym pochodzenie, producenta i daty

produkcii,
¢) $wiadectwo kontroli jakosci — HDI (Handlowy Dokument Identyfikacyjny).

czes¢ 12 soki owocowo - warzywne

Przedmiotem zaméwienia jest: Sukcesywna dostawa sokow owocowo — warzywnych dla KSSiP
osrodka szkoleniowego w Debem.

Soki owocowo-warzywne wraz z podaniem maksymalnych wielkosci zapotrzebowania zostaty opisane
w zestawieniu asortymentowo-ilosciowym, stanowigcym Zatgcznik nr 12 do opisu przedmiotu
zamoOwienia.

Dostarczone produkty musza by¢ oznakowane w sposob zrozumialy, napisy w jezyku polskim musza
by¢ wyrazne , czytelne i nieusuwalne ,data spozycia winna by¢ : nie krétsza niz %4 okresu przydatnosci
podanego na opakowaniu produktu: zadania w momencie dostawy aktualnych dokumentow
potwierdzajacych spetnienie sanitarno-epidemiologicznych zwigzanych z prawidlowa realizacja
przedmiotu zamowienia - na zadanie Zamawiajacego Wykonawca zobowiazany jest przedlozy¢ :

a) certyfikat wdrozenia systemu bezpieczenstwa zywnosci HACCP lub rownowazny,
b) dokumentacj¢ dotyczaca artykutow spozywczych, w tym pochodzenie, producenta i
daty produkgji,

c) swiadectwo kontroli jakosci — HDI (Handlowy Dokument Identyfikacyjny).



