Protokét oceny ofert w kryterium degustacji potraw
Postepowanie z dnia 07.08.2025 r.

Przedmiot zamdwienia: Swiadczenie kompleksowych ustug cateringowych na rzecz Krajowej
Szkoty Sadownictwa i Prokuratury podczas wydarzenia orga nizowanego w dniach 24-26 wrzeénia
2025 roku

Data degustacji: 29.08.2025 r. godz. 10:00

Miejsce degustacji: Sala 201 w budynku dydaktycznym Krajowej Szkoty Sadownictwa i
Prokuratury w Krakowie, ul. Przy Rondzie 5, 31-547 Krakdéw

1. Sktad komisji oceniajacej:
1. Tomasz Klaja

2. Magdalena lzdebska
3. Tomasz Bigaj

4. tukasz Daniel

2. Przebieg degustacji:

W dniu 29.08.2025 r. komisja w sktadzie jw. dokonata degustacji potraw przygotowanych przez
wykonawcow:

- Wykonawca 1

- Wykonaweca 2

- Wykonaweca 3

Degustacja odbyta sig zgodnie z kryteriami wskazanymi w zapytaniu ofertowym. Potrawy zostaty
dostarczone w sposéb uniemozliwiajacy identyfikacje ich pochodzenia oraz bez oznaczer:
wykonawcéw. Numery wykonawcow zostaty przez nich wylosowane, przed przygotowaniem
stanowisk do degustaciji.

Kazdy cztonek komisji indywidualnie ocenit prébki w skali punktowej:

- Jako$¢ potraw ($wiezos¢, sposéb przygotowania, kompozycja smakowa) — maks. 20 pkt
- Estetyka i sposéb podania — maks. 10 pkt

- Walory smakowe (réwnowaga smakéw, doprawienie, oryginalnos¢) — maks. 10 pkt

Maksymalnie: 40 pkt od jednego cztonka komis;ji.



3. Tabele ocen indywidualnych

® (Cztonek komisji nr 1

Wykonawca Jakos¢ (0-20) Estetyka (0-10) | Smak (0-10) Razem (0-40)
1
A6 10 7 33
2
A& g g 2<
3
0 0 ) 0
e Cztonek komisji nr 2
Wykonawca Jakos¢ (0-20) Estetyka (0-10) | Smak (0-10) Razem (0-40)
1
A6 A0 1 23
2
A 2 g e
3
o) ) O [
e Cztonek komisji nr 3
Wvykonawca Jakos$¢ (0-20) Estetyka (0-10) | Smak (0-10) Razem (0-40)
1
A3 A0 } 20
2
A5 = £ 2f
’ 0) 0 0 ©
e Cztonek komisji nr 4
Wykonawca Jakos¢ (0-20) Estetyka (0-10) | Smak (0-10) Razem (0-40)
1
A6 A0 4 3y
2
1% 6 AO 32
’ 0 0 0o 0




4. Wyniki zbiorcze ($rednie arytmetyczne)
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5. Ewentualne uwagi:

3£QEP?L°\(¥~N;4H£O"-Ovlhi’?@?\ihTQPfﬁDo

~DEGVSIAL " -

6. Podsumowanie i wnioski:
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Na podstawie przeprowadzonej degustacji komisja stwierdza, ze najwyzszg ocene uzyskat:

Wykonaweca ...

-

, Z wynikiem 324}$kt

Oceny zostana uwzglednione w koricowym rankingu ofert zgodnie z zasadami okreslonymi w
zapytaniu ofertowym.
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