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ISTOTNE WARUNKI ZAMOWIENIA (IWZ)

»Ustuga wynajmu miejsc noclegowych wraz ze $niadaniem, sali szkoleniowej wraz z obstuga
techniczna oraz ustuga restauracyjna (obejmujaca zapewnienie obiadu, kolacji oraz przerw
kawowych) na potrzeby organizacji przez Krajowa Szkote Sadownictwa i Prokuratury 22 edycji
dwudniowych szkolen (10 edycji w Warszawie, 8 edycji w Krakowie oraz 4 edycji w Gdansku)”

Zamdéwienie realizowane jest na potrzeby szkoleii organizowanych w ramach projektu ,Zarzqdzanie
konfliktem na sali sqdowej”. Projekt realizowany jest ze Srodkéw Europejskiego Funduszu Spotecznego w
ramach Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwdj w ramach Osi Priorytetowej Il Efektywne

polityki publiczne dla rynku pracy, gospodarki i edukacji w zakresie dziatania 2.17 Skuteczny wymiar
sprawiedliwosci.

Oznaczenie postepowania: BD-V.2611.34.2020

Warto$¢ zaméwienia jest mniejsza od kwoty okreslonej w przepisach wydanych na podstawie
art. 138g ust. 1 pkt 1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. -
Prawo zamdéwien publicznych (t.j.Dz. U.z 2019 r. poz. 1843 ze zm.)
w odniesieniu do zaméwien na ustugi spoteczne i inne szczego6lne ustugi.

Krakoéw, 8 wrzesnia 2020 r.

Zatwierdzam: DYREKTOR

KRAJOWE] SZKOLY SADOWNICTWA I PROKURATURY
Dariusz Pawlyszcze

sedzia

/ pismo podpisane podpisem elektronicznym/

Sporzadzita: Agnieszka Strzemplewicz
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Rozdzial 1: Zamawiajacy:

Krajowa Szkota Sagdownictwa i Prokuratury
ul. Przy Rondzie 5, 31-547 Krakdw,
godziny urzedowania: od 7.30 do 15.30

tel. 12 617 96 95, fax. 12 617 96 53,

e-mail: zamowienia@Xkssip.gov.pl

Strona internetowa: www.kssip.gov.pl

Rozdzial 2: Tryb udzielenia zamowienia:

Postepowanie o udzielenie zaméwienia publicznego prowadzone jest na podstawie przepisow
art. 1380 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. - Prawo zamdwien publicznych (t.j.Dz. U. z 2019 r.
poz. 1843 ze zm.) dalej jako: ,ustawy Pzp”, dotyczacych zamoéwien naustugi spoteczne i inne
szczegdblne ustugi.

Ustugi hotelowe i restauracyjne stanowia ustugi spoteczne, okreslone w zataczniku XIV Dyrektywy
Parlamentu Europejskiego i Rady 2014/24/UE z dnia 26 lutego 2014 r. w sprawie zamowien
publicznych, uchylajacej dyrektywe 2004 /18/WE (Dz. Urz. UE L z 2014 r., Nr 94, s. 65) i z tego powodu
tryb przewidziany w art. 1380 ustawy Pzp ma zastosowanie.

Jezeli Zamawiajacy odwotuje sie do treSci poszczegélnych jednostek redakcyjnych ustawy, ktére
nie majg zastosowania wprost ze wzgledu na wylaczenie, o ktérym mowa w art. 1380 ustawy Pzp
(np. art. 24 i inne), nalezy to traktowa¢, jako odwotanie techniczne. Zamawiajgcy przewiduje wéwczas
rozwigzania analogiczne jak w podanych przepisach ustawy i odwotuje sie do nich, aby nie byto
konieczno$ci przepisywania ich treSci do Ogloszenia o zamoéwieniu lub Istotnych Warunkéw
ZamoOwienia. Nie majg one jednak zastosowania, jako przepisy powszechnie obowigzujace na
podstawie wytaczenia wskazanego w art. 1380 ustawy Pzp.

Rozdziatl 3: Opis przedmiotu zaméwienia:
1. Informacje o Przedmiocie Zamoéwienia
Zaméwienie realizowane jest na potrzeby szkolen organizowanych w ramach projektu ,Zarzgdzanie

konfliktem na sali sqdowej”. Projekt realizowany jest ze srodkéw Europejskiego Funduszu Spotecznego
w ramach Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozw6j w ramach Osi Priorytetowej II Efektywne
polityki publiczne dla rynku pracy, gospodarki i edukacji w zakresie dziatania 2.17 Skuteczny wymiar
sprawiedliwosci.

Przedmiotem zamowienia jest usluga wynajmu miejsc noclegowych wraz ze $niadaniem, sali
szkoleniowej wraz z obsluga techniczng oraz ustuga restauracyjna (obejmujgca zapewnienie
obiadu, kolacji oraz przerw kawowych) na potrzeby organizacji przez Krajowa Szkote Sagdownictwa i
Prokuratury 22 edycji dwudniowych szkolen (10 edycji w Warszawie, 8 edycji w Krakowie oraz
4 edycji w Gdansku).Srednio podczas jednego wydarzenia szkoleniowego z obiadu oraz przerw
kawowych korzysta¢ beda 33 osoby, sposréd tych os6b Zamawiajacy przewiduje, iz Srednio 27 os6b
bedzie korzystato z noclegu wraz ze $niadaniem i kolacja.

Zamowienie sklada sie z trzech czesci :

Cze$¢ nr 1: Przedmiotem zamdwienia jest ustuga wynajmu miejsc noclegowych wraz ze $niadaniem i
kolacja, sali szkoleniowej wraz z obstugg techniczng, ustuga restauracyjna na potrzeby organizacji przez
Krajowa Szkote Sadownictwa i Prokuratury dwudniowych szkolen w Warszawie w ilosci 10 edycji (po
dwie edycje szkolenia w kazdym terminie). Srednio podczas jednego wydarzenia szkoleniowego z obiadu
oraz przerw kawowych korzysta¢ beda 33 osoby, sposrdd tych oséb Zamawiajacy przewiduje, iz $rednio
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27 osbéb bedzie korzystalo z noclegu wraz ze $niadaniem ikolacja. taczna liczba noclegéw wraz ze
$niadaniem nie przekroczy 270. Laczna liczba ustug restauracyjnych nie przekroczy 330. Szczeg6towe
informacje dotyczace iloSci poszczegélnych ustug, ktére realizowane beda w ramach niniejszego
przedmiotu zamoéwienia przedstawia tabela nr 1.

Tabela 1: Szacowana liczba osob korzystajgca z noclegu wraz ze sniadaniem i kolacjq oraz obiadu i przerw
cateringowych w Warszawie

Termin realizacji szkolenia Szacowana Maksymalna
taczna liczba | Szacowana liczba 0s6b
Termin doéb {qc_zna, liczba korzysta]qcyc,h
LP rzviazdu hotelowych obiadéw oraz | z noclegéw,
przy] od do ze przerw kolacji, obiadéw
$niadaniem cateringowych | oraz przerw
oraz kolacja cateringowych
1 |16.11.2020r. | 17.11.2020r. | 18.11.2020r. | 54 66 33
2 107.12.2020r. | 08.12.2020r. | 09.12.2020r. | 54 66 33
3 |15.02.2021r. | 16.02.2021r. | 17.02.2021r. | 54 66 33
4 |12.04.2021r. | 13.04.2021r. | 14.04.2021r. | 54 66 33
5 [10.05.2021r. | 11.05.2021r. | 12.05.2021r. | 54 66 33
SUMA 270 330 165

UWAGA! ZAMAWIAJACY ZASTRZEGA, iz:

Zamawiajacy zastrzega, iz liczba oséb, korzystajacych z ustugi wynajmu miejsc noclegowych
wraz ze $niadaniem oraz ustugi restauracyjnej obejmujacej zapewnienie kolacji, obiadéw i przerw
kawowych, w kazdym z ww. wskazanych terminéw, moze ulec zmianie. MozZe by¢ ona mniejsza lub
wieksza, niz szacowana, jednakze w kazdym z poszczegélnych termindéw nie przekroczy 33 oséb.
Zamawiajacy informuje, ze w ramach ww. zamdwienia:

= Laczna liczba noclegdw wraz ze $niadaniem oraz kolacji nie przekroczy 270;

= Laczna liczba serwis6w kawowych i obiadéw nie przekroczy 330;

= Laczna liczba godzin zegarowych, na ktoére zostang wynajete sale szkoleniowe nie przekroczy
160, zas$ liczba godzin zegarowych w ramach jednego terminu szkolenia nie przekroczy 32
(podczas ktorego realizowane beda dwie edycje szkolenia po 16 godzin kazda).

Cze$¢ nr 2: Przedmiotem zamoéwienia jest ustuga wynajmu miejsc noclegowych wraz ze $niadaniem i
kolacja, sali szkoleniowej wraz z obstugg techniczng, ustugg restauracyjna na potrzeby organizacji przez
Krajowa Szkote Sagdownictwa i Prokuratury dwudniowych szkolen w Krakowie w ilosci 8 edycji (po dwie
edycje szkolenia w kazdym terminie). Srednio podczas jednego wydarzenia szkoleniowego z obiadu oraz
przerw kawowych korzysta¢ bedg 33 osoby, sposrdéd tych os6b Zamawiajacy przewiduje, iz Srednio 27
0s0b bedzie korzystato z noclegu wraz ze $niadaniem i kolacja. L.aczna liczba noclegéw wraz ze $niadaniem
nie przekroczy 216. Laczna liczba ustug restauracyjnych nie przekroczy 264. Szczegélowe informacje
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dotyczace iloSci poszczegdlnych ustug, ktore realizowane beda w ramach niniejszego przedmiotu
zamoOwienia przedstawia tabela nr 2.

Tabela 2: Szacowana liczba oséb korzystajqca z noclegu wraz ze sniadaniem i kolacjq oraz obiadu i przerw

cateringowych w Krakowie

Termin realizacji szkolenia Szacowana Maksymalna
taczna liczba | Szacowana liczba 0s0b
Termin dob }qc-zna, liczba korzysta]qcyc,h
LP raviazdu hotelowych obiadéw oraz | z noclegow,
przyl od do ze przerw kolacji, obiadow
$niadaniem cateringowych | oraz przerw
oraz kolacja cateringowych
1 |23.11.2020r. | 24.11.2020r. | 25.11.2020r. | 54 66 33
2 129.03.2021r. | 30.03.2021r. | 31.03.2021r. | 54 66 33
3 119.04.2021r. | 20.04.2021r. | 21.04.2021r. | 54 66 33
4 | 24.05.2021r. | 25.05.2021r. | 26.05.2021r. | 54 66 33
SUMA 216 264 132

UWAGA! ZAMAWIAJACY ZASTRZEGA, iz:

Zamawiajacy zastrzega, iz liczba oséb, korzystajacych z ustugi wynajmu miejsc noclegowych
wraz ze $niadaniem oraz ustugi restauracyjnej obejmujacej zapewnienie kolacji, obiadéw i przerw
kawowych, w kazdym z ww. wskazanych termindéw, moze ulec zmianie. Moze by¢ ona mniejsza lub
wieksza, niz szacowana, jednakze w kazdym z poszczegoélnych termindéw nie przekroczy 33 o0séb.
Zamawiajacy informuje, Ze w ramach ww. zamoéwienia:

= Laczna liczba noclegéw wraz ze $niadaniem oraz kolacji nie przekroczy 216;

= }t3aczna liczba serwiséw kawowych i obiadow nie przekroczy 264;

= Laczna liczba godzin zegarowych, na ktére zostang wynajete sale szkoleniowe nie przekroczy
128, za$ liczba godzin zegarowych w ramach jednego terminu szkolenia nie przekroczy 32
(podczas ktérego realizowane beda dwie edycje szkolenia po 16 godzin kazda).

Czes¢ nr 3: Przedmiotem zaméwienia jest ustuga wynajmu miejsc noclegowych wraz ze $niadaniem i
kolacjg, sali szkoleniowej wraz z obstugg techniczna, ustugg restauracyjng na potrzeby organizacji przez
Krajowa Szkote Sadownictwa i Prokuratury dwudniowych szkolenn w Gdansku w ilosci 4 edycji (po dwie
edycje szkolenia w kazdym terminie). Srednio podczas jednego wydarzenia szkoleniowego z obiadu oraz
przerw kawowych korzysta¢ beda 33 osoby, sposrod tych oséb Zamawiajacy przewiduje, iz $rednio 27
0s6b bedzie korzystato z noclegu wraz ze $niadaniem i kolacja. L.aczna liczba noclegbw wraz ze $niadaniem
nie przekroczy 108. Laczna liczba ustug restauracyjnych nie przekroczy 132. Szczegétowe informacje
dotyczace iloSci poszczegdlnych ustug, ktore realizowane beda w ramach niniejszego przedmiotu
zamoOwienia przedstawia tabela nr 3.

Tabela 3: Szacowana liczba 0séb korzystajqca z noclegu wraz ze sniadaniem i kolacjq oraz obiadu i przerw
cateringowych w Gdarisku
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Termin realizacji szkolenia Szacowana Maksymalna
laczna liczba | Szacowana liczba 0s0b
déb 1 i j
Termin 0 qc-zna, liczba korzysta]qcyc,h
LP raviazdu hotelowych obiadéw oraz | z noclegow,
preyl od do ze przerw kolacji, obiadéw
$niadaniem cateringowych | oraz przerw
oraz kolacja cateringowych
1 |19.10.2020r. | 20.10.2020r. | 21.10.2020r. | 54 66 33
2 [15.03.2021r. | 16.03.2021r. | 17.03.2021r. | 54 66 33
SUMA 108 132 66

UWAGA! ZAMAWIAJACY ZASTRZEGA, iz:

Zamawiajacy zastrzega, iz liczba oséb, korzystajacych z ustugi wynajmu miejsc noclegowych
wraz ze $niadaniem oraz ustugi restauracyjnej obejmujacej zapewnienie kolacji, obiadéw i przerw
kawowych, w kazdym z ww. wskazanych termindéw, moze ulec zmianie. Moze by¢ ona mniejsza lub
wieksza, niz szacowana, jednakze w kazdym z poszczegdlnych terminéw nie przekroczy 33 o0séb.
Zamawiajacy informuje, ze w ramach ww. zamdwienia:

= Laczna liczba noclegdw wraz ze $niadaniem oraz kolacji nie przekroczy 108;

= Laczna liczba serwis6w kawowych i obiadéw nie przekroczy 132;

= Laczna liczba godzin zegarowych, na ktoére zostang wynajete sale szkoleniowe nie przekroczy
64, zas liczba godzin zegarowych w ramach jednego terminu szkolenia nie przekroczy 32
(podczas ktérego realizowane beda dwie edycje szkolenia po 16 godzin kazda).

Kod i nazwa Zaméwienia wedlug Wspdlnego Stownika Zamdwien (CPV):

55100000-1 - Ustugi hotelarskie,

55120000-7 - Ustugi hotelarskie w zakresie spotkan i konferencji
55300000-3 - Ustugi restauracyjne i dotyczace podawania positkdw;
55110000-4 - Hotelarskie ustugi noclegowe

2. Wymagania:
2.1. Obiekt

Obiekt, w ktérym realizowane beda ustugi noclegowe wraz z ustuga gastronomiczng musi spetniac
nastepujace wymagania:

a) Lokalizacja:

- na terenie Warszawy w odlegtosci nie wiekszej, niz 8 km od Dworca Kolejowego Warszawa
Centralna, Aleje Jerozolimskie 54, 00-001 Warszawa, mierzonej na podstawie mapy umieszczonej
na stronie https://maps.google.pl, wariant komunikacji pieszej (najkrotsza zaproponowana przez
serwis trasa), od: Aleje Jerozolimskie 54, 00-001 Warszawa;

- na terenie Krakowa w odlegtosci nie wiekszej, niz 8 km od Dworca Kolejowego Krakéw Gléwny,
ul. Pawia 5a, 31-154 Krakéw, mierzonej na podstawie mapy umieszczonej na stronie
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https://maps.google.pl, wariant komunikacji pieszej (najkrdétsza zaproponowana przez serwis
trasa), od: ul. Pawia 5a, 31-154 Krakdw;

- na terenie Gdanska w odlegtosci nie wiekszej, niz 8 km od Dworca Kolejowego Gdansk Gléwny,
ul. Podwale Grodzkie 1, 80-895 Gdansk, mierzonej na podstawie mapy umieszczonej na stronie
https://maps.google.pl, wariant komunikacji pieszej (najkrdétsza zaproponowana przez serwis
trasa), od: ul. Podwale Grodzkie 1, 80-895 Gdansk;

b) standard obiektu powinien wynosi¢ minimum 3 gwiazdki w rozumieniu przepiséw ustawy o
ustugach hotelarskich oraz ustugach pilotéw wycieczek i przewoznikéw turystycznych (Dz. U. z
2019 r., poz. 238.) lub odpowiada¢ standardom hotelu 3 gwiazdkowego,

¢) musi zapewnia¢ kompleksowo$¢ wykonania ustugi, przez ktérg Zamawiajacy rozumie zapewnienie
noclegdéw, wyzywienia oraz sali szkoleniowej,

d) musi by¢ dostosowany do potrzeb oséb z dysfunkcjami narzadu ruchu i uwzglednia¢ konieczno$¢
korzystania z wdzka lub innych urzadzen wspomagajgcych ruch jak np. kule, w szczegolnosci
winien posiada¢ dostepne windy oraz podjazdy umozliwiajace Kkorzystanie przez osoby
niepetnosprawne bez koniecznos$ci pomocy osoby trzeciej, korytarze umozliwiajace poruszanie sie
0s6b na wézkach inwalidzkich, pomieszczenia sanitarne dostepne dla oséb z niepelnosprawnoscia,
odpowiednie miejsca parkingowe dla os6b niepelnosprawnych,

e) zaplecze sanitarne obiektu musi by¢ dostosowane do liczby uczestnikdw: osobne toalety dla
mezczyzn i dla kobiet oraz toalety dostosowane do potrzeb oséb niepelnosprawnych - znajdujgce
sie w bezposrednim sgsiedztwie sali szkoleniowej,

f) obiekt powinien zapewnia¢ mozliwo$s¢ wczesSniejszego (najpézniej w dniu poprzedzajacym
szkolenie) dostarczenia i przechowywania materiatéw szkoleniowych,

g) zapewnia mozliwo$¢ noclegu w pokojach jednoosobowych lub wieloosobowych do
jednoosobowego wykorzystania na 1 lub 2 doby hotelowe. Zamawiajacy potwierdzi liczbe
noclegéw najpézniej w terminie 3 dni kalendarzowych przed rozpoczeciem kazdej ustugi,

h) zapewnia minimum 5 bezptatnych miejsc parkingowych dla Zamawiajacego podczas kazdego z
terminow szkolen.

2.2. Sala szkoleniowa
Wykonawca zobowigzany jest zapewnic¢:

a) klimatyzowane dwie sale szkoleniowe, pozwalajgce na utrzymanie temperatury powietrza od 20°C
do 24°C, o powierzchni nie mniejszej niz 30 m2 kazda, pozwalajace
na prowadzenie zaje¢ szkoleniowych dla maksymalnie 15 os6b zgodne z wymaganiami polskiego
prawa, tj. z zachowaniem odpowiednich warunkéw bezpieczenistwa i higieny;

b) Wykonawca przy $wiadczeniu ustug zobowiazuje sie réwniez do przestrzegania, aktualnych w
dacie wykonywania poszczeg6élnych ustug, wytycznych Ministerstwa Rozwoju oraz Gtéwnego
Inspektora Sanitarnego dla organizatoréw spotkan biznesowych, szkolen, konferencji i kongreséow
w trakcie epidemii SARS-CoV-2;

¢) w przypadku, gdy sala szkoleniowa posiada dostep do $wiatta dziennego, Zamawiajacy wymaga,
aby posiadata ona mozliwo$¢ pelnego zaciemnienia. Zamawiajacy dopuszcza mozliwo$¢
przeprowadzenia szkolen w salach, ktére nie maja dostepu do swiatta dziennego;

d) odpowiednie ustawienie krzeset w sali szkoleniowej, w spos6b zapewniajacy tatwe poruszanie sie
osobom na woézkach inwalidzkich;

¢) miejsca siedzace w odpowiedniej ilosci wraz ze stolikami umozliwiajacymi dokonywanie notatek
przez uczestnikow szkolen, jak i osoby prowadzace szkolenia;

0 Miey, Projekt: ,Zarzqdzanie konfliktem na sali sqdowej” jest realizowany przez Krajowa Szkote Sadownictwa

Mg v
@ i Prokuratury ze srodkéw Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach Programu Operacyjnego

0,

Wiedza Edukacja Rozw6j 2014-2020
Nr postepowania: BD-V.2611.34.2020

(WA 52k
bunyouat

\a
&
7

&,?{

Strona 6



Fundusze
Europejskie
Wiedza Edukacja Rozwdj

Unia Europejska

Europejski Fundusz Spoteczny A

f) stét prezydialny z 2 miejscami siedzacymi, widoczny przez wszystkich uczestnikéw
z kazdego miejsca salj;

g) nagtos$nienie: system audio umozliwiajgcy prezentowanie materiatéw video. Nagtosnienie powinno
zapewniac styszalno$¢ w kazdym punkcie sali;

h) laptop dla wyktadowcy do wykorzystania w trakcie szkolen;

i) dostep do Internetu bezprzewodowego w sali szkoleniowej

j) projektor multimedialny oraz ekran do wys$wietlania obrazu z projektora z pilotem sterujacym,
zapewniajacym mozliwo$¢ zdalnej zmiany slajdéw (obraz umozliwiajacy widocznos$é kazdemu
uczestnikowi z dowolnego miejsca sali);

k) tablice typu ,flipchart” wraz z minimalnie 20 arkuszami papieru lub tablice suchos$cieralna,
flamastry (3 kolory: czarny, czerwony, zielony) i gabke (w kazdej grupie szkoleniowej);

1) bezptatng szatnie lub wydzielone miejsce, w ktérym uczestnicy szkolenia beda mogli pozostawic
okrycie wierzchnie;

m) sale szkoleniowe do wykorzystania w godzinach od 8:00 do 18:00 w pierwszym dniu szkolenia, od
8:00 do 14:00 w drugim dniu szkolenia, taczny czas korzystania z sal szkoleniowych w trakcie
jednego terminu szkolenia bedzie wynosit 32 godziny. Zamawiajacy za wynajem sal szkoleniowych
zaptaci wg stawki godzinowej okreslonej przez Wykonawce w formularzu ofertowym. Zamawiajacy
zastrzega mozliwos¢ zmiany godzin udostepnienia sali szkoleniowej, po wcze$niejszym
uzgodnieniu z Wykonawca.

Program szkolenia obejmuje: I dziefi - 10 godzin dydaktycznych, II dzien - 6 godzin dydaktycznych.
2.3. Obstuga techniczna/logistyczna

a) Wykonawca zapewni co najmniej jedng osobe do obstugi technicznej oraz akustycznej
w sali szkoleniowej, w kazdym z termindéw bedacych Przedmiotem zamoéwienia. Osoba
ta dostepna bedzie przynajmniej na jedna godzine przed rozpoczeciem szkolenia oraz
w trakcie szkolenia;

b) Wykonawca w trakcie realizacji zamdéwienia zapewni: oznakowanie sali szkoleniowej oraz drogi do
sali, wykonane zgodnie z wytycznymi Operatora Programu, dostepnym pod linkiem:
https://www.power.gov.pl/strony/o-programie/promocja/zasady-promocji-i-oznakowania-
projektow/;

c) Wykonawca w trakcie realizacji zamdwienia zamiesci przed wejSciem do sali szkoleniowej
przestany przez Zamawiajacego program szkolenia.

2.4. Wyzywienie

W ramach $wiadczonej ustugi restauracyjnej Wykonawca zapewni kolacje, obiad oraz przerwy
kawowe.

a) Kolacja (organizowana w godz. 18.30-19.30).

Kolacja przystugiwa¢ bedzie osobom nocujacym w hotelu, w dniu przyjazdu dla os6b korzystajacych z
ustugi noclegu (w dniu poprzedzajacym szkolenie) oraz w pierwszym dniu szkolenia.

Kolacja podawana bedzie w formie bufetu. Je$li w zwigzku z sytuacjg epidemiologiczng lub inng
niedajaca sie przewidzie¢ sytuacjg wytgczone z uzycia zostang przestrzenie samoobstugowe i forma
bufetu nie bedzie mozliwa, Zamawiajacy dopuszcza zorganizowanie kolacji w formie serwowanej
przez obstuge w pomieszczeniu restauracji lub serwowanej do pokojéw zajmowanych przez
uczestnikow wydarzen.
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Kolacja w formie bufetu

Podawana bedzie w restauracji przynaleznej do obiektu, w ktérym zapewniona jest ustuga wynajmu
miejsc noclegowych wraz ze $niadaniem. Miejsce przeznaczone dla celé6w konsumpcyjnych musi by¢
wyposazone w Krzesta i stoty, w liczbie dostosowanej do liczby uczestnikow.

Kolacja w formie bufetu obejmowac bedzie co najmniej:

= przystawki zimne (p6tmisek wedlin, pétmisek seréw, 2 rodzaje satatek, swieze warzywa) - min.
200 g/os.,

= przystawki ciepte (danie miesne - z wylgczeniem podrobdow i bezmiesne) - min. 200 g/os.,

» réznorodne pieczywo biate i ciemne - 150 g/os.,
= masto min. 82 % ttuszczu - 20 g/os,
= napoje gorace z dodatkami:
v kawa z ekspresu ciSnieniowego - 200 ml/os.,
v herbata min. w trzech rodzajach: czarna, zielona, owocowa - 200 ml/os.,
v' cukier - cukier bialy, cukier trzcinowy pakowany w saszetkach jednorazowych
o gramaturze jednej saszetki nie mniejszej niz 4 g - Srednio 2 saszetki/os.,
v’ cytryna - pokrojona w plastry o gramaturze 10 g +/-10% - 1 plaster/os.,
v" mleko do kawy o zawarto$ci ttuszczu 3,2 % oraz mleko bez laktozy,
® napoje zimne:
v" woda mineralna niegazowana podana w dzbankach z dodatkiem cytryny i zi6t - bez
ograniczen,
v" soki owocowe 100% - przynajmniej dwa rodzaje, podane w dzbankach - bez ograniczen.

Kolacja w formie serwowanej w restauracji lub do pokoju

W przypadku wytaczenia z uzycia przestrzeni samoobstugowych, w tym bufetéw kolacja:

= serwowana bedzie przez obstuge Wykonawcy w restauracji przynaleznej do obiektu,
w ktérym zapewniona jest ustuga wynajmu miejsc noclegowych wraz ze $niadaniem lub

» dostarczana bedzie przez obstuge Wykonawcy do pokojéow zajmowanych przez uczestnikow
wydarzen szkoleniowych.

W przypadku serwowania kolacji w restauracji - miejsce przeznaczone dla celéw konsumpcyjnych
musi by¢ wyposazone w krzesta i stoty, w liczbie dostosowanej do liczby uczestnikéw z
uwzglednieniem wszelkich wymogéw dotyczacych zapewnienia bezpiecznej odlegtosci pomiedzy
osobami spozywajacymi positki.

W przypadku kolacji serwowanej w restauracji lub do pokoju uczestnikéw Zamawiajacy wymaga, aby
Wykonawca zapewnit kazdemu uczestnikowi jedng porcje kolacji.

Zamawiajacy przez jedna porcje Kkolacji rozumie w tym przypadku zestaw skladajacy
sie co najmniej z:

a) 3 z 5 dostepnych przystawek zimnych do wyboru przez uczestnika - min 200 g/os.

Dostepne przystawki zimne:

v" wysokogatunkowa wedlina,
v zestaw seréw: z6lty twardy, plesniowy, kozi, ser bialy twarogowy,
v' 2 rodzaje satatek,

‘yg,_novwwc, % Projekt: ,Zarzqdzanie konfliktem na sali sqdowej” jest realizowany przez Krajowa Szkote Sadownictwa
s @ 3 i Prokuratury ze srodkéw Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach Programu Operacyjnego
a N 2 Wiedza Edukacja Rozw6j 2014-2020
?6,\ ] Nr postepowania: BD-V.2611.34.2020

¥
&
.
N

Strona 8



Fundusze
Europejskie
Wiedza Edukacja Rozwdj

Unia Europejska
Europejski Fundusz Spoteczny

* oy K

v’ $wieze warzywa,

b) 1 z 2 dostepnych przystawek cieptych do wyboru przez uczestnika - min 200 g/os.
Dostepne przystawki ciepte:

v'danie miesne - z wylgczeniem podrobéw
v danie bezmiesne,

c) roznorodne pieczywo biate i ciemne - 150 g/os.,
d) masto min. 82 % ttuszczu - 20 g/os,
€) napoje gorace z dodatkami:
v' kawa - 200 ml/os.,
v" herbata min. w trzech rodzajach: czarna, zielona, owocowa - 200 ml/os.,
v  cukier - cukier biaty, cukier trzcinowy pakowany w saszetkach jednorazowych
o gramaturze jednej saszetki nie mniejszej niz 4 g - Srednio 2 saszetki/os.,
v’ cytryna - pokrojona w plastry o gramaturze 10 g +/-10% - 1 plaster/os.,
v" mleko do kawy o zawartosci ttuszczu 3,2 % oraz mleko bez laktozy,
f) napoje zimne:
v' woda mineralna niegazowana lub gazowana podana w butelkach - 0,51 /os,
v" sok owocowy 100% podany w butelkach - 0,51 /os.

Wykonawca zapewni uczestnikom mozliwo$¢ wyboru przystawek opisanych powyzej podczas
rejestracji w hotelu, podczas serwowania kolacji lub w innym momencie zapewniajagcym sprawne
wydawanie positkéw.

b) Obiad

Obiad serwowany bedzie w pierwszym i drugim dniu szkolenia, w godzinach podanych w programie
kazdej edycji szkolenia. Program Kkazdego szkolenia zostanie przestany Wykonawcy na 7 dni
kalendarzowych przed rozpoczeciem realizacji wydarzenia szkoleniowego. Miejsce przeznaczone do
konsumpcji musi by¢ wyposazone w stoty i krzesta w iloSci dostosowanej do liczby uczestnikéw.

Obiad podawany bedzie w formie bufetu. Jesli w zwigzku z sytuacjg epidemiologiczng lub inng
niedajaca sie przewidzie¢ sytuacjg wytgczone z uzycia zostang przestrzenie samoobstugowe i forma
bufetu nie bedzie mozliwa, Zamawiajacy dopuszcza zorganizowanie obiadu w formie serwowanej
przez obstuge w pomieszczeniu restauracji lub serwowanej do pokojow zajmowanych przez
uczestnikow wydarzen.

Obiad w formie bufetu:

Podawany bedzie w restauracji przynaleznej do obiektu, w ktérym zapewniona jest ustuga wynajmu
miejsc noclegowych. Miejsce przeznaczone dla celéw konsumpcyjnych musi by¢ wyposazone w
krzesta i stoty, w liczbie dostosowanej do liczby uczestnikéw.

Obiad w formie bufetu obejmowac bedzie co najmnie;j:

= Zupa- 200 ml/osobe - Wykonawca zapewni dwa rodzaje zup do wyboru,
= Danie gtéwne - 3 rodzaje dania gtéwnego do wyboru uczestnikéw: miesne, rybne lub maczne,
wegetarianskie z dodatkami skrobiowymi oraz przynajmniej dwoma suréwkami/satatkami,
Gramatury dan, przypadajgce na jedna porcje:
v Danie miesne z dodatkami skrobiowymi oraz suréwkg/satatka: 150 g miesa, 100 g dodatki
skrobiowe, 150 g surowki/satatki = 400 g/porcja,
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v Danie rybne z dodatkami skrobiowymi oraz suréwkg/satatkg: 150 g ryby (po obrdbce
termicznej), 100 g dodatki skrobiowe, 150 g suréwki/satatki = 400 g/porcja lub danie
maczne: pierogi z rdéznego rodzaju farszem, nale$niki z serem/owocami sezonowymi,
szpinakiem, krokiety, kopytka, pyzy, makarony z dodatkami/nie mniej niz 200 g/porcja oraz
surowka/satatka warzywna lub owocowa 150 g,

v Danie wegetarianskie na bazie: ryzu/ kaszy gryczanej, jeczmiennej, peczak, bulgur, kuskus
oraz  warzyw  pieczonych, smazonych, gotowanych np. risotto, kaszotto
(z wytaczeniem dan macznych) o gramaturze catkowitej 200 g/porcja,

= Deser - 2 rodzaje deseréw do wyboru (wyroby cukiernicze tj. krojone ciasto domowe, mate
drozdzoéwki z serem lub z owocami w ilo$ci 2 szt./o0s.)
= Napoje zimne:
v' Woda niegazowana, podana w dzbankach - bez ograniczen,
v Soki owocowe 100% - dwa smaki, podane w dzbankach - bez ograniczen.
Obiad w formie serwowanej w restauracji lub do pokoju

W przypadku wytaczenia z uzycia przestrzeni samoobstugowych, w tym bufetéw obiad:

g) serwowany bedzie przez obstluge Wykonawcy w restauracji przynaleznej do obiektu,
w ktérym zapewniona jest ustuga wynajmu miejsc noclegowych wraz ze $niadaniem lub

h) dostarczany bedzie przez obstuge Wykonawcy do pokojow zajmowanych przez uczestnikéw
wydarzen szkoleniowych.

W przypadku serwowania obiadu w restauracji - miejsce przeznaczone dla celéw konsumpcyjnych
musi by¢ wyposazone w krzesta i stoty, w liczbie dostosowanej do liczby uczestnikéw z
uwzglednieniem wszelkich wymogéw dotyczacych zapewnienia bezpiecznej odlegtosci pomiedzy
osobami spozywajgcymi positki.

W przypadku obiadu serwowanego w restauracji lub do pokoju uczestnikow Zamawiajagcy wymaga,
aby Wykonawca zapewnit kazdemu uczestnikowi jedng porcje obiadu.

Zamawiajacy przez jedna porcje obiadu rozumie w tym przypadku zestaw sktadajacy
sie co najmniej z:

= Zupy - 1z 2 dostepnych zup do wyboru;
= Dania gtéwnego - 1 z 3 rodzajow dania gtéwnego do wyboru uczestnikéw: miesne, rybne lub
maczne, wegetariafiskie z dodatkami skrobiowymi oraz przynajmniej dwoma

suréwkami/satatkami do wyboru z 3;

Gramatury dan, przypadajgce na jedng porcje:

v Danie miesne z dodatkami skrobiowymi oraz suré6wkga/satatka: 150 g miesa, 100 g dodatki
skrobiowe, 150 g suréwki/satatki = 400 g/porcja,

v' Danie rybne z dodatkami skrobiowymi oraz suréwka/satatka: 150 g ryby (po obrébce
termicznej), 100 g dodatki skrobiowe, 150 g suréwki/satatki = 400 g/porcja lub danie
maczne: pierogi z roéznego rodzaju farszem, nalesniki z serem/owocami sezonowymi,
szpinakiem, krokiety, kopytka, pyzy, makarony z dodatkami/nie mniej niz 200 g/porcja
oraz suréwka/satatka warzywna lub owocowa 150 g,

v Danie wegetarianskie na bazie: ryzu/ kaszy gryczanej, jeczmiennej, peczak, bulgur, kuskus
oraz warzyw pieczonych, smazonych, gotowanych np. risotto, kaszotto (z wylaczeniem dan
macznych) o gramaturze catkowitej 200 g/porcja,

= Deser - 1z 3 rodzajéw deseréw do wyboru (np. desery w pucharkach, wyroby cukiernicze
tj. krojone ciasto domowe, mate drozdzéwki z serem lub z owocami w iloSci 2 szt./0s)
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* Napojéw zimnych:
v" Woda niegazowana lub gazowana, podana w butelkach - 0,51 /os,
v Soki owocowe 100% - 1 z 2 smakéw do wyboru, podany w butelkach 0,51/0s.

Wykonawca zapewni uczestnikom mozliwo$¢ wyboru dan opisanych powyzej podczas rejestracji w
hotelu, podczas serwowania obiadu lub w innym momencie zapewniajacym sprawne wydawanie
positkow.

c) Serwis kawowy

Wykonawca zapewni §wiadczenie ustug cateringowych. W ramach $wiadczonej ustugi Wykonawca
zapewni serwis kawowy, ktory swiadczony bedzie w systemie cigglym (dostepny dla uczestnikéw
wydarzenia minimum 20 min. przed godzing rozpoczecia wydarzenia i pozostajacy w gotowosci do
jego zakonczenia zgodnie z programem wydarzenia), w nieograniczonej ilosci (uzupekianie
brakujacych sktadnikéw bedzie sie odbywac na biezaco, w razie potrzeby uczestnikow wydarzen).

Serwis kawowy serwowany bedzie w pierwszym i drugim dniu szkolenia, w godzinach podanych w
programie kazdej edycji szkolenia. Program kazdego szkolenia zostanie przestany Wykonawcy na 7
dni kalendarzowych przed rozpoczeciem realizacji wydarzenia szkoleniowego. Miejsce przeznaczone
do konsumpcji musi by¢ wyposazone w stoty i krzesta w ilo$ci dostosowanej do liczby uczestnikow.

Serwis kawowy podawany bedzie w formie bufetu. Jesli w zwigzku z sytuacja epidemiologiczng lub
inng niedajaca sie przewidzie¢ sytuacja wylaczone z uzycia zostang przestrzenie samoobstugowe i
forma bufetu nie bedzie mozliwa, Zamawiajacy dopuszcza zorganizowanie serwisu w formie
serwowanej przez obstuge w pomieszczeniu restauracji/ sali cateringowe;j.

W przypadku serwisu kawowego serwowanego w restauracji lub sali cateringowej Zamawiajacy
wymaga, aby Wykonawca zapewnit kazdemu uczestnikowi dostep do wskazanych nizej produktow w
nieograniczonej ilosci poprzez zapewnienie obstugi kelnerskiej w systemie ciggtym.

Serwis kawowy dostepny bedzie w sali szkoleniowej lub w bezposrednim jej sgsiedztwie i obejmowacé
bedzie:

= Goraca kawe - 100 % arabica, serwowang z ekspreséw ci$nieniowych (wysoko wydajny ekspres
automatyczny) oraz dodatki: mleko, cukier - bez ograniczen. Zamawiajacy nie dopuszcza
ekspreséw serwujacych napoje typu ,instant”;

= Herbate w torebkach - min. trzy rodzaje: herbata czarna, zielona, owocowa i wrzatek w
oznaczonych termosach oraz dodatki: $wieza cytryna w plastrach, cukier - bez ograniczen;

= Wode niegazowana, podawang w butelkach max. 0,5 ;

* Wode gazowana podawana w butelkach max. 0,5 1;

= Drobne stodkie i stone przekaski: min 3 szt./os., co najmniej trzy rodzaje:

v' Kkruche ciastko owsiane/zbozowe/pelnoziarniste z bakaliami, ziarnami, bez barwnikéw, substancji
konserwujacych oraz bez utwardzanych ttuszczy roslinnych;

v" kruche ciastko z czekoladg np. delicje, pierniki z czekolada i nadzieniem owocowym itp.;

v' stona drobna przekaska typu: krakers/paluszki/talarki/precelki;

= Owoc: banan 1 szt/os. lub twarde jabtko typu: ligol, rubin itp. 1 szt./os.
w proporcji: 50:50.

2.5. Wyzywienie - Uwagi ogolne:

a) wszystkie naczynia do positkow powinny by¢ szklane lub ceramiczne (z wylaczeniem plastiku),
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b) Wykonawca zapewni wyposazenie do organizacji wszystkich positkéw (miedzy innymi: stoty,
obrusy - tkanina, krzesta, naczynia, sztucce itp.),

c) Wykonawca zapewni obstuge gastronomiczno - Kkelnerskg wszystkich positkow w liczbie
zapewniajgcej sprawng organizacje, w tym miedzy innymi sprzatanie,

d) Wykonawca zobowigzany jest do zachowania zasad higieny i obowigzujgcych przepiséow
sanitarnych przy przygotowaniu oraz serwowaniu positkow,

e) Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkow zgodnie z zasadami racjonalnego
wyzywienia, urozmaiconych, z pelmowarto$ciowych Swiezych produktéw z waznym terminem
przydatnosci do spozycia,

f) Zamawiajacy zastrzega, iZ w calym menu nie mogg powtarzaé¢ sie produkty, dania raz
zaproponowane w ramach jednej edycji szkolenia, na Zyczenie Zamawiajagcego Wykonawca
uwzgledni w menu dania dietetyczne (np. dania spetniajace wymogi diety bezglutenowej,
weganskiej itp.).

2.6. Noclegi:

a) Wykonawca zapewni nocleg oraz bezptatna rezerwacje w pokojach jednoosobowych lub

wieloosobowych do jednoosobowego wykorzystania z tazienka (lazienka wyposazona w
kabiny prysznicowe, suszarki do wlosdw, reczniki) z bezplatnym dostepem
do Internetu. Pokoje bedg wyposazone w TV, stolik/biurko do pracy, zestaw do parzenia kawy i
herbaty. Wykonawca zakwateruje uczestnikéw szkolenia na tym samym pietrze/pietrach w
zaleznosci od ilosci posiadanych na danym pietrze pokoi;

b) Wykonawca zapewni dostepno$¢ pokoi od godz. 17:00 pierwszego dnia pobytu

c)

do minimum godz. 12:00 ostatniego dnia pobytu;

W cene noclegu wliczone bedzie $niadanie w formie ,szwedzkiego stolu”
lub w przypadku wytaczenia z uzycia przestrzeni samoobstugowych - w formie serwowanej
przez obstuge Wykonawcy w restauracji przynaleznej do obiektu
lub dostarczanej przez obstuge do pokojow zajmowanych przez uczestnikéw wydarzen
szkoleniowych;

Sniadanie w formie ,szwedzkiego stotu” , sktada¢ sie bedzie co najmniej z:

v’ dan na gorgco (miesne, warzywne, mleczne),

v/ dan na zimno: wedliny, sery: twardy, pleSniowy, kozi, ser bialy twarogowy, salatki, $wieze
warzywa, $wieze owoce, dzemy, ptatki kukurydziane;

réznorodnego pieczywa biate i ciemne,

masta min. 82 % ttuszczu,

kawy z ekspresu ci$nieniowego,

AN N NN

herbaty min. 3 rodzaje: czarna, zielona, owocowa,
v dodatkéw: cytryna, cukier, mleko, soki, woda mineralna.

Sniadanie w formie serwowanej w restauracji lub do pokoju uczestnika

W przypadku serwowania $niadania w restauracji - miejsce przeznaczone dla cel6w konsumpcyjnych
musi by¢ wyposazone w Kkrzesta i stolty, w liczbie dostosowanej do liczby uczestnikéw z
uwzglednieniem wszelkich wymogéw dotyczacych zapewnienia bezpiecznej odlegtosci pomiedzy
osobami spozywajacymi positki.

W przypadku $niadania serwowanego w restauracji lub do pokoju uczestnikéw Zamawiajacy wymaga,
aby Wykonawca zapewnit kazdemu uczestnikowi jedng porcje $niadania.
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Zamawiajacy przez jedna porcje $niadania rozumie - zestaw skladajacy sie co najmniej z:

v' 2 z 3 dostepnych dan na gorgco. Dostepne dania: miesne, warzywne, mleczne,

v 4 7 7 przystawek na zimno. Dostepne przystawki na zimno: wedliny, sery (twardy, ple$niowy,
kozi, ser biaty twarogowy), satatki, §wieze warzywa, Swieze owoce, dzemy, ptatki kukurydziane;

v’ roznorodnego pieczywa biate i ciemne,

v" masta min. 82 % ttuszczu,

v’ kawy,

v" herbaty min. 3 rodzaje: czarna, zielona, owocowa,

v dodatkéw: cytryna, cukier, mleko, soki, woda mineralna.

Wykonawca zapewni uczestnikom mozliwo$¢ wyboru dan opisanych powyzej podczas rejestracji w

hotelu, podczas serwowania $niadania lub w innym momencie zapewniajagcym sprawne wydawanie
positkow.

3.
a)

b)

g)

h)

Dodatkowe informacje:

Zamawiajacy zaplaci tylko za wuslugi, wg cen jednostkowych okreslonych
w Formularzu cenowym i liczby uczestnikow faktycznie Kkorzystajacych z ustug
tj. zgodnie z listg obecnosci i rozgraniczeniem na osoby korzystajgce z noclegu i nie korzystajgce,
Zamawiajacy poinformuje Wykonawce o liczbie uczestnikéw, najpdzniej na 3 dni kalendarzowe
przed rozpoczeciem kazdej ustugi. W przypadku skorzystania z ustug mniejszej liczby oséb, niz
zostata zgltoszona, Zamawiajacy zastrzega, ze zaplaci wylacznie za osoby, ktdre faktycznie
skorzystaly z ustugi,

Zamawiajacy uprawniony jest do anulowania rezerwacji w cato$ci, w ramach danego terminu, bez
ponoszenia jakichkolwiek kosztéw, o ile zglosi ten fakt nie pdZniej, niz 7 dni kalendarzowych
przed zaplanowana rezerwacjg,

Zamawiajacy uprawniony jest do zmiany terminu, pod warunkiem zgloszenia
tej zmiany Wykonawcy na 7 dni kalendarzowych przed pierwotnie planowanym terminem i
ustalenia wspolnie z Wykonawca nowego terminu, zmiana ta nie powoduje zmiany umowy i nie
wymaga zawarcia aneksu do umowy.

Zamawiajacy informuje, iz dopuszcza mozliwos¢ realizacji zamoéwienia w poszczegolnych
terminach, w réznych obiektach spelniajacych warunki OPZ. Jednocze$nie informuje, iz calos$é
ustugi w danym terminie, musi by¢ §wiadczona w jednym obiekcie,

Zamawiajacy informuje, ze w przypadku niemozliwo$ci wykonania przez Wykonawce ustugi we
wszystkich  terminach ~w  obiekcie = wtasnym lub  obiektach  innych, oferta
nie bedzie spetniata wymogéw formalnych niniejszego OPZ,

Wykonawca przy $wiadczeniu ustug zobowiazuje sie do przestrzegania wszelkich wymogow, w
tym wymogéw wprowadzanych w zwigzku ze stanem epidemii, wynikajacych z obowigzujacych w
dacie wykonywania poszczeg6lnych ustug przepiséw prawa,

Wykonawca przy Swiadczeniu ustug zobowigzuje sie réwniez do przestrzegania, aktualnych w
dacie wykonywania poszczegélnych ustug, wytycznych przeciwepidemicznych Gtéwnego
Inspektora Sanitarnego, wydawanych na podstawie art. 8a ust. 5 pkt 2 ustawy z dnia 14 marca
1985 r. o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2019 r. poz. 59 ze zm.) oraz wytycznych
innych wtasciwych instytucji, opracowanych we wspétpracy z Gtdwnym Inspektorem Sanitarnym,
majacych zastosowanie do danej ustugi,
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Zamawiajacy nie ponosi Zadnych dodatkowych kosztéow wygenerowanych w trakcie calego
pobytu w obiekcie (np. kosztéw potaczen telefonicznych, korzystania z pelnego barku itp.),
Zamawiajacy informuje, iz zgodnie ze Standardem i cenami rynkowymi wybranych wydatkow w
ramach projektu wspotfinansowanego ze Srodkéw Europejskiego Funduszu Spotecznego w
ramach Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwdj 2014-2020 wramach Osi
Priorytetowej Il  Efektywne  polityki publiczne dla rynku pracy, gospodarki
i edukacji Dziatania 2.17. Skuteczny wymiar sprawiedliwosci:

cena brutto za 1 nocleg wraz ze $niadaniem w pokoju jednoosobowym
lub wieloosobowym do pojedynczego wykorzystania nie moze przekroczy¢ 220,00 z1,

cena brutto za 1 godzine zegarowa wynajmu sali szkoleniowej nie moze przekroczy¢ 70,00 zi,
cena brutto za jeden positek (obiad lub kolacje) nie moze przekroczy¢ 35,00 zi,

cena brutto za przerwe kawowa dla 1 osoby za 1 dzien szkoleniowy nie moze przekroczy¢ 15,00
zt.

Ww. zestawienie Standardu i cen rynkowych wybranych wydatkéw dostepne jest
na stronie internetowej Ministerstwa Sprawiedliwosci  (Instytucji  Posredniczacej
dla Dziatania 2.17 POWER),

Rozdzial 4: Informacja o ofertach czesciowych, wariantowych, podwykonawcach:

1.
2.
3.

Zamawiajacy nie dopuszcza sktadania ofert wariantowych.

Zamawiajacy dopuszcza sktadanie ofert czeSciowych.

Zamawiajacy dopuszcza sktadanie ofert czesciowych, w ramach podziatu zastosowanego przez

Zamawiajgcego:

— Cze$¢ nr 1: gdzie przedmiotem zamowienia jest ustuga wynajmu miejsc noclegowych wraz ze
$niadaniem i kolacja, sali szkoleniowej wraz z obstuga techniczng, ustuga restauracyjna na
potrzeby organizacji przez Krajowa Szkote Sagdownictwa i Prokuratury dwudniowych szkolen
w Warszawie;

— CzeS$¢ nr 2: gdzie przedmiotem zamoéwienia jest ustuga wynajmu miejsc noclegowych wraz ze
$niadaniem i kolacja, sali szkoleniowej wraz z obstugg techniczng, ustuga restauracyjng na
potrzeby organizacji przez Krajowa Szkote Sadownictwa i Prokuratury dwudniowych szkolen
w Krakowie;

— CzeS¢ nr 3: gdzie przedmiotem zamdwienia jest ustuga wynajmu miejsc noclegowych wraz ze
$niadaniem i kolacja, sali szkoleniowej wraz z obstugg techniczng, ustuga restauracyjna na
potrzeby organizacji przez Krajowa Szkote Sadownictwa i Prokuratury dwudniowych szkolen
w Gdansku.

lub na wszystkie czesci.

Zamawiajacy nie zastrzega obowigzku osobistego wykonania przez Wykonawce Kkluczowych
cze$ci zamowienia.

Zamawiajacy zada wskazania przez Wykonawce cze$ci zamodwienia, ktérych wykonanie zamierza
powierzy¢ Podwykonawcom i podania przez Wykonawce firm Podwykonawcéw.

Jezeli zmiana albo rezygnacja z Podwykonawcy dotyczy podmiotu, na ktoérego zasoby Wykonawca
powotywat sie, na zasadach okreslonych w art. 22a ustawy Pzp, w celu wykazania spelniania
warunkéw udziatu w postepowaniu, Wykonawca jest obowigzany wykaza¢ Zamawiajacemu,
ze proponowany inny Podwykonawca lub Wykonawca samodzielnie spetnia je w stopniu
nie mniejszym, niz Podwykonawca, na ktérego zasoby Wykonawca powotywat sie w trakcie
postepowania o udzielenie zaméwienia.
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Rozdzial 5: Termin wykonania zamowienia:

1.

Dla czesci nr 1: Ustuga bedzie Swiadczona od daty zawarcia umowy do dnia 30 czerwca 2021 r.
Termin realizacji zaméwienia zostat wskazany w IWZ w rozdziale 3 w ramach zadania nr 1.

Dla czesci nr 2: Ustuga bedzie $wiadczona od daty zawarcia umowy do dnia 30 czerwca 2021 r.
Terminy realizacji zamdwienia zostaty wskazane w IWZ w rozdziale 3 w ramach zadania nr 2.

. Dla czesci nr 3: Ustuga bedzie $wiadczona od daty zawarcia umowy do dnia 30 czerwca 2021 r.
Terminy realizacji zamdwienia zostaty wskazane w IWZ w rozdziale 3 w ramach zadania nr 3.

Rozdzial 6: Warunki udzialu w postepowaniu:
O udzielenie zaméwienia mogg sie ubiega¢ Wykonawcy, ktérzy:

1.

N

nie podlegaja wykluczeniu na podstawie przepiséw art. 24 ust. 1 pkt 12 - 23 ustawy Pzp oraz
rozdziatu 6 ust. 5 niniejszych IWZ.
spetniajg nastepujace warunki dotyczace:
1) kompetencji lub uprawnien do prowadzenia okreslonej dziatalnosci zawodowe;j:
Zamawiajqcy nie stawia warunku w ww. zakresie;
2) sytuacji ekonomicznej lub finansowe;j:
Zamawiajqgcy nie stawia warunku w ww. zakresie;
3) zdolnosci technicznej lub zawodowe;j:
Zamawiajqcy nie stawia warunku w ww. zakresie.
Zamawiajacy moze, na kazdym etapie postepowania, uznaé, Ze Wykonawca nie posiada
wymaganych zdolno$ci, jezeli zaangazowanie zasobéw technicznych lub zawodowych
Wykonawcy w inne jego przedsiewziecia gospodarcze moze mie¢ negatywny wptyw na realizacje
zamoOwienia.
Wykonawcy moga wspolnie ubiega¢ sie o udzielenie zamoéwienia. W takim przypadku
Wykonawcy ustanawiaja pelnomocnika do reprezentowania ich w postepowaniu o udzielenie
zamoéwienia albo reprezentowania w postepowaniu izawarcia umowy w sprawie zamoéwienia
publicznego. Pelnomocnictwo w formie pisemnej (oryginat lub kopia potwierdzona za zgodnos$¢
z oryginatem przez notariusza) nalezy dotaczy¢ do oferty.
Zamawiajacy wykluczy z postepowania Wykonawcéw odpowiednio:
1) ktorzy nie wykaza, ze nie zachodza wobec nich przestanki okreslone w art. 24 ust. 1 pkt 12-23
ustawy Pzp;
2) wobec ktorych zachodza przestanki okreslone w art. 24 ust. 5 pkt 1 ustawy Pzp.
3) wobec ktorych zachodza przestanki okreslone w art. 24 ust. 5 pkt 2 ustawy Pzp.
4) wobec ktérych zachodza przestanki okreslone w art. 24 ust. 5 pkt 4 ustawy Pzp.
Wykonawca, ktory podlega wykluczeniu na podstawie art. 24 ust. 1 pkt 13 i 14 oraz 16-20 lub ust.
5 ustawy Pzp, moze przedstawi¢ dowody na to, ze podjete przez niego Srodki sg wystarczajace
do wykazania jego rzetelnosci, w szczego6lno$ci udowodni¢ naprawienie szkody wyrzadzonej
przestepstwem lub przestepstwem skarbowym, zados¢uczynienie pieniezne za doznang krzywde
lub naprawienie szkody, wyczerpujace wyjasnienie stanu faktycznego oraz wspotprace
z organami S$cigania oraz podjecie konkretnych $rodkéw technicznych, organizacyjnych
i kadrowych, ktére sa odpowiednie dla zapobiegania dalszym przestepstwom lub przestepstwom
skarbowym lub nieprawidtowemu postepowaniu wykonawcy. Przepisu zdania pierwszego
nie stosuje sie, jezeli wobec wykonawcy, bedacego podmiotem zbiorowym, orzeczono
prawomocnym wyrokiem sadu zakaz ubiegania sie o udzielenie zamoéwienia oraz nie uptynat
okreslony w tym wyroku okres obowigzywania tego zakazu.
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7. Wykonawca nie podlega wykluczeniu jezeli Zamawiajacy uwzgledniajac wage i szczegdlne
okolicznosci czynu Wykonawcy uzna za wystarczajace dowody przedstawione na podstawie
ust. 6.

Rozdzial 7: Wykaz oswiadczen i dokumentéw, jakie maja dostarczy¢ Wykonawcy:

1. W celu wykazania braku podstaw do wykluczenia i oraz potwierdzenia speinienia przez
oferowane ustugi wymagan okreslonych w IWZ, Wykonawcy musza zlozy¢ wraz z oferta
nastepujace o$wiadczenia i dokumenty w formie pisemnej:

1) aktualne na dzien sktadania ofert oSwiadczenie w zakresie wskazanym w zatgczniku 4 do IWZ.
Informacje zawarte w o$wiadczeniu bedg stanowi¢ potwierdzenie, ze Wykonawca nie podlega
wykluczeniu z postepowania;

2) aktualne na dzien sktadania ofert o$wiadczenie w zakresie wskazanym w zataczniku nr 3
do IWZ. Informacje zawarte w oSwiadczeniu beda stanowi¢ potwierdzenie, Ze oferowana
ustuga spetnia wymagania okreslone w rozdziale 3 niniejszej IWZ oraz we wzorze umowy;

3) w przypadku wspolnego ubiegania sie o zamoéwienie przez Wykonawcow oswiadczenia,
o ktorym mowa w Rozdziale 7 ust. 1 pkt 1 sktada kazdy z Wykonawcéw wspélnie ubiegajacych
sie o zamowienie. O$wiadczenia te maja potwierdza¢ brak podstaw wykluczenia w zakresie,
w ktorym kazdy z Wykonawcow brak podstaw wykluczenia;

4) odpis z wtasciwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji o dziatalnosci gospodarczej,
jezeli odrebne przepisy wymagaja wpisu do rejestru lub ewidencji, w celu potwierdzenia braku
podstaw wykluczenia na podstawie art. 24 ust. 5 pkt 1 ustawy Pzp;

2. Wraz oferta Wykonawcy musza ztozy¢ dokument potwierdzajacy dokonanie rezerwac;ji
zamoOwienia w obiektach, terminach i ilo$ciach wskazanych w Potwierdzeniu rezerwacji,
potwierdzone przez obiekt, w ktérym beda swiadczone ustugi - zgodnie z zalacznikiem nr 6
do IWZ.

3. Wykonawca, w terminie 3 dni od dnia zamieszczenia na stronie internetowej informacji, o ktorej
mowa w rozdziale 11 ust. 4 IWZ, jest zobowiazany do przekazania Zamawiajagcemu o$wiadczenia
o przynaleznosci lub braku przynaleznosci do tej samej grupy kapitalowej, o ktérej mowa
w art. 24 ust. 1 pkt23 ustawy Pzp. Wraz ze zlozeniem os$wiadczenia, Wykonawca moze
przedstawi¢ dowody, Ze powigzania z innym Wykonawcg nie prowadza do zakt6cenia konkurencji

w postepowaniu o udzielenie zaméwienia. Propozycja tresci oSwiadczenia wskazana zostata
w zataczniku nr 5 do IWZ. W przypadku Wykonawcéw wspoélnie ubiegajacych sie o zamowienie
oSwiadczenie sktada kazdy z Wykonawcéw. Zamawiajacy dopuszcza skuteczne przekazanie
oswiadczenia lub dowodow, o ktorych mowa w niniejszym ustepie, w postaci skanu poczta
elektroniczna, bez koniecznosci zachowania formy pisemnej/waloru oryginatu, ani kopi
potwierdzonej za zgodno$¢ z oryginatem.

4. Jezeli Wykonawca nie ztozy o$wiadczen, o ktérych mowa w rozdziale 7 ust. 1 IWZ os$wiadczen lub
dokumentéw potwierdzajgcych okolicznosci, o ktérych mowa wart. 25 ust. 1 Pzp lub innych
dokumentoéw, niezbednych do przeprowadzenia postepowania, oSwiadczenia lub dokumenty sg
niekompletne, zawierajg bledy lub budza wskazane przez Zamawiajacego watpliwosci,
Zamawiajacy wezwie do ich ztoZenia, uzupeinienia lub poprawienia lub do udzielenia wyjasnien w
terminie przez siebie wskazanym, chyba, Ze mimo ich ztozZenia, uzupeinienia lub poprawienia lub
udzielenia wyjasnien, oferta Wykonawcy podlegataby odrzuceniu albo konieczne bytoby
uniewaznienie postepowania.

5. Jezeli Wykonaweca nie zlozy wymaganych pelnomocnictw albo zlozyt wadliwe pelnomocnictwa,
Zamawiajacy wezwie do ich ztozenia w terminie przez siebie wskazanym, chyba, Ze mimo
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ich zlozenia, oferta Wykonawcy podlega odrzuceniu albo konieczne byltoby uniewaznienie
postepowania.

Zamawiajacy wezwie wykonawce, ktérego oferta zostata najwyzej oceniona, do ztozenia w
wyznaczonym terminie dokumentu potwierdzajacego dokonanie rezerwacji zamoéwienia w
obiektach, terminach i iloSciach wskazanych w Potwierdzeniu rezerwacji, potwierdzone przez
obiekt, w ktérym beda S$wiadczone ustugi - zgodnie z zalgcznikiem nr 6 do IWZ, jezeli
Potwierdzenie rezerwacji nie zostato ztozone wraz z oferta.

W przypadku Wykonawcéw wspdlnie ubiegajgcych sie o udzielenie zamdéwienia, poswiadczenia
za zgodno$¢ z oryginatem dokonuje odpowiednio Wykonawca, wspdlnie ubiegajacy
sie o udzielenie zamoéwienia publicznego w zakresie dokumentéw, ktére kazdego z nich dotycza.
Oswiadczenia, dotyczace Wykonawcy/Wykonawcow wystepujacych wspoélnie, sktadane sa w
oryginale. Dokumenty inne niz o§wiadczenia, sktadane sa w oryginale lub kopii, poswiadczonej za
zgodno$¢ z oryginatem.

Dokumenty, sporzadzone w jezyku obcym, muszg by¢ ztoZzone wraz z ttumaczeniami na jezyk
polski.

W przypadku wskazania przez Wykonawce dostepnos$ci oswiadczen lub dokumentéw, o ktorych
mowa w rozdziale 7 IWZ w formie elektronicznej, pod okreslonymi adresami internetowymi
ogoélnodostepnych i bezptatnych baz danych, Zamawiajacy pobiera samodzielnie, z tych baz
danych, wskazane przez Wykonawce oS$wiadczenia lub dokumenty. Jezeli o$wiadczenia
i dokumenty, o ktérych mowa w zdaniu pierwszym sa sporzadzone w jezyku obcym, Wykonawca
zobowigzany jest do przedstawienia ich ttumaczenia na jezyk polski.

llekro¢ w IWZ, a takze w zatgcznikach do IWZ, wystepuje wymodg podpisywania dokumentow
lub o$wiadczen lub tez potwierdzania dokumentéw za zgodno$¢ z oryginalem, nalezy przez
to rozumied, Ze o$wiadczenia i dokumenty te powinny by¢ opatrzone podpisem (podpisami) osoby
(os6b) uprawnionej (uprawnionych) do reprezentowania Wykonawcy, zgodnie z zasadami
reprezentacji, wskazanymi we wtaSciwym rejestrze lub osobe (osoby) upowazniong
do reprezentowania Wykonawcy na podstawie peltnomocnictwa.

Podpisy Wykonawcy na o$wiadczeniach i dokumentach musza by¢ ztozone w sposéb pozwalajacy
zidentyfikowa¢ osobe podpisujaca. Zaleca sie opatrzenie podpisu pieczatka z imieniem
i nazwiskiem osoby podpisujace;j.

W przypadku potwierdzania dokumentéw za zgodno$¢ z oryginatem, na dokumentach tych musza
sie znalez¢ podpisy Wykonawcy wedtug zasad, o ktéorych mowa w ust. 8, 11 i 12 niniejszego
rozdziatu oraz klauzula ,za zgodno$¢ z oryginatem”. W przypadku dokumentéw wielostronicowych,
nalezy poswiadczy¢ za zgodno$¢ zoryginatem kazda strone dokumentu, ewentualnie
poswiadczenie moze znaleZ¢ sie na jednej ze stron wraz z informacjg o liczbie poswiadczanych
stron.

Pelnomocnictwo, o ktérym mowa w ust. 11 powyzej, w formie oryginatu lub kopii potwierdzonej
za zgodno$¢ z oryginatem przez notariusza, nalezy dotaczy¢ do oferty.

Forme dokumentéw okresla rozporzadzenie Ministra Rozwoju z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie
rodzajow dokumentéw, jakich moze zada¢ Zamawiajacy od Wykonawcy w postepowaniu
o udzielenie zamowienia publicznego (Dz. U. z 2016 r. poz. 1126).

Rozdzial 8: Sposob porozumiewania sie Zamawiajacego z Wykonawcami:

1. 7Z zastrzezeniem ust. 2, w niniejszym postepowaniu wszelkie os$wiadczenia, wnioski,
zawiadomienia oraz informacje, przekazywane beda pisemnie, faksem badZ droga elektroniczna,
przy czym kazda ze stron, na zadanie drugiej strony, niezwtocznie potwierdza fakt ich otrzymania.
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Oferta wraz z zatacznikami, w tym o$wiadczenia i dokumenty potwierdzajace speknianie
warunkéw udziatu w postepowaniu, a takze zmiana lub wycofanie oferty, moga zosta¢ ztoZone
wyltacznie w formie pisemne;.

Jezeli Zamawiajacy lub Wykonawca przekazuja korespondencje za pomocg faksu lub droga
elektroniczng, kazda ze stron, na Zagdanie drugiej strony, potwierdza fakt jej otrzymania.

Osoby uprawnione do porozumiewania sie z Wykonawcami: Agnieszka Strzemplewicz, Edyta
Konior.

Sposéb kontaktu z Zamawiajgcym: fax: 12 6179695, e-mail: zamowienia@kssip.gov.pl
Postepowanie jest prowadzone w jezyku polskim.

Rozdzial 9: Termin zwigzania oferta:

1.
2.
3.

Wykonawca pozostaje zwigzany oferta przez okres 30 dni.

Bieg terminu zwigzania ofertg rozpoczyna sie wraz z uptywem terminu sktadania ofert.
Wykonawca samodzielnie lub na wniosek Zamawiajgcego moze przedtuzy¢ termin zwigzania
ofertg, z tym, ze Zamawiajacy moze tylko raz, co najmniej na 3 dni przed uptywem terminu
zwigzania ofertg, zwrdci¢ sie do Wykonawcéw o wyrazenie zgody na przedtuzenie tego terminu
o0 oznaczony okres, nie dtuzszy jednak, niz 60 dni.

Rozdzial 10: Opis sposobu przygotowania oferty:

1.

“u

Wykonawca moze ztozy¢ tylko jedna oferte na przedmiot zamdwienia. ZtoZzenie wiecej niz jednej
oferty, spowoduje odrzucenie wszystkich ofert ztozonych przez Wykonawce. Oferte sktada sie pod
rygorem niewaznosci, w formie pisemne;j.

Oferta, wraz ze stanowigcymi jej integralng cze$¢ zatgcznikami, musi by¢ sporzadzona przez

Wykonawce $cisle wedtug postanowien niniejszych IWZ.

Oferta winna zawiera¢ wszystkie dokumenty, wymienione w IWZ, w nastepujacym uktadzie:

1) wypelniony i podpisany przez osobe uprawniong ,Formularz oferty” - wg zatgcznika nr 1
do IWZ;

2) o$wiadczenia i dokumenty, o ktérych mowa w rozdziale 7 IWZ;

3) w przypadku, gdy Wykonawce reprezentuje petnomocnik - do oferty musi by¢ zatgczone
pelnomocnictwo w oryginale lub kopii potwierdzonej notarialnie, okreslajgce jego zakres
i podpisane przez osoby uprawnione do reprezentacji Wykonawcy;

4) w przypadku Wykonawcéw wspdlnie ubiegajacych sie o udzielenie zaméwienia, do oferty
winno zosta¢ zalaczone badZz to pelnomocnictwo (oryginat lub kopia poswiadczona
notarialnie) badZ to umowa o wspotpracy, z ktorej takie pelnomocnictwo bedzie wynikac.

Oferta musi by¢ napisana czytelnie w jezyku polskim.

W przypadku zalgczenia do oferty wymaganych os$wiadczen i dokumentéw sporzadzonych

w jezyku obcym, Wykonawca zobowiazany jest dotaczy¢ do nich poswiadczone przez siebie

ttumaczenie na jezyk polski.

Zaleca sie, aby wszystkie zapisane strony oferty, w tym zapisane strony wszystkich zatgcznikéw,

byty ponumerowane kolejnymi numerami. Cata oferta powinna by¢ zszyta lub trwale potgczona

w inny sposéb, uniemozliwiajgcy wysuniecie sie ktérejkolwiek kartki.

Wszelkie miejsca w ofercie, w ktérych Wykonawca naniést zmiany, musza by¢ podpisane przez
osobe podpisujaca oferte.

Wykonawca moze, przed uptywem terminu do sktadania ofert, zmieni¢ lub wycofa¢ ztozong przez
siebie oferte. Powiadomienie o zmianie lub wycofaniu musi by¢ ztozone w formie pisemnej, pod
rygorem niewaznosci, przez osobe lub osoby upowaznione do sktadania o$wiadczen w imieniu
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Wykonawcy ipowinno zosta¢ doreczone Zamawiajagcemu przed uptywem terminu sktadania
ofert, wedtug takich samych zasad, jak sktadana oferta, z dopiskiem: ,zmiana” lub ,wycofanie”.
Dokumenty stanowigce tajemnice przedsiebiorstwa w rozumieniu ustawy z dnia 16.04.1993 r.
o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji (Dz. U. z 2019 r. poz. 1010 z p6zn. zm.) powinny by¢
umieszczone w oddzielnej kopercie z napisem ,Tajemnica przedsiebiorstwa”.

Nie ujawnia sie informacji stanowiacych tajemnice przedsiebiorstwa w rozumieniu
przepiséw o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, jezeli Wykonawca, nie péZniej
niZ w terminie skladania ofert, zastrzegl, Ze nie moga by¢ one udostepniane oraz wykazal,
iz zastrzezone informacje stanowig tajemnice przedsiebiorstwa. Wykonawca musi wykazacd,
ze _zastrzezone _informacje stanowia tajemnice przedsiebiorstwa, w szczegdélnosci
okre$lajac, w jaki sposéb zostaly spelnione przestanki, o ktérych mowa w art. 11 ust.
2 ustawy z 16 kwietnia 1993r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji (Dz. U. z 2019 r. poz.
1010 z pdézn. zm.).

Wykonawca nie moze zastrzec informacji, o ktérych mowa w art. 86 ust. 4 ustawy Pzp, tj. nazwy
(firmy) oraz adresow Wykonawcow, a takze informacji dotyczacej ceny, terminu wykonania
zamoéwienia, okresu gwarancji i warunkéw ptatnosci zawartych w ofertach.

. Oferte (tj. wypetiony Formularz oferty wraz z wymaganymi zatgcznikami) nalezy sktadac
w nieprzejrzystym i zamknietym opakowaniu. Zaleca sie, aby opakowanie byto odpowiednio
zabezpieczone w sposéb uniemozliwiajacy bezsladowe otworzenie (np. podpisane na wszystkich
potaczeniach). Opakowanie powinno by¢ zaadresowane do Zamawiajacego na wskazany w IWZ
adres:

Krajowa Szkola Sadownictwa i Prokuratury
ul. Przy Rondzie 5, 31-547 Krakow
z dopiskiem:

OFERTA na: ,Ustuga wynajmu miejsc noclegowych wraz ze $niadaniem, sali szkoleniowej wraz
z obstuga techniczng oraz ustuga restauracyjna (obejmujaca zapewnienie obiadu, kolacji oraz
przerw kawowych) na potrzeby organizacji przez Krajowa Szkote Sadownictwa i Prokuratury

13.

14.

15.

16.

22 edycji dwudniowych szkolen
(10 edycji w Warszawie, 8 edycji w Krakowie oraz 4 edycji w Gdansku)”
nr postepowania: BD-V.2611.34.2020”
Nie otwieraé przed: 16 wrzesnia 2020 r., godz. 11.15

Zaleca sie, aby opakowanie byto opatrzone peing nazwa i doktadnym adresem (ulica, numer lokalu,
miejscowo$¢, numer kodu pocztowego) Wykonawcy sktadajacego dang oferte.

llekro¢ w IWZ, a takze w zatgcznikach do IWZ, wystepuje wymég podpisywania dokumentow
lub o$wiadczen lub tez potwierdzania dokumentéw za zgodno$¢ zoryginatem, nalezy przez
to rozumiec, ze oSwiadczenia i dokumenty te powinny by¢ opatrzone podpisem (podpisami) osoby
(oséb) uprawnionej (uprawnionych) do reprezentowania Wykonawcy, zgodnie z zasadami
reprezentacji, wskazanymi we wtaSciwym rejestrze lub osobe (osoby) upowazniong
do reprezentowania Wykonawcy na podstawie pelnomocnictwa.

Zamawiajacy zastrzega sobie, Zze moze najpierw dokonaé oceny ofert, a nastepnie zbada¢,
czy Wykonaweca, ktérego oferta zostata oceniona, jako najkorzystniejsza, nie podlega wykluczeniu
oraz spetnia warunki udziatu w postepowaniu.

Tres¢ oferty musi by¢ zgodna z tre$cig IWZ.
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Wykonawca moze zwréci¢ sie do Zamawiajgcego z wnioskiem o wyjasnienie tre$ci IWZ.
Zamawiajacy udzieli wyjasnien niezwtocznie, nie p6Zniej jednak, niz na 2 dni przed uptywem
terminu sktadania ofert, przekazujac tre$¢ zapytan wraz z wyja$nieniami Wykonawcom, ktérym
przekazat IWZ, bez ujawniania Zrodta zapytania oraz zamiesci takg informacje na wtasnej stronie
internetowej, pod warunkiem, ze wniosek o wyjasnienie tresci IWZ wptynat do Zamawiajacego
nie pdZniej, niz do konca dnia, w ktérym uptywa potowa wyznaczonego terminu sktadania ofert.
Zamawiajacy moze przed uptywem terminu skladania ofert zmieni¢ tre§¢ IWZ. Zmiane IWZ
Zamawiajacy przekaze niezwtocznie Wykonawcom, Kktédrym przekazano IWZ oraz zamie$ci
te zmiane na wlasnej stronie internetowe;.

Jezeli w wyniku zmiany tres$ci IWZ, nieprowadzgcej do zmiany tresci ogtoszenia o zamowieniu, jest

niezbedny dodatkowy czas na wprowadzenie zmian w ofertach, Zamawiajacy przedtuzy termin
sktadania ofert i poinformuje o tym Wykonawcéw, ktéorym przekazano IWZ oraz zamiesci taka
informacje na wtasnej stronie internetowe;j.

W przypadku rozbieznos$ci pomiedzy trescig IWZ, a tre$cig udzielonych wyjasnien i zmian, jako

obowigzujaca nalezy przyja¢ tre$¢ informacji, zawierajacej pdzniejsze oswiadczenie
Zamawiajgcego.

Zamawiajacy odrzuca oferte, jezeli:

a) jej tres¢ nie odpowiada tresci Istotnych Warunkéw Zamoéwienia, z zastrzezeniem rozdziatu
13 ust. 5 lit. ¢ IWZ;

b) jej zlozenie stanowi czyn nieuczciwej konkurencji w rozumieniu przepiséw o zwalczaniu
nieuczciwej konkurencji;

c) zostala zlozona przez Wykonawce wykluczonego z udzialu w postepowaniu o udzielenie
zamoOwienia;

d) zawiera btedy w obliczeniu ceny;

e) Wykonawca, w terminie 3 dni od dnia doreczenia zawiadomienia, nie zgodzit sie na
poprawienie omytki, o ktérej mowa w rozdziale 13 ust. 5 lit. ¢ IWZ. Zgoda ta moze by¢
przekazana Zamawiajgcemu droga elektroniczng, faxem lub pisemnie;

f) jest niewazna na podstawie odrebnych przepiséw.

g) Wykonawca wezwany w trybie okreslonym w rozdziale 7 ust. 6 IWZ nie ztozy w wyznaczonym
terminie dokumentu potwierdzajacego dokonanie rezerwacji zamdwienia w obiektach,
terminach i ilo$ciach wskazanych w Potwierdzeniu rezerwacji, potwierdzone przez obiekt, w
ktérym beda $wiadczone ustugi.

Zamawiajacy uniewazni postepowanie o udzielenie zamoéwienia, jezeli:

1) nie zloZono Zadnej oferty niepodlegajacej odrzuceniu od Wykonawcy, niepodlegajacego
wykluczeniu, z zastrzezeniem pkt 2 i 3;

2) cena najkorzystniejszej oferty lub oferta z najnizsza ceng przewyzsza kwote, Kktdra
Zamawiajacy zamierza przeznaczy¢ na sfinansowanie zamowienia, chyba, ze Zamawiajacy
moze zwiekszy¢ te kwote do ceny najkorzystniejszej oferty;

3) w przypadkach, o ktérych mowa w rozdziale 10 ust. 24 niniejszych IWZ, zostaty ztozone oferty
dodatkowe o takiej samej cenie;

4) wystgpita istotna zmiana oKkolicznosci powodujgca, ze prowadzenie postepowania
lub wykonanie zamoéwienia nie lezy w interesie publicznym, czego nie mozna byto wcze$niej
przewidzie¢;

5) postepowanie obarczone jest niemozliwg do usuniecia wada, uniemozliwiajacg zawarcie
niepodlegajacej uniewaznieniu umowy w sprawie zamdéwienia publicznego.
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Zamawiajacy moze uniewazni¢ postepowanie o udzielenie zamoéwienia, jezeli $rodki pochodzace
z budzetu Unii Europejskiej oraz niepodlegajace zwrotowi $rodki z pomocy udzielonej przez
panstwa cztonkowskie Europejskiego Porozumienia o Wolnym Handlu (EFTA), ktére Zamawiajacy
zamierzat przeznaczy¢ na sfinansowanie catosci lub cze$ci zamowienia, nie zostaty mu przyznane.
Jezeli nie mozna wybra¢ najkorzystniejszej oferty z uwagi na to, ze dwie lub wiecej ofert
przedstawia taki sam bilans ceny i innych kryteriéw oceny ofert, Zamawiajacy sposrod tych ofert
wybiera oferte z najnizsza ceng, a jezeli zostaty ztoZone oferty o takiej samej cenie, Zamawiajacy
wzywa Wykonawcow, ktorzy ztozyli te oferty, do zlozenia, w terminie okreslonym przez
Zamawiajgcego, ofert dodatkowych. Wykonawcy, sktadajac oferty dodatkowe, nie moga
zaoferowac cen wyzszych niz zaoferowane w ztozonych ofertach.

Rozdzial 11: Miejsce i termin skladania i otwarcia ofert:

1.

w

Oferty nalezy sktadac pod adres: Krajowa Szkota Sadownictwa i Prokuratury, ul. Przy Rondzie 5,
31-547 Krakéw, Kancelaria Ogoélna (na parterze budynku) do 16 wrze$nia 2020 r., do godz.
11.00.

Zamawiajacy otworzy oferty w dniu sktadania ofert o0 godz. 11.15 pokdj nr 322.

Otwarcie ofert jest jawne.

Niezwlocznie po otwarciu ofert, Zamawiajgcy zamie$ci na wtiasnej stronie internetowej
informacje, dotyczace:

a) kwoty, jaka zamierza przeznaczy¢ na sfinansowanie zamdwienia;

b) firm oraz adresé6w Wykonawcow, ktorzy ztozyli oferty w terminie wraz z cenami ofert.
Oferty ztozone po terminie, o ktérym mowa w ust. 1, nie beda rozpatrywane i zostang zwrécone
Wykonawcom.

Rozdzial 12: Opis sposobu obliczenia ceny:

1.

o

Cena oferty to cena brutto, tj.: cena, zgodnie z art. 3 ust. 1 pkt 1 i ust. 2 ustawy z dnia 9 maja 2014 .
o informowaniu o cenach towaréw i ustug (Dz.U. z 2019 r. poz. 178) jest wartoscia wyrazong
w jednostkach pienieznych, ktérg kupujacy jest obowigzany zaptaci¢ przedsiebiorcy za towar
lub ustuge. W cenie uwzglednia sie podatek od towaréw i ustug oraz podatek akcyzowy, jezeli
na podstawie odrebnych przepiséw sprzedaz towaru (ustugi) podlega obcigzeniu podatkiem
od towarow i ustug lub podatkiem akcyzowym. Przez cene rozumie sie rowniez stawke taryfowa.
Cena oferty zostanie wyliczona, jako suma wartoS$ci brutto za poszczegdlne pozycje, wyliczone
w formularzu oferty, sporzadzonym zgodnie ze wzorem, stanowiacym zatgcznik nr 1 do IWZ.
Cena oferty stanowi¢ bedzie maksymalng warto$¢ umowy brutto.

Przedmiotem postepowania jest realizacja ustug, majacych za cel gtéwny organizacje szkolen,
ktére wedtug orzecznictwa administracyjnego interpretacji Ministerstwa Finanséw, nie moga by¢
traktowane, jako ustuga turystyczna.

Cena oferty powinna obejmowac wszelkie koszty i sktadniki zwigzane z wykonaniem zamoéwienia,
wynikajgce wprost z opisu przedmiotu zamdwienia i wzoru umowy, jak rowniez w nich nieujete,
a bez ktorych nie mozna zrealizowa¢ Przedmiotu zaméwienia.

Cena oferty moze by¢ tylko jedna, nie dopuszcza sie wariantowosci cen.

Nie dopuszcza sie wariantowosci cen jednostkowych.

Wszelkie obliczenia nalezy dokona¢ z doktadnoscia do peinych groszy (z doktadnoscia do dwdch
miejsc po przecinku), przy czym koncéwki ponizej 0,5 grosza pomija sie, a koncowki 0,5 grosza
i wyzsze, zaokragla sie do 1 grosza.
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7. Zamawiajgcy poprawi oczywiste omytki rachunkowe, polegajace na btednym przemnozeniu,
zsumowaniu poszczegdlnych pozycji w Formularzu ofertowym z uwzglednieniem konsekwenc;ji
rachunkowych dokonanych poprawek.

8. Wszelkie rozliczenia dotyczace realizacji przedmiotu zamoéwienia, opisanego w niniejszych IWZ,
dokonywane beda w ztotych polskich.

Rozdzial 13: Kryteria oraz sposob oceny ofert:

1. W toku dokonywania badania i oceny ofert, Zamawiajacy moze zadac udzielenia przez Wykonawce
wyjasnien tresci ztozonych przez niego ofert.

2. Oferty oceniane beda wedtug nastepujacych kryteriow:

Nazwa kryterium

Sposdb oceny ofert

Waga

Cena (koszt)

cena najkorzystniejsza sposrod badanych

X
cena oferty badanej 70 pkt

70%

Kawa  wykorzystywana
do przygotowania kawy
podczas $niadania
ikolacji pochodzaca ze
»~sprawiedliwego handlu”

Zamawiajacy, oceniajgc kryterium, bedzie brat pod uwage
zadeklarowanie przez Wykonawce, do przygotowania $niadania
oraz kolacji w catosci, kawy posiadajacej Fairtrade lub inny
réwnowazny certyfikat, Kktéory potwierdza, Ze drobni
producenci/rolnicy otrzymali przynajmniej cene minimalng,
zapewniajgcag im zwrot kosztéw produkcji i godziwe
wynagrodzenie, wyptacona zostata im roczna premia Fairtrade
lub réwnowazna premia na projekty rozwojowe, wspierajace
spoteczno$¢ lokalng, zapewnione s3 odpowiednie warunki
socjalne, zgodne z Konwencjami Miedzynarodowej Organizacji
Pracy (ochrona praw kobiet i przeciwstawianie sie ich
dyskryminacji, zakaz pracy przymusowej i niewykorzystywanie
pracy dzieci, wolno$¢ zrzeszenia sie, bezpieczenstwo i ochrona
zdrowia) oraz przestrzegane s3a standardy s$rodowiskowe
(producent ocenia swoje oddzialywanie na Srodowisko i tworzy
plan jego minimalizacji, stopniowe wdrazanie zréwnowazonych
systeméw zagospodarowania odpaddéw, zapobieganie pozarom
lasow).

Ocena w zakresie tego kryterium zostanie dokonana na
podstawie wypelnionego Formularza ofertowego i ztoZzonej w
nim deklaracji Wykonawcy.

W  przypadku zadeklarowania w Formularzu ofertowym
zastosowania do przygotowania kawy podczas $niadania oraz
podczas kolacji posiadajacej certyfikat Fairtrade lub inny
réwnowazny certyfikat, potwierdzajacy spetnienie przez ten
produkt wskazanych powyzej kryteriow, Wykonawca otrzyma
10 punktow.

W  przypadku braku zawarcia w Formularzu ofertowym

10%
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oswiadczenia na temat wykorzystania podczas $niadania oraz
kolacji, kawy oznakowanej certyfikatem Fairtrade lub innym
réwnowaznym certyfikatem, potwierdzajgcym spelnianie przez
ten produkt wskazanych powyzej Kkryteriow, Wykonawca
otrzyma 0 pkt.

Odlegto$¢ obiektu
Dworca Kolejowego

od

Zamawiajacy przyzna dodatkowe punkty w zaleznos$ci od
odlegtosci obiektu, w ktérym zostang zakwaterowane osoby:
v od Dworca Kolejowego Warszawa Centralna, Aleje
Jerozolimskie 54, 00-001 Warszawa dla czesci nr 1
v" od Dworca Kolejowego Krakow Glowny, ul. Pawia 5a,
31-154 Krakéw dla czesci nr 2;
v od Dworca Kolejowego Gdansk Glowny, ul. Podwale
Grodzkie 1, 80-895 Gdansk dla cze$ci nr 3
(mierzonej na podstawie mapy umieszczonej na stronie
https://maps.google.pl, wariant komunikacji pieszej (najkrotsza
zaproponowana przez serwis trasa od Dworca Kolejowego do
obiektu, w ktérym zostang zakwaterowane osoby).
Za zakwaterowanie uczestnikéw wydarzen w obiekcie
potozonym w odlegtosci od Dworca Kolejowego w
poszczegdlnych czesciach:
= od 6 km do 8km - Wykonawca otrzyma 0 pkt;
= ponizej 6 km do 4 km - Wykonawca otrzyma 10pkt;
= ponizej 4km - Wykonawca otrzyma 20pkt.
UWAGA! W przypadku gdy Wykonawca zaproponuje w
ramach tej samej czeSci zamoéwienia rézne obiekty
Zamawiajacy przyzna punkty mierzac odlegltos¢ od obiektu,
ktory znajduje sie najdalej od siedziby KSSiP.

20%

3. Wyliczone punkty zostang przedstawione z doktadnoscig do 2 miejsc po przecinku - w przypadku,
gdy wyliczenia wskazywac beda na kolejne miejsca po przecinku - Zamawiajacy trzecie lub inne
dalsze poprzez ,odciecie” trzeciej i kolejnych liczb po przecinku - tzn. nie bedzie dokonywa¢

zadnych ,zaokraglen”.

4. Do oceny beda brane pod uwage ceny brutto. Za najkorzystniejszg zostanie uznana oferta, sposrod
ofert spelniajgcych warunki okreslone w IWZ, ktéra uzyska najwyzsza sume punktéw w Kryteriach

wskazanym w ust. 2.

5. Zamawiajacy poprawi w ofercie:
a) oczywiste omyiki pisarskie;

b) oczywiste omytki rachunkowe, z uwzglednieniem konsekwencji rachunkowych dokonanych

poprawek;

c) inne omytki, polegajace na niezgodnosci oferty z IWZ, niepowodujgce istotnych zmian w tresci

oferty

niezwtocznie zawiadamiajac o tym Wykonawce, ktorego oferta zostata poprawiona.

6. Jezeli w toczacym sie postepowaniu ztozono jednag oferte a jej cena przewyzsza kwote, ktorg
Zamawiajacy zamierza przeznaczy¢ na sfinansowanie zaméwienia, Zamawiajgcy zastrzega sobie
mozliwo$¢ podjecia negocjacji ceny z Wykonawca. Ostateczne ustalenia dotyczace ceny winny

by¢ odzwierciedlone w dodatkowej ofercie cenowej sktadanej przez Wykonawce.
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Zamawiajacy udzieli zamowienia Wykonawcy, ktérego oferta:

a) odpowiada wszystkim wymaganiom przedstawionym w niniejszych IWZ;

b) zostanie uznana za najkorzystniejsza w oparciu o podane kryteria.

0 wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajacy zawiadomi Wykonawcow, ktérzy ztozyli oferty
w postepowaniu, a takze zamies$ci te informacje na wlasnej stronie internetowe;.

Rozdzial 14: Informacja o formalnosciach, jakie powinny zosta¢ dopelnione po wyborze oferty,

w celu zawarcia umowy w sprawie zamowienia publicznego:

1.

Zamawiajacy, zawiadomi Wykonawce, ktérego oferta zostata wybrana o terminie i miejscu
podpisania umowy.
Wykonawcy wspolnie ubiegajacy sie o niniejsze zamoéwienie, ktoérych oferta zostanie uznana
za najkorzystniejsza, przed podpisaniem umowy o realizacje zaméwienia, s3 zobowigzani
przedstawi¢ Zamawiajagcemu umowe regulujaca wspdiprace Wykonawcéw wspoélnie ubiegajacych
sie o udzielenie zamodwienia.
Przed podpisaniem umowy Wykonawca zobowiazany jest przedstawi¢ optacong i aktualng polise
na sume gwarancyjng 100 000,00 zt (stownie: sto tysiecy ztotych 00/100) - wraz z dowodem
zaptacenia wymaganej sktadki, badZ raty sktadki ubezpieczeniowej), a w przypadku jej braku inny
dokument potwierdzajacy, ze Wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialnosci cywilnej
w zakresie prowadzonej dziatalno$ci, zwigzanej z Przedmiotem zamdwienia na caly okres
realizacji zaméwienia.
Nieprzedstawienie przez Wykonawce dokumentéw, wskazanych w ust. 3 niniejszego rozdziatu,
bedzie traktowane przez Zamawiajacego, jako uchylanie sie Wykonawcy od podpisania umowy.
Jezeli Wykonawca, ktérego oferta zostata uznana przez Zamawiajacego za najkorzystniejszg,
uchyla sie od zawarcia umowy w sprawie zamoéwienia, Zamawiajacy moze podpisa¢ umowe
z Wykonawca, ktéry ztozyt oferte najkorzystniejsza sposréd pozostaltych ofert, bez
przeprowadzania ich ponownego badania i oceny.
Przez uchylanie sie od zawarcia umowy rozumie sie miedzy innymi:
a) przestanie przez Wykonawce informacji o tym fakcie lub niestawienie sie w miejscu i terminie,
wyznaczonym do zawarcia umowy;
b) nieodestanie, w wyznaczonym terminie, podpisanej umowy, w przypadku zawierania jej
w trybie korespondencyjnym;
c) nieprzedstawienie polisy, o ktérej mowa w ust. 3 niniejszego rozdziatu.

Rozdzial 15: Wzor umowy:

1. Wz6r umowy zawarty jest w zataczniku nr 2.

2. Zmiany umowy wymagaja zachowania formy pisemnego aneksu do umowy pod rygorem
niewaznosci.

3. Zamawiajacy przewiduje mozliwo$¢ dokonania zmiany postanowien zawartej umowy:

a) wystgpienia sily wyzszej;

b) zmiany stawki podatku od towaréw i ustug;

c) zmiany podmiotéw Podwykonawcéw na etapie realizacji zaméwienia lub wprowadzenie
nowych Podwykonawcéw pod warunkiem, Ze nowy Podwykonawca wykaZe spetnianie
wymogow w zakresie nie mniejszym, niz wskazany na etapie postepowania o zamoéwienie
publiczne.

4. Wykonawca wnioskujgcy o zmiane umowy, przedktada Zamawiajagcemu pisemne uzasadnienie

konieczno$ci wprowadzenia zmian do umowy.
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. Inicjatorem zmian w umowie moga by¢ obie strony umowy, z tym, Ze ostateczna decyzja, co do

wprowadzenia zmian i ich zakresu, nalezy do Zamawiajacego.

Dopuszczalne sg zmiany postanowien zawartej umowy na zasadach okreslonych w art. 144 ustawy
Pzp.

Strony w szczegélnosci s3 uprawnione do dokonania zamian w umowie w zakresie realizacji
zamoOwienia, do kwoty nieprzekraczajacej 10% wartoSci zamdwienia okresSlonego pierwotnie
w umowie, w sytuacji zwiekszenia sie rzeczywistych potrzeb Zamawiajacego w trakcie realizacji
Przedmiotu umowy, po uprzednim uzgodnieniu wielko$ci zmiany z Wykonawca.

Zatqczniki:

Zatacznik nr 1 - Formularz oferty.
Zatacznik nr 2 - Wzor umowy.
Zatacznik nr 3 - O$wiadczenie.

Zatacznik nr 4 - Wzor o$wiadczenia o braku podstaw do wykluczenia.

Zatacznik nr 5 - Wz6r o$wiadczenia w zakresie art. 24 ust. 1 pkt 23 ustawy Pzp.

Zatacznik nr 6 - Wzo6r dokumentu potwierdzajacego dokonanie rezerwacji zamowienia zgodnie
z formularzem zamowienia.
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