BEF-V-ZP-3820-76/2012

Dotyczy:  postgpowania prowadzonego w  trybie przetargu nieograniczonego na
nSwiadczenic uslug restauracyjnych na rzecz Krajowej Szkely Sgdownictwa i
Prokuratury w Krakowie wraz dzierzawy lokalu uzytkowego i urzadzein w celu
prowadzenia ushug gastronomicznych”

Do Zamawiajacego w dniu 11.12.2012r. wplynely pytania dotyczace tresci Specyfikacji
Istotnych Warunkéw Zaméwienia. Na podstawie art. 38 ust. 1 oraz ust, 2 ustawy z dnia 29
stycznia 2004 r. — Prawo zaméwieni publicznych (Dz. U. z 2010 r. Nr 113, poz. 759 z pdzn.
zin.) przedstawiam zlozone zapytania i udzielam:

cd.
Pytanie 10:
Jaki typ i jakq pojemnosé wina nalezy przyjgé do kalkulacji w zalgezniku nr 5 do SIWZ?

Odpowiedz:
Do wyceny nalezy przyja¢ wino typu GRAN RESERVA, 150 ml,

W zwigzku z konieczno$ciy dokonania zmian w SIWZ zwigzanych z zapytaniami
Wykonawceéw Krajowa Szkola Sadownictwa i Prokuratury informuje, ze dokonuje

zmiany tresci specyfikacji istotnych warunkéw zaméwienia.

1/ w zatgczniku nr 5 do SIWZ zawierajacym przykladowe zestawy do wyceny,
jest:

OBIAD przykladowy zestaw - poziom wysoki
Ser kozi z rukola i zielonym pieprzem-100g
Francuska zupa cebulowa-350ml

Kieszonki z indyka z greckim farszem-100g
Wolowina w czerwonym winie-100g

Tarta ziemniaczana-200g

Mus winogronowym-150g

Kawa, herbata, woda mineralna

Wino biale, czerwone

Warto$é brutto .......oveviiiii e, zl

KOLACIJA przyktadowy zestaw - poziom wysoki

Na goraco:

Poledwiczki w zielonym pieprzu ( 100g/60g) tarta ziemniaczana ( 200g) zestaw suréwek(
150g)

Beuf cielecy z kurkami — 400 ml

Zimna ptyta:

Wedliny delikatesowe ( szynka wicjska, kietbasa krakowska, poledwica sopocka) 150g



Migsa pieczone ( schab, karczek wp, boczek , indyk — 200g po upieczeniu!)
Pasztety( klasyczny, z grzybami, z oliwkami- 150g)

Deski seréw z winogronami i orzechami ( sery zélte twarde, plesniowe, camembert, ser kozi —
150g)

Y.osos na cytrynach — 60g

Satatki: brokulowa z prazonymi ziarnami stonecznika, grecka—100 g+100 g
Maslo 10g -2 szt

Pomidory 100 g

Marynaty (ogorki, papryka, grzyby) 80 g

Owoce- 100g

Ciasto-150g

Kawa, herbata, woda mineralna 200m]+200ml1+0,5!

Dodatkowe napoje

Warto$¢ brutto ........ooooviiiii zt

PRZERWY KAWOWE - poziom podstawowy

Kawa lub herbata, woda , suche ciasteczka 3-5 rodzajéw (100g/osobe), woda na salach
wyktadowych w trakcie szkolenia dla uczestnikéw i wykladowcéw.

Wartos$€ brutto .....o.oovviiiiii i zl

powinno byé:

OBIAD przyktadowy zestaw - poziom wysoki

Ser kozi z rukola i zielonym pieprzem-100g

Francuska zupa cebulowa-350ml

Kieszonki z indyka z greckim farszem-100g

Wotowina w czerwonym winie-100g

Tarta ziemniaczana-200g

Mus winogronowym-150g

Kawa, herbata, woda mineralna 200mi+200ml+0,51
Wino biale, czerwone typu GRAN:RESERVA - 150 mi
Wartos¢ brutto .....oooovviiiiiin zt

KOLACIJA przykladowy zestaw - poziom wysoki

Na gorgco:

Polgdwiczki w zielonym pieprzu ( 100g/60g) tarta ziemniaczana ( 200g) zestaw surdwek(
150g)

Beuf cielgcy z kurkami — 400 ml

Zimna plyta:

Wedliny delikatesowe ( szynka wiejska, kielbasa krakowska, poledwica sopocka) 150g

Migsa pieczone ( schab, karczek wp, boczek , indyk — 200g po upieczeniu!)

Pasztety domowe bez konserwantow, z krotkim terminem przydatnosci do spozycia

( klasyczny, z grzybami, z oliwkami- 150g)



Deski seréw z winogronami i orzechami ( sery z6lte twarde, plesniowe, camembert, ser kozi —
150g}

Eoso$ na cytrynach ~ 60g

Satatki: brokutowa z prazonymi ziarnami stonecznika, grecka —100 g+100 g
Maslo 10g — 2 szt.

Pomidory 100 g

Marynaty (ogorki, papryka, grzyby) 80 g

Owaoce- 100g

Ciasto-150g

Kawa, herbata, woda mineralna 200mi+200ml+0,51

Dodatkowe napoje (min. 2 rodzaje sokéw po 200mi)

Wino biate, czerwone typu GRAN- RESERVA — 150 ml

Wartod¢ brutto ... zt

PRZERWY KAWOWE - poziom podstawowy

Kawa lub herbata ~ bufet. ciagly, woda 0.5 losobe , suche ciasteczka 3-5 rodzajow
(100g/osobe), woda (gazowana/niegazowana = po 0,5 l/osobe) na salach wykladowych w
trakcie szkolenia dla uczestnikow i wyktadowcow.
Wartos¢ brutto ..........coooiivnii zt

Gramatura podana w zatgczniku nr 5 do SIWZ dotyczy dan gotowych.
Kietbasy typu krakowska maja by¢ podsuszane, natomiast wedliny typu szynka i poledwica
sopocka z niskg zawartoscig wody.

2/ dz.IIT ust, 2
jest:

Wykonawca musi mie¢ w swojej ofercie zestawy positkéw migsnych, jarskich i rybnych na
poziomie:

- podstawowym,

- $rednim,

- wysokim

zgodnie z zatacznikiem nr 5.

powinno byé:

Wykonawca musi mie¢ w swojej ofercie zestawy positkéw miesnych, jarskich i rybnych na
poziomie:

- podstawowym,

- $rednim,

- wysokim

zgodnie z zatacznikiem nr 5 do SIWZ.

Wszystkie positki zapewnione przez Wykonawce muszg byé bezwzglednie $wicie,
przyrzadzone w dniu §wiadczenia uslugi. Uzyte produkty muszg by¢é przydatne do
spozycia. Zatem usluga moze by¢ §wiadczona wylgcznie przy uzyciu produktéw
spelniajgeych normy jakosci produktéw spozywezych oraz z zachowaniem
przestrzegania przepiséw prawnych w zakresie przechowywania i przygotowania
artykuléw spozywezych. Wszystkie posilki muszg byé przygotowywane na miejscu w



pomieszezeniach dzierzawionych od Zamawiajgcego. Zamawiajacy nie dopuszeza
mozliwosci dowozu positkéw gotowych.

3/ § 1, ust. 2, pkt a wzoru umowy
jest:

2. Wykonawca zobowigzany jest w szczegélnosci do:
a) przygotowywania positkow ($niadania, obiady, kolacje, bufety kawowe, uroczyste kolacje i
inne)

powinno by¢:

2. Wykonawca zobowiazany jest w szczegdlnosei do:

a) przygotowywania positkéw ($niadania, obiady, kolacje, bufety kawowe, uroczyste kolacje 1
inne). Wszystkie posilki zapewnione przez Wykonawee musza byé bezwzglednie $wicze,
przyrzgdzone w dniu $wiadczenia uslugi. Uzyte produkty musza byé przydatne do
spozycia. Zatem usluga moze byé¢ é$wiadczona wylgeznie przy uzyciu produktow
spelniajgeych  normy  jakosei  produktéw spozywezych oraz z  zachowaniem
przestrzegania przepiséw prawnych w zakresie przechowywania i przygotowania
artykulow spozywezych. Wszystkie positki musza byé przygotowywane na miejscu w
pomieszczeniach dzierzawionych od Zamawiajacego. Zamawiajgcy nie dopuszeza
mozliwosci dowozu positkow gotowych.

4/ Dzial HI, ust, 3
jest:

3. Uslugi restauracyjne swiadczone na terenie Krajowej Szkoly Sadownictwa i Prokuratury, ul. Przy
Rondzie 5 majg by¢ przygotowane w nastepujacy sposéb:

- dla poziomu podstawowego:

1) stoty zastane krochmalonymi obrusami,
2) na stotach dekoracje z zywych kwiatow,
3) serwetniki na stolach z serwetkami jednorazowymi: jednowarstwowymi;

- dla_poziomu $redniego:

1) stoly zastane krochmalonymi obrusami;

2) na stolach oraz na bufetach dekoracje z zywych kwiatéw;

3) serwetniki na stotach z serwetkami jednorazowymi: jednowarstwowymi i trzywarstwowymi;

- dla poziomu wysokiego:

1} stoly zastane krochmalonymi obrusami;

2) na stolach oraz na bufetach dekoracje z zywych kwiatow;

3) serwetki z materiatu krochmalone ustawione przy kazdym nakryciu, dodatkowo dostepne serwetki
Jjednorazowe: jednowarstwowymi i trzywarstwowymi;

4) zastawa stolowa porcelanowa;




Liczba uczestnikdéw spotkaf oraz poziom $wiadczonej uslugi bedzie podawany kazdorazowo w
zapotrzebowaniu na uslugi cateringowe, jednoczesnie warto$é uslugi za kazde spotkanie bedzie
iloczynem liczby uczestnikow danego spotkania (okreslonej w zapotrzebowaniu na ustugi
cateringowe) i ceny jednostkowej za dang ustuge (zgodnie z cennikiem zawartym w ofercie
Wykonawcy)

Ponadto wykonawca zobowigzany jest do dostarczania positkéw do siedziby miejsca wskazanego
przez Zamawiajgcego (w obrgbie zabudowan Krajowej Szkoly Sadownictwa i Prokuratury w
Krakowie, ewentualnie innego miejsca wskazanego przez Zamawiajgcego);

a) swiadczenia usiug kelnerskich;

b} swiadezenia uslug bufetowych, cateringowych i kawiarnianych;

¢) zapewnienia odpowiedniej ilosci osob do transportu i rozdawania positkéw, usuwania naczyn,
odpadéw pokonsumpeyjnych bez zbednej zwloki oraz do zorganizowania transportu positkow w
sposéb odpowiadajacy wymogom sanitarno — epidemiologicznym;

powinno by¢;

3. Ustugi restauracyjne $wiadczone na terenie Krajowej Szkoly Sadownictwa i Prokuratury, ul. Przy
Rondzie 5 majg by¢ przygotowane w nastgpujacy sposob:

- dla poziomu podstawowego:

1) stoly zastane krochmalonymi obrusami,

2) na stolach dekoracje z zywych kwiatéw,

3) serwetniki na stolach z serwetkami jednorazowymi: jednowarstwowymi;

- dla poziomu éredniepgo:

1) stoty zaslane krochmalonymi obrusami;

2) na stolach oraz na bufetach dekoracje z zywych kwiatéw;

3) serwetniki na stofach z serwetkami jednorazowymi: jednowarstwowymi i trzy warstwowymi;

- dla poziomu wysokiego:

1) stoly zastane krochmalonymi obrusami;

2) na stolach oraz na bufetach dekoracje z zywych kwiatéw;

3) serwetki z materialu krochmalone ustawione przy kazdym nakryciu, dodatkowo dostgpne serwetki
Jjednorazowe: jednowarstwowymi i trzywarstwowymi;

4} zastawa stotowa porcelanowa;

Liczba uczestnikéw spotkan oraz poziom $wiadczonej uslugi bedzie podawany kazdorazowo w
zapotrzebowaniu na ushugi cateringowe, jednoczesnie warto$é ustugi za kazde spotkanie bedzie
iloczynem liczby uczestnikéw danego spotkania (okreslonej w zapotrzebowaniu na ustugi
cateringowe) i ceny jednostkowej za dang usluge (zgodnie z cennikiem zawartym w ofercie
Wykonawcy)

Ponadto wykonawca zobowigzany jest do dostarczania posilkéw do siedziby micjsca wskazanego
przez Zamawiajgcego (w obrgbie zabudowan Krajowej Szkoly Sadownictwa i Prokuratury w
Krakowie, ewentualnie innego miejsca wskazanego przez Zamawiajacego);

a) swiadczenia ustug kelnerskich;

b) $wiadczenia uslug bufetowych, cateringowych i kawiarnianych;

¢) zapewnienia odpowiedniej iloSci oséb do transportu i rozdawania positkéw, usuwania naczyn,
odpadéw pokonsumpceyjnych bez zbednej zwloki oraz do zorganizowania transportu positkéw w
spos6b odpowiadajgcy wymogom sanitarno — epidemiologicznym;

Z uwagi na zmiany harmonogramu szkolen, przeprowadzanych konferencji, w razie braku
mozliwosci wykonania ustugi w siedzibie Zamawiajgcego, w szczegdlnodei w zakresie



podawania positkéw dia aplikantéw i uczestnikéw szkolen, Wykonawca zobowiazany jest
zapewni¢ salg dla ok. 60 osob w odleglosei do 250 m od siedziby Zamawiajacego w celu
wykonania ustugi.

5/ § 1, ust. 2, pkt ¢ wzoru umowy
jest:

2. Wykonawca zobowigzany jest w szczegdlnosci do:
c) podawania positkdw i swiadczenia ustug kelnerskich;

powinno by¢:

2. Wykonawca zobowigzany jest w szczegélnosei do:

¢) podawania positkow i §wiadczenia uslug kelnerskich:

Z uwagi na zmiany harmonogramu szkolen, przeprowadzanych konferencji, w razie braku
mozliwoéci wykonania ustugi w siedzibie Zamawiajacego, w szczegdlnosel w zakresie
podawania positkéw dla aplikantow i uczestnikéw szkoleri, Wykonawca zobowigzany jest
zapewnic salg dla ok. 60 0s6b w odleglosci do 250 m od siedziby Zamawiajacego w celu
wykonania ustugi.

6/ Dzial V, ust. 1,pkt. 3

jest:

3) w okresie ostatnich trzech lat przed uplywem terminu skiadania ofert, a jezeli okres
prowadzenia dzialalnosei jest krotszy — w tym okresie - $wiadczy! ustugi restauracyjne dla co
najmniej 1 podmiotu prowadzacego dziatalnosé szkoleniowa, polegajace: na pelnej obstudze
restauracyjnej ($niadania, obiady, kolacje) bufety kawowe) co najmniej 30 minimum
dwudniowych szkolerr kazde, w kazdym szkoleniu udzial wzielo min. 25 o0séb, a taczna
wartos¢ tych szkolen byta nie mniejsza niz 150.000 z! brutto:

powinno byé:

3) w okresie ostatnich trzech lat przed uplywem terminu skladania ofert, a jezeli okres
prowadzenia dzialalnosci jest krétszy — w tym okresie - $wiadezyt uslugi restauracyjne
polegajgce na pelnej obstudze restauracyjnej (sniadania, obiady, kolacje, bufety kawowe) dla
co najmniej 3 podmiotéw prowadzgeych dziatalnosé szkoleniows, obslugujac co najmniej
30 minimum dwudniowych szkolen, w kazdym szkoleniu udziatl wzielo min. 40 os6b, a
taczna warto$¢ szkolen byla nie mniejsza niz 250.000 z! brutto.

7/ Dzial V, ust. 1,pkt. 4
jest:

4) w okresie ostatnich trzech lat przed uplywem terminu skladania ofert, a jezeli okres
prowadzenia dzialalnosci jest krotszy — w tym okresie - $wiadczyt ustugi restauracyjne dla
co najmnigj 1 podmiotu prowadzacego dziatalnosé szkoleniowa, polegajace: na
przygotowywaniu i podawaniu positkéw ( uroczyste kaolacje, rauty, inauguracje, itp.) dla min.
250 osdb, w tym dla | podmiotu sektora finanséw publicznych w rozumieniu przepiséw



ustawy o finansach publicznych, a warto$¢ tego zaméwienia byta nie mniejsza niz 33.000 zt
brutto.

powinno byé:

4) w okresie oslatnich trzech lat przed uplywem terminu skladania ofert, a jezeli okres
prowadzenia dziatalnosci jest krétszy — w tym okresie - $wiadczyl ustugi restauracyjne w
zakresie obslugi co najmniej 4 Konferencji polegajace na przygotowywaniu i podawaniu
positkow (obiady, kolacje, bufety kawowe na poziomie wysokim) dla min. 250 osdb,
swiadczonych dla podmiotow sektora finanséw publicznych w rozumieniu przepiséw ustawy

o finansach publicznych. Warto$¢ kazdego zaméwienia nie moze by¢ mniejsza niz 33.000 zi
brutto.

8/ Dzial XIII Kryteria oceny ofert
jest:

Oferty oceniane bgdq wedlug nastepujacych kryteriow:

Nazwa kryterium -

C z oferty 2 najnizszq cong
Cena (koszt) c= x 70 70 %
C z oferty badangj

gdzic: C-cena brutio

C z ofenty badancj
na dzierzawy | m c= ) X3
Cens £ y. . C z oferty z najwy#sza ceng 3%
kwadratowego powierzchni

gdzic: C — cena brutto

P . Liczba $wiadczonych ustug restauracyjnych na rzecz podmictow o
Doswiadezenic (1) prowadzacych dzialalnosé szkoleniows [0%
. . Liczba $wiadczonych uslug restauracyjnych na rzecz podmiotow sektora
9 3 ) 9,
Doswiadczenie (2) finansow publicznych 15%
S USUMAS e 100%

Wyliczone punkty zostana priedétawioﬁejako Iicz!.a.y z dokladndéciq dlo 2 miejsc po przecinku.

(1) Liczba $wiadezonych ustug restauracyjnych na rzecz podmiotéw prowadzacych dzialalnogé
szkoleniowq takich jak uczelnie wyzsze, firmy szkoleniowe, itp. Za pierwsza wykazang usluge
Wykonawca otrzyma 4 pkt a za kazda nastepng 2 pkt; maksymalnie 10 pkt.

(2) Liczba swiadczonych uslug restauracyjnych na rzecz podmiotéw sektora f{inansdw

publicznych w rozumieniu przepiséw ustawy o finansach publicznych. Za kazda
wykazang usiuge Wykonawca otrzyma 5 pkt, maksymalnie 15 pkt.

Do oceny beda brane pod uwage ceny brutto.
Za najkorzystnicjszq oferte zostanie uznana oferta, ktéra otrzyma najwigkszg ilog¢ punktow.



powinno by¢:

Oferty oceniane bgdg wedlug nastepujacych kryteriow:

Nazwa kryterium '_ .m0 Sposéb oceny ofert oo oWagas L

C z oferty z najnizsza ceng

Cena (koszt) C= x 70 65 %
C z oferty badancj

gdzie: C -cena brutto

C zoferty badancj
C= x5
C z olerly z najwyzsza cena 5%

Cena dzierzawy | m
kwadratowego powierzchni
gdzie: C -~ cena brusto

Liczba $wiadczonych nslug restaurscyjnych na rzecz podmiotéw

. . a

Doswiadczenie (H prowadzacych dzialalnosé szkoleniown 15%

Doswiadczenie ) Liczba swiadczonych uslug rcsEe}umcy_]n-ych na rzecz padmiotdw sektora 15%
finansow publicznych

SUMA - <~ e 100%

Wyliczone punkty zostana przedstawione jako liczby z dekladnoscia do 2 miejsc po przecinku.

(3) Liczba swiadczonych uslug restauracyjnych na rzecz podmiotow prowadzacych dzialalnosé
szkoleniows. Za pierwsze 3 wykazane usiugi ( min. 30 szkolen dla 40 os6b kazde, o wartosci
nie mniejszej niz 250.000,00 zt — ) Wykonawca otrzyma 9 pkt, a za kazda nastgpna 3 pkt;
maksymalnie 15 pkt.

(4) Liczba $wiadczonych ustug restauracyjnych na rzecz podmiotéw sektora finanséw
publicznych w rozumieniu przepiséw ustawy o finansach publicznych na obstuge Konferencji
dla min 250 osdb, o wartosci nie mniejszej niz 33.000,00 zt za kazda usluge. Za pierwsze 4
wykazane uslugi Wykonawca otrzyma 9 pkt, a za kazda nastepna 3 pkt, maksymalnie 15 pkt.

Do oceny bedg brane pod uwage ceny brutto.

Za najkorzystniejszq ofertg zostanie uznana oferta, ktéra otrzyma najwicksza ilos¢ punktow.

9/ Dzial VI, cz. A, ust. 6

jest:

6. informacji banku lub spoldzielczej kasy oszczednosciowo-kredytowej, w ktérych wykonawca
posiada rachunek, potwierdzajacej wysokosé posiadanych srodkéw finansowych lub zdolnosé
kredytowa wykonawcy, wystawionej nie wezesniej niz 3 miesigee przed uplywem terminu skladania
wrioskéw o dopuszczenie do udziale w postgpowaniu o udzielenie zaméwienia albo skladania ofert;

powinno byé:

6. informacji banku lub spéldzielczej kasy oszezednosciowo-kredytowej, w ktérych wykonawea
posiada rachunek, potwierdzajacej wysokos¢ posiadanych srodkéw finansowych lub zdolnosé
kredytowa wykonawcy o wartosci nie mniejszej niz 150.000 zlotych, wystawionej nie wezesniej niz 3
miesigee przed uplywem terminu sktadania wnioskéw o dopuszezenie do udzialu w postgpowaniu o
udzielenie zaméwienia albo skladania ofert;




W celu umozliwienia Panstwu uwzglednienia zmian SIWZ w treéci przygotowywanych

ofert termin skladania ofert ulega przedluzeniu i uptywa dnia 19 grudnia 2012r. o godz.
8:30.

1/ w dziale X. pkt 1 jest:

1. Oferty nalezy skiada¢ w Krajowej Szkole Sadownictwa i Prokuratury w Krakowie, ul. Przy
Rondzie 5, 31-547 Krakéw, Kancelaria Ogélna pok. nr 419, VI pietro, nie pbzniej niz do dnia
18.12.2012 r. do godz. $:30.

powinno byé:

1. Oferty nalezy sklada¢ w Krajowej Szkole Sadownictwa i Prokuratury w Krakowie, ul. Przy
Rondzie 5, 31-547 Krakow, Kancelaria Ogolna pok. nr 419, VI pietro, nie poZnigj niz do dnia
19.12.2012 r. do godz. §:30.

2/ wdziale XI. Pkt 1 jest:

I. Otwarcie ofert odbedzie si¢ w dniu 18.12.2012 r. o godz. 9:00, w Krajowej Szkole
Sadownictwa i Prokuratury w Krakowie, ul. Przy Rondzie 5, 31-547 Krakdw, pok. nr 328, 111
pigtro.

powinno byé:

I. Otwarcie ofert odbgdzie si¢ w dniu 19.12.2012 r. o godz. 9:00, w Krajowej Szkole
Sadownictwa i Prokuratury w Krakowie, ul. Przy Rondzie 5, 31-547 Krakow, pok. nr 328, 111
pigtro.

Wynikiem zmian jest zmiana ogloszenia o zaméwieniu w Biuletynie zaméwien Publicznych
nr 265033-2012 z dnia 14.12.2012r.

Zamawiajacy informuje, iz powyisze zapytania i odpowiedzi do SIWZ stanowia jej
integralna czesé.
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