Nr postępowania: BEF-V-ZP-3820-22/2013
SPECYFIKACJA ISTOTNYCH WARUNKÓW ZAMÓWIENIA (SIWZ)

Przetarg nieograniczony, pn. „Sukcesywne dostawy artykułów 
spożywczych na potrzeby Krajowej Szkoły Sądownictwa i Prokuratury,
Ośrodek Szkoleniowy Temida w Świnoujściu”
Postępowanie poniżej 130 000 euro
Kraków, dnia ……….. lutego 2013 r.

Zatwierdzam 

Dyrektor Krajowej Szkoły Sądownictwa i Prokuratury
Sporządził:
Rozdział 1: Zamawiający

Krajowa Szkoła Sądownictwa i Prokuratury

ul. Przy Rondzie 5, 31-547 Kraków, 

tel. 12 617 96 55, fax. 12 617 94 11

Rozdział 2: Tryb udzielenia zamówienia

Postępowanie o udzielenie zamówienia prowadzone jest w trybie przetargu nieograniczonego na podstawie ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. – Prawo zamówień publicznych (t.j. Dz. U. z 2010 r. Nr 113, poz. 759, ze zm.), dalej jako: ustawy Pzp.
Rozdział 3: Opis przedmiotu zamówienia

1. Przedmiotem zamówienia jest sukcesywna dostawa artykułów spożywczych (artykuły spożywcze) na potrzeby Krajowej Szkoły Sądownictwa i Prokuratury, Ośrodek Szkoleniowy Temida w Świnoujściu (ul. Kasprowicza 3, 72-600 Świnoujście): 
Część 1 – mięso

Część 2 – wędliny

Część 3 – jaja

Część 4 – różne produkty spożywcze i produkty suszone

Część 5 – produkty głęboko mrożone

Część 6– produkty mleczarskie

Część 7 – owoce, warzywa i produkty podobne

Część 8 – pieczywo, świeże wyroby piekarskie i ciastkarskie

Część 9 – ryby

Część 10 – przetwory z ryb

Część 11 – ziemniaki

Część 12 – wina

Część 13 – piwo

Część 14 – napoje

Kod Wspólnego Słownika Zamówień (CPV): 
15000000-8 – Żywność, napoje, tytoń i produkty pokrewne
2. Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia zawiera załącznik nr 1 do SIWZ.
3. Dostarczane produkty muszą być wysokiej jakości, muszą spełniać wymagania jakościowe, dotyczące przechowywania, pakowania i transportu zawarte w Polskich Normach oraz posiadać ważne terminy przydatności do spożycia. Dostarczane produkty winny odpowiadać normom i standardom określonym w odpowiednich przepisach prawnych w tym Ustawie o bezpieczeństwie żywności i żywienia z dnia 25 sierpnia 2006 r. (tekst jednolity Dz. U. z 2010 r. nr 136, poz. 914 ze zm.).
Dostarczany asortyment musi być pozbawiony uszkodzeń o charakterze fizycznym i biochemicznym obniżających jego wartość użytkową.
Dostawa i rozładunek przedmiotu zamówienia na koszt i ryzyko wykonawcy - do magazynu Ośrodka Szkoleniowego Temida w Świnoujściu (ul. Kasprowicza 3, 72-600 Świnoujście).
Przedmiot zamówienia powinien być dostarczony środkiem transportu przystosowanym do przewozu tego typu towaru. 
4. Realizacja zamówienia następować będzie według faktycznych potrzeb zamawiającego, na podstawie zamówień częściowych. Zamawiający będzie składał zamówienia częściowe telefonicznie lub faksem najpóźniej do godziny 15.00. Dostawy zamówionej partii przedmiotu zamówienia odbywać się będą do godz. 10.00 w ciągu 2 dni roboczych od dnia złożenia zamówienia przez Zamawiającego (Zamawiający zastrzega sobie prawo do żądania dostarczenia towaru w dniu następnym do godz. 14.00).
Dostawa pieczywa do Ośrodka Szkoleniowego Temida w zależności od potrzeb o godzinie 6:00 rano.
Zamawiający zastrzega sobie prawo realizacji dostaw w ilości mniejszej niż podana w załączniku nr 1 do SIWZ, z tym zastrzeżeniem, iż minimalna wartość zamówionego asortymentu wyniesie nie mniej niż 25% zadeklarowanej maksymalnej wartości określonej w załączniku nr 1 do SIWZ.
5. Wykonawca powinien zapewnić, że oferowane produkty będą posiadać atesty i/lub certyfikaty higieniczno - sanitarne oraz będą świeże (z ważnym terminem przydatności do spożycia) i odpowiedniej jakości. Wymagane jest złożenie odpowiedniego oświadczenia, a Zamawiający zastrzega sobie prawo do żądania przedstawienia odpowiednich dokumentów potwierdzających jakość produktów przy danej dostawie.
6. W pozycjach dotyczących produktów wskazanych z nazwy handlowej Zamawiający dopuszcza składanie ofert równoważnych. 
Pod pojęciem produktu równoważnego Zamawiający rozumie produkty o nie gorszych parametrach jakościowych, posiadające te same walory organoleptyczne (smak, zapach, barwa, estetyka, konsystencja) oraz zawierające w swoim składzie co najmniej te same surowce użyte do produkcji, co artykuły określone przez Zamawiającego.
W przypadku zaoferowania produktów równoważnych należy dołączyć dokumenty potwierdzające że oferowane asortymenty równoważne odpowiadają wymaganiom określonym przez Zamawiającego.
W przypadku gdy Wykonawca będzie oferował artykuł spożywczy równoważny, ma obowiązek zaznaczyć ten fakt w formularzu asortymentowo cenowym, wpisując asortyment równoważny.
7. Zgodnie z art. 30 ust. 5 ustawy Pzp Wykonawca, który powołuje się na rozwiązania równoważne opisywanym przez Zamawiającego, jest obowiązany wykazać, że oferowane przez niego produkty spełniają wymagania stawiane przez zamawiającego. 
Rozdział 4: Informacja o ofertach częściowych, wariantowych oraz o prze-widywanych zamówieniach uzupełniających 

1. Zamawiający nie przewiduje możliwości udzielenia zamówień uzupełniających.
2. Zamawiający nie dopuszcza składania ofert wariantowych.
3. Zamawiający dopuszcza możliwość składania ofert częściowych w odniesieniu do jednej lub więcej części.

Rozdział 5: Termin wykonania zamówienia

Zamówienie będzie realizowane w okresie od dnia zawarcia umowy do 31.12.2013 r.
Rozdział 6: Warunki udziału w postępowaniu oraz opis sposobu dokonywania oceny spełniania tych warunków

1. O udzielenie zamówienia mogą się ubiegać Wykonawcy, co do których brak jest podstaw do wykluczenia z postępowania wskazanych w art. 24 ust. 1 i 2 ustawy Pzp, spełniający jednocześnie następujące warunki w zakresie:

a) posiadania uprawnień do wykonywania określonej działalności lub czynności, jeżeli przepisy prawa nakładają obowiązek ich posiadania:
Zamawiający nie określa wymagań szczegółowych – Wykonawca złoży w tym zakresie oświadczenie o spełnieniu warunków udziału w postępowaniu, o których mowa w art. 22 ust. 1 ustawy Pzp. Ocena spełnienia tego warunku będzie dokonana na zasadzie spełnia/nie spełnia. Wzór oświadczenia stanowi zał. nr 3 do SIWZ.
b) posiadania wiedzy i doświadczenia:

Zamawiający nie określa wymagań szczegółowych – Wykonawca złoży w tym zakresie oświadczenie o spełnieniu warunków udziału w postępowaniu, o których mowa w art. 22 ust. 1 ustawy Pzp. Ocena spełnienia tego warunku będzie dokonana na zasadzie spełnia/nie spełnia. Wzór oświadczenia stanowi zał. nr 3 do SIWZ.

c) dysponowania odpowiednim potencjałem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania zamówienia: 

Zamawiający nie określa wymagań szczegółowych – Wykonawca złoży w tym zakresie oświadczenie o spełnieniu warunków udziału w postępowaniu, o których mowa w art. 22 ust. 1 ustawy Pzp. Ocena spełnienia tego warunku będzie dokonana na zasadzie spełnia/nie spełnia. Wzór oświadczenia stanowi zał. nr 3 do SIWZ.
d) sytuacji ekonomicznej i finansowej:

Zamawiający nie określa wymagań szczegółowych – Wykonawca złoży w tym zakresie oświadczenie o spełnieniu warunków udziału w postępowaniu, o których mowa w art. 22 ust. 1 ustawy Pzp. Ocena spełnienia tego warunku będzie dokonana na zasadzie spełnia/nie spełnia. Wzór oświadczenia stanowi zał. nr 3 do SIWZ.
2. Ocena spełniania warunków odbędzie się zgodnie z formułą „spełnia / nie spełnia”, na podstawie złożonych wraz z ofertą dokumentów oraz oświadczeń, których wykaz zawiera Rozdział 7 SIWZ.
Rozdział 7: Wykaz oświadczeń i dokumentów, jakie mają dostarczyć wykonawcy w celu potwierdzenia spełnienia warunków udziału w postępowaniu

1. Wykonawca w celu wykazania spełniania warunków udziału w postępowaniu oraz wykazania braku podstaw do wykluczenia z postępowania o udzielenie zamówienia publicznego w okolicznościach, o których mowa w art. 24 ust. 1 ustawy Pzp, musi złożyć wraz z ofertą następujące oświadczenia i dokumenty: 

a) oświadczenie Wykonawcy o spełnieniu warunków udziału w postępowaniu wskazanych w art. 22 ust. 1 ustawy Pzp oraz o braku podstaw do wykluczenia z postępowania o udzielenie zamówienia publicznego w okolicznościach, o których mowa w art. 24 ust. 1 ustawy Pzp – sporządzone wg wzoru stanowiącego Załącznik nr 3 do SIWZ (w przypadku wspólnego ubiegania się o udzielenie niniejszego zamówienia przez dwóch lub więcej wykonawców przedmiotowe dokumenty składa pełnomocnik w imieniu wszystkich wykonawców składających wspólną ofertę);
b) aktualny odpis z właściwego rejestru, jeżeli odrębne przepisy wymagają wpisu do rejestru, w celu wykazania braku podstaw do wykluczenia w oparciu o art. 24 ust. 1 pkt 2 ustawy, wystawiony nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert, a w przypadku osób fizycznych oświadczenie w zakresie art. 24 ust. 1 pkt 2 ustawy Pzp;
2. Jeżeli wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, zamiast dokumentów, o których mowa w ust. 1 lit. b – składa dokument lub dokumenty wystawione w kraju, w którym ma siedzibę lub miejsce zamieszkania, potwierdzające odpowiednio, że nie otwarto jego likwidacji ani nie ogłoszono upadłości. 

3. Dokumenty, o których mowa w pkt. 2 powinny być wystawione nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert. 
4. Dokumenty wymienione wyżej należy złożyć w oryginale lub kopii poświadczonej za zgodność z oryginałem przez Wykonawcę. W przypadku składania w formie kserokopii dokumentu składającego się z kilku stron, potwierdzenie zgodności z oryginałem musi znajdować się na każdej stronie dokumentu.

5. Natomiast dokumenty wskazane w pkt 1 lit a (ośw. z art. 22 Pzp mogą składać wszyscy wykonawcy wspólnie) oraz lit. b należy złożyć oddzielnie dla każdego z wykonawców ubiegających się o udzielenie zamówienia wspólnie.
6. Jeżeli Wykonawca polega na wiedzy i doświadczeniu, potencjale technicznym, osobach zdolnych do wykonania zamówienia lub zdolnościach finansowych innego podmiotu lub podmiotów zobowiązany jest udowodnić Zamawiającemu, iż będzie dysponował tymi zasobami, w szczególności przedstawić pisemne zobowiązanie tego podmiotu lub podmiotów do oddania mu do dyspozycji niezbędnych zasobów na okres korzystania z nich przy wykonywaniu zamówienia.
Rozdział 8: Sposób porozumiewania się Zamawiającego z Wykonawcami

1. Z zastrzeżeniem pkt 2, w niniejszym postępowaniu wszelkie oświadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje, przekazywane będą pisemnie, faksem bądź pocztą elektroniczną, przy czym każda ze stron na żądanie drugiej niezwłocznie potwierdza fakt ich otrzymania.
2. Oferta wraz z załącznikami, w tym oświadczenia i dokumenty potwierdzające spełnianie warunków udziału w postępowaniu, a także zmiana lub wycofanie oferty, mogą zostać złożone wyłącznie w formie pisemnej. 

3. Jeżeli Wykonawca przekaże oświadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje faksem i pisemnie, za datę ich złożenia przyjmuje się datę wpływu faksu lub oryginału dokumentu, w zależności który z nich wpłynie wcześniej. Dokument uważa się za złożony w terminie, jeżeli jego treść dotarła do adresata przed upływem wyznaczonego terminu.

4. Wyjaśnienia dotyczące SIWZ udzielane będą z zachowaniem zasad określonych w art. 38 ustawy Pzp. 

5. Osoba uprawniona do kontaktu z Wykonawcami: Sebastian Sito, tel. 12 617 96 55, fax 12 617 96 53, e-mail s.sito@kssip.gov.pl

Rozdział 9: Wadium

Zamawiający nie żąda od wykonawców wniesienia wadium.
Rozdział 10: Termin związania ofertą

1. Wykonawca pozostaje związany ofertą przez okres 30 dni.

2. Bieg terminu związania ofertą rozpoczyna się wraz z upływem terminu składania ofert.

3. Wykonawca samodzielnie lub na wniosek Zamawiającego może przedłużyć termin związania ofertą, z tym że Zamawiający może tylko raz, co najmniej na 3 dni przed upływem terminu związania ofertą, zwrócić się do Wykonawców o wyrażenie zgody na przedłużenie tego terminu o oznaczony okres, nie dłuższy jednak niż 60 dni. 

Rozdział 11: Opis sposobu przygotowania oferty

1. Wykonawca może złożyć tylko jedną ofertę na przedmiot zmówienia, w odniesieniu do jednej lub więcej części. Ofertę składa się, pod rygorem nieważności, w formie pisemnej.

2. Oferta wraz ze stanowiącymi jej integralną część załącznikami musi być sporządzona przez Wykonawcę  ściśle według postanowień niniejszej SIWZ.

3. Oferta winna zawierać wszystkie dokumenty wymienione w SIWZ w następującym układzie:

a) wypełniony i podpisany przez osobę uprawnioną „Formularz oferty” – wg Załącznika nr 1 do SIWZ;

b) oświadczenia i dokumenty, o których mowa w Rozdziale 7 SIWZ;

c) w przypadku, gdy Wykonawcę reprezentuje pełnomocnik - do oferty musi być załączone pełnomocnictwo w oryginale lub kopii potwierdzonej notarialnie, określające jego zakres i podpisane przez osoby uprawnione do reprezentacji Wykonawcy;
d) w przypadku Wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia do oferty winno zostać załączone bądź to pełnomocnictwo (oryginał lub kopia poświadczona notarialnie) bądź to umowa o współpracy,    z której takie pełnomocnictwo będzie wynikać.

4. Wykonawca jest zobowiązany do wskazania w ofercie zakresu zamówienia, który zostanie powierzony podwykonawcy.

5. Oferta musi być napisana czytelnie w języku polskim.

6. W przypadku załączenia do oferty wymaganych oświadczeń i dokumentów sporządzonych w języku obcym, Wykonawca zobowiązany jest dołączyć do nich poświadczone przez siebie tłumaczenie na język polski.

7. Zaleca się, aby wszystkie zapisane strony oferty, w tym zapisane strony wszystkich załączników, były ponumerowane kolejnymi numerami. Cała oferta powinna być zszyta lub trwale połączona w inny sposób, uniemożliwiający wysunięcie się którejkolwiek kartki.

8. Wszelkie miejsca w ofercie, w których Wykonawca naniósł zmiany muszą być podpisane przez osobę podpisującą ofertę.

9. Wykonawca może, przed upływem terminu do składania ofert, zmienić lub wycofać złożoną przez siebie ofertę. Powiadomienie o zmianie lub wycofaniu musi być złożone według takich samych zasad jak składana oferta z dopiskiem: „zmiana” lub „wycofanie”.

10. Dokumenty stanowiące tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu ustawy z dnia 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji (Dz. U. z 2003 r. Nr 153 poz. 1503, ze zm.) powinny być umieszczone w oddzielnej kopercie z napisem: „Tajemnica przedsiębiorstwa”.

11. Wykonawca nie może zastrzec informacji, o których mowa w art. 86 ust. 4 ustawy Pzp, tj. nazwy (firmy) oraz adresy wykonawców, a także informacje dotyczące ceny, terminu wykonania zamówienia, okresu gwarancji i warunków płatności zawartych w ofertach.

12. Ofertę (tj. wypełniony Formularz oferty wraz z wymaganymi załącznikami) należy składać w nieprzejrzystym i zamkniętym opakowaniu. Zaleca się, aby opakowanie było odpowiednio zabezpieczone w sposób uniemożliwiający bezśladowe otworzenie (np. podpisane na wszystkich połączeniach). Opakowanie powinno być zaadresowane do Zamawiającego na wskazany  w SIWZ adres: 

Krajowa Szkoła Sądownictwa i Prokuratury

ul. Przy Rondzie 5, 31-547 Kraków
z dopiskiem:

Oferta na „sukcesywne dostawy artykułów spożywczych 

na potrzeby KSSiP, Ośrodek Szkoleniowy Temida w Świnoujściu”
Nie otwierać przed dniem 28 lutego 2013 r. godz. 10.30
13. Zaleca się, aby opakowanie było opatrzone pełną nazwą i dokładnym adresem (ulica, numer lokalu, miejscowość, numer kodu pocztowego) Wykonawcy składającego daną ofertę.
Rozdział 12: Miejsce i termin składania i otwarcia ofert

1. Oferty należy składać pod adres Krajowa Szkoła Sądownictwa i Prokuratury, ul. Przy Rondzie 5, 31-547 Kraków, Kancelaria Ogólna pokój nr 419 do dnia 28 lutego 2013 r. do godz. 10.00. 

2. Zamawiający otworzy oferty w dniu 28 lutego 2013 r. o godz. 10.30, pokój nr 328.

3. Otwarcie ofert jest jawne.
4. Zamawiający niezwłocznie zwróci ofertę, która została złożona po terminie.

Rozdział 13: Opis sposobu obliczenia ceny

1. Cena oferty to cena brutto, tj.: cena, zgodnie z art. 3 ust. 1 pkt 1 ustawy z dnia 5 lipca 2001 r. o cenach (Dz. U. Nr 97, poz. 1050, ze zm.), jest wartością wyrażoną w jednostkach pieniężnych, którą kupujący jest obowiązany zapłacić przedsiębiorcy za towar lub usługę z uwzględnieniem podatku od towarów i usług oraz podatku akcyzowego, jeżeli na podstawie odrębnych przepisów sprzedaż towaru (usługi) podlega obciążeniu podatkiem od towarów i usług oraz podatkiem akcyzowym. 

2. Cena podana w formularzu ofertowym powinna obejmować wszystkie koszty i składniki jakie trzeba będzie zapłacić za przedmiot zamówienia. 
3. Cena może być tylko jedna. 

4. Wymienione wartości w ofercie należy podać w zaokrągleniu do dwóch miejsc po przecinku przy zachowaniu matematycznej zasady zaokrąglania liczb (zgodnie z § 5 ust. 6 Rozporządzenia Ministra Finansów z dnia 28 marca 2011 r. w sprawie zwrotu podatku niektórym podatnikom, wystawiania faktur, sposobu ich przechowywania oraz listy towarów i usług, do których nie mają zastosowania zwolnienia od podatku od towaru i usług (Dz. U. Nr 68, poz. 360). 

5. Zamawiający poprawi oczywiste omyłki rachunkowe polegające na błędnym przemnożeniu, zsumowaniu poszczególnych pozycji w formularzu ofertowym z uwzględnieniem konsekwencji rachunkowych dokonanych poprawek.
Rozdział 14: Kryteria oraz sposób oceny ofert

1. W toku dokonywania badania i oceny ofert Zamawiający może żądać udzielenia przez Wykonawcę wyjaśnień treści złożonych przez niego ofert.

2. Zamawiający będzie oceniał oferty według następującego kryterium: 
Cena brutto – 100 %

Punkty za kryterium „cena brutto” zostaną obliczone według następującego wzoru:

                                                  Cena z oferty z najniższą ceną

Cena = -------------------------------------   x 100 pkt
                                                          Cena oferty badanej
3. Do oceny będą brane pod uwagę ceny oferty brutto. Każda część zamówienia oceniana będzie osobno.
4. Za najkorzystniejszą zostanie uznana oferta, spośród ofert spełniających warunki określone w SIWZ, która uzyska najwyższą liczbę punktów. 
Rozdział 15: Informacja o formalnościach, jakie powinny zostać dopełnione po wyborze oferty, w celu zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego

1. Zamawiający w zawiadomieniu o wyborze oferty wskaże Wykonawcę, którego oferta została wybrana, termin i miejsce podpisania umowy.

2. Umowa zostanie zawarta w terminie wskazanym w zawiadomieniu o wyborze najkorzystniejszej oferty, po którego upływie umowa w sprawie zamówienia publicznego może być zawarta zgodnie z art. 94 ust. 1 lub 2 ustawy Pzp.

Rozdział 16: Wymagania dotyczące zabezpieczenia należytego wykonania umowy 

Zamawiający nie przewiduje obowiązku należytego zabezpieczenia wykonania umowy.

Rozdział 17: Wzór umowy

1. Wzór umów zawarty jest w załączniku nr 2 do SIWZ.

2. Zamawiający przewiduje możliwość dokonania zmiany postanowień zawartej umowy w stosunku do treści oferty w zakresie terminów realizacji zamówienia, wynagrodzenia wykonawcy, przedmiotu zamówienia oraz ilości zamawianego asortymentu - na podstawie której dokona wyboru Wykonawcy w przypadku:

a) wystąpienie siły wyższej;
b) ustawowej zmiany  stawki podatku od towarów i usług;
c) w trakcie realizacji umowy może nastąpić zmiana produktu na równoważny (bez zmiany ceny jednostkowej i wielkości opakowania) w przypadku zaprzestania produkcji asortymentu wskazanego przez Wykonawcę w ofercie. Warunkiem dokonania zmiany jest przedstawienie przez Wykonawcę pisemnego oświadczenia (lub innego dokumentu) producenta o zaprzestaniu produkcji oraz zgoda Zamawiającego na przedstawiony przez Wykonawcę produkt równoważny.
Rozdział 18: Pouczenie o środkach ochrony prawnej

1. Środki ochrony prawnej przysługują wykonawcy, uczestnikowi konkursu, a także innemu podmiotowi, jeżeli ma lub miał interes w uzyskaniu danego zamówienia oraz poniósł lub może ponieść szkodę w wyniku naruszenia przez zamawiającego przepisów ustawy.
2. Środki ochrony prawnej wobec ogłoszenia o zamówieniu oraz specyfikacji istotnych warunków zamówienia przysługują również organizacjom wpisanym na listę, prowadzoną przez Prezesa Urzędu Zamówień Publicznych.
3. Odwołanie przysługuje wyłącznie od niezgodnej z przepisami ustawy czynności zamawiającego podjętej w postępowaniu o udzielenie zamówienia lub zaniechania czynności, do której zamawiający jest zobowiązany na podstawie ustawy.
4. W niniejszym postępowaniu odwołanie przysługuje wyłącznie wobec czynności Zamawiającego dotyczących: 
a) opisu sposobu oceny spełniania warunków udziału w postępowaniu; 

b) wykluczenia odwołującego się wykonawcy z postępowania o udzielenie zamówienia; 

c) odrzucenia oferty odwołującego się wykonawcy.

5. Wykonawca może w terminie przewidzianym do wniesienia odwołania poinformować zamawiającego o niezgodnej z przepisami ustawy czynności podjętej przez niego lub zaniechaniu czynności, do której jest on zobowiązany na podstawie ustawy, na które nie przysługuje odwołanie, na podstawie art. 180 ust. 2 ustawy Pzp.
6. Odwołanie powinno wskazywać czynność lub zaniechanie czynności zamawiającego, której zarzuca się niezgodność z przepisami ustawy, zawierać zwięzłe przedstawienie zarzutów, określać żądanie oraz wskazywać okoliczności faktyczne i prawne uzasadniające wniesienie odwołania.

7. Odwołanie wnosi się do Prezesa Krajowej Izby Odwoławczej (ul. Postępu 17a, 02-676 Warszawa) w formie pisemnej albo elektronicznej opatrzonej bezpiecznym podpisem elektronicznym weryfikowanym za pomocą ważnego kwalifikowanego certyfikatu. Od odwołania uiszcza się wpis najpóźniej do dnia upływu terminu do wniesienia odwołania, a dowód jego uiszczenia dołącza się do odwołania.

8. Odwołujący przesyła kopię odwołania zamawiającemu przed upływem terminu do wniesienia odwołania w taki sposób, aby mógł on zapoznać się z jego treścią przed upływem tego terminu. Domniemywa się, iż zamawiający mógł zapoznać się z treścią odwołania przed upływem terminu do jego wniesienia, jeżeli przesłanie jego kopii nastąpiło przed upływem terminu do jego wniesienia za pomocą jednego ze sposobów określonych w art. 27 ust. 2 ustawy, tj. faksem lub emailem.

8. Zamawiający informuje, iż szczegółowe uregulowanie środków ochrony prawnej zawarte jest w dziale VI ustawy, tj. art. 179 – 198g ustawy Pzp. 
Wykonawca może w terminie przewidzianym do wniesienia odwołania poinformować Zamawiającego o niezgodnej z przepisami ustawy czynności podjętej przez niego lub zaniechaniu czynności, do której jest on zobowiązany na podstawie ustawy, na które nie przysługuje odwołanie na podstawie art. 180 ust. 2 ustawy Pzp.

Rozdział 19: Załączniki

1. Formularz oferty, 
2. Wzór umowy, 
3. Wzór oświadczenia o spełnianiu warunków udziału w postępowaniu,
4. Wykaz wykonanych dostaw.
Załącznik nr 1 do SIWZ

FORMULARZ OFERTY 

…………………………………………………………………………………………………………………………..………..

(nazwa Wykonawcy)

…………………………………………………………………………………………………………………………..………..

(adres Wykonawcy)

Tel. ……………………………………, fax ……………………………… e-mail ……………………………..………..

Składając ofertę w postępowaniu o zamówienie publiczne prowadzonym w trybie przetargu nieograniczonego na „Sukcesywne dostawy artykułów spożywczych na potrzeby Krajowej Szkoły Sądownictwa i Prokuratury, Ośrodek Szkoleniowy Temida w Świnoujściu”
my niżej podpisani:

działając w imieniu i na rzecz:

 (nazwa (firma) dokładny adres Wykonawcy/Wykonawców); w przypadku składania oferty przez podmioty występujące wspólnie podać nazwy (firmy) i dokładne adresy wszystkich podmiotów składających wspólną ofertę)

1. SKŁADAMY OFERTĘ na wykonanie

Przedmiotu zamówienia zgodnie ze Specyfikacją Istotnych Warunków Zamówienia i oświadczamy, że wykonamy go na warunkach w niej określonych.

2. OŚWIADCZAMY, że naszym pełnomocnikiem dla potrzeb niniejszego zamówienia jest: ___________________________________________________________________________________


___________________________________________________________________________________

(wypełniają jedynie przedsiębiorcy składający wspólną ofertę)

3. Oświadczam, że cena dotyczy przedmiotu opisanego w SIWZ i zawiera wszystkie składniki jakie należy zapłacić za przedmiot zamówienia
:
(Wykonawca wypełnia poniższe ppkt od 3.1. do 3.14. tylko dla części, na którą składa ofertę.

3.1. Część 1 – mięso
Maksymalna wartość oferty brutto wynosi dla części 1: ……..…………………….…zł,
słownie: ……………………………………………………..………………………………….……………. zł. 
3.2. Część 2 – wędliny

Maksymalna wartość oferty brutto wynosi dla części 2: ……..…………………….…zł,
słownie: ……………………………………………………..………………………………….……………. zł. 
3.3. Część 3 – jaja

Maksymalna wartość oferty brutto wynosi dla części 3: ……..…………………….…zł,
słownie: ……………………………………………………..………………………………….……………. zł. 
3.4. Część 4 – różne produkty spożywcze i produkty suszone

Maksymalna wartość oferty brutto wynosi dla części 4: ……..…………………….…zł,
słownie: ……………………………………………………..………………………………….……………. zł. 
3.5. Część 5 – produkty głęboko mrożone
Maksymalna wartość oferty brutto wynosi dla części 5: ……..…………………….…zł,
słownie: ……………………………………………………..………………………………….……………. zł. 
3.6. Część 6 – produkty mleczarskie
Maksymalna wartość oferty brutto wynosi dla części 6: ……..…………………….…zł,
słownie: ……………………………………………………..………………………………….……………. zł. 
3.7. Część 7 – owoce, warzywa i produkty podobne
Maksymalna wartość oferty brutto wynosi dla części 7: ……..…………………….…zł,
słownie: ……………………………………………………..………………………………….……………. zł. 
3.8. Część 8 – pieczywo, świeże wyroby piekarskie i ciastkarskie
Maksymalna wartość oferty brutto wynosi dla części 8: ……..…………………….…zł,
słownie: ……………………………………………………..………………………………….……………. zł. 
3.9. Część 9 – ryby
Maksymalna wartość oferty brutto wynosi dla części 9: ……..…………………….…zł,
słownie: ……………………………………………………..………………………………….……………. zł. 
3.10. Część 10 – przetwory z ryb
Maksymalna wartość oferty brutto wynosi dla części 10: ……..…………………….…zł,
słownie: ……………………………………………………..………………………………….……………. zł. 
3.11. Część 11 – ziemniaki
Maksymalna wartość oferty brutto wynosi dla części 11: ……..…………………….…zł,
słownie: ……………………………………………………..………………………………….……………. zł. 
3.12. Część 12 – wina
Maksymalna wartość oferty brutto wynosi dla części 12: ……..…………………….…zł,
słownie: ……………………………………………………..………………………………….……………. zł. 
3.13. Część 13 – piwo
Maksymalna wartość oferty brutto wynosi dla części 13: ……..…………………….…zł,
słownie: ……………………………………………………..………………………………….……………. zł. 
3.14. Część 14 – napoje
Maksymalna wartość oferty brutto wynosi dla części 14: ……..…………………….…zł,
słownie: ……………………………………………………..………………………………….……………. zł. 
(Wykonawca zobowiązany jest wypełnić właściwy załącznik)

4. ZOBOWĄZUJEMY SIĘ do wykonania zamówienia: 
od dnia zawarcia umowy do 31.12.2013 r.
5. OŚWIADCZAMY, że zapoznaliśmy się ze Specyfikacją Istotnych Warunków Zamówienia i nie wnosimy do niej zastrzeżeń oraz przyjmujemy warunki w niej zawarte, w szczególności zapoznaliśmy się z Istotnymi Postanowieniami Umowy, określonymi w Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia i zobowiązujemy się, w przypadku wyboru naszej oferty, do zawarcia umowy zgodnej z niniejszą ofertą, w miejscu i terminie wskazanym przez Zamawiającego oraz na warunkach określonych w Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia.

6. UWAŻAMY SIĘ za związanych niniejszą ofertą przez czas wskazany w Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia, tj. przez okres 30 dni od upływu terminu składania ofert. 

7. OŚWIADCZAMY, że niniejsza oferta jest jawna, za wyjątkiem informacji zawartych na stronach ….. , które stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów ustawy o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji i jako takie nie mogą być ogólnodostępne.

8. ZAMÓWIENIE ZREALIZUJEMY sami / przy udziale Podwykonawców. Podwykonawcom zostaną powierzone do wykonania następujące zakresy zamówienia:

..
 

(opis czynności zlecanych podwykonawcy oraz – zalecane – nazwa i adres podwykonawcy)

9. WSZELKĄ KORESPONDENCJĘ w sprawie niniejszego postępowania należy 
kierować  do: 

Imię i nazwisko ……………………………….

Adres: ………………………………………….

Telefon: ………………………………………..

Fax: …………………………………………….

Adres e-mail: …………………………………..

10. OFERTĘ niniejszą składamy na _________ kolejno ponumerowanych stronach, oraz dołączamy do niej następujące oświadczenia i dokumenty:

1) …………………………………………………………………………………………

2)…………………………………………………………………………………………

3)…………………………………………………………………………………………

4)…………………………………………………………………………………………

__________________, dnia __ __ 2013 r. 
       ___________________________________

(pieczęć i podpis Wykonawcy)

Załącznik do formularza oferty
część 1 – mięso
	Lp.
	Nazwa 
	Jednostka miary
	Cena jednostkowa brutto 
	Ilość 
	Wartość brutto (cena jednostkowa brutto x ilość)

	1.
	boczek łuskany extra

	kg
	
	4
	

	2.
	Ćwiartka z kurczaka

	kg
	
	85
	

	3.
	Filet drobiowy

	kg
	
	160
	

	4.
	filet z indyka

	kg
	
	23
	

	5.
	Golonka

	kg
	
	10
	

	6.
	karkówka b/k

	kg
	
	300
	

	7.
	Korpus z kurczaka

	kg
	
	70
	

	8.
	Kości wieprzowe

	kg
	
	10
	

	9.
	Kurczak

	kg
	
	100
	

	10.
	łopatka b/k

	kg
	
	105
	

	11.
	noga z kurczaka

	kg
	
	100
	

	12.
	Podudzie z kurczaka – kg

	kg
	
	35
	

	13.
	Polędwiczki wieprzowe

	kg
	
	10
	


	14.
	Porcje kulinarne z kurcząt

	kg
	
	100
	

	15.
	schab b/k

	kg
	
	130
	

	16.
	Szynka b/k

	kg
	
	15
	

	17.
	Wołowina

	kg
	
	10
	

	18.
	wołowina drobna kl.I

	kg
	
	10
	

	19.
	Zrazowa Dolna - z wołowiny
	kg
	
	10
	

	20.
	Żeberka wieprzowe

	kg
	
	60
	

	Razem:
	


__________________, dnia __ __ 2013 r. 
       ___________________________________

(pieczęć i podpis Wykonawcy)

Załącznik do formularza oferty
część 2 – wędliny
	Lp.
	Nazwa 
	Jednostka miary
	Cena jednostkowa brutto 
	Ilość 
	Wartość brutto (cena jednostkowa brutto x ilość)

	1.
	Baleron

	kg
	
	2
	

	2.
	Boczek cięty

	kg
	
	19
	

	3.
	boczek parzony, wędzony paski
	kg
	
	16
	

	4.
	Boczek Pieczony

	kg
	
	7
	

	5.
	Carpaccio z indyka

	kg
	
	7
	

	6.
	Delicja Drobiowa

	kg
	
	11
	

	7.
	Fantazja drobiowa
	kg
	
	3
	

	8.
	Filet  z indyka pieczony
	kg
	
	3
	

	9.
	Filet z indyka z pieca

	kg
	
	4
	

	10.
	galantyna domowa

	kg
	
	14
	

	11.
	Golonko Konserwowe - wieprzowe
	kg
	
	1
	

	12.
	Golonko Staropolskie - wieprzowe
	kg
	
	8
	

	13.
	Indyk Faszerowany
	kg
	
	5
	

	14.
	Kabanosy Wieprzowe
	kg
	
	28
	

	15.
	Karczek Królewski - wieprzowy
	kg
	
	9
	

	16.
	Karczek Wiejski z przyprawami
	kg
	
	10
	

	17.
	kiełbasa biała cienka
	kg
	
	87
	

	18.
	kiełbasa biała surowa
	kg
	
	22
	

	19.
	kiełbasa krakowska sucha
	kg
	
	5
	

	20.
	kiełbasa myśliwska
	kg
	
	16
	

	21.
	kiełbasa podsuszana
	kg
	
	6
	

	22.
	kiełbasa stargardzka
	kg
	
	32
	

	23.
	kiełbasa szynkowa
	kg
	
	2
	

	24.
	Kiełbasa śląska - kg
	kg
	
	50
	

	25.
	kiełbasa ze wsi - wieprzowo-drobiowa
	kg
	
	13
	

	26.
	Kiełbasa zrazowa Tadka wieprzowo- wołowa
	kg
	
	1
	

	27.
	kiełbasa żywiecka
	kg
	
	9
	

	28.
	Kiełbaski Bawarskie
	kg
	
	3
	

	29.
	kurczak faszerowany
	kg
	
	3
	

	30.
	kurczak wędzony
	kg
	
	1
	

	31.
	Lunchomeat Konserwowy
	kg
	
	1
	

	32.
	Munchomeat Konserwowy
	kg
	
	1
	

	33.
	Ogonówka
	kg
	
	9
	

	34.
	szynka orzech z Komina - wieprzowa
	kg
	
	3
	

	35.
	Parówki cielęce
	kg
	
	2
	

	36.
	parówki delikatesowe cienkie
	kg
	
	2
	

	37.
	Parówki z szynki
	kg
	
	74
	

	38.
	pasztet Borowikowy
	kg
	
	1
	

	39.
	Pasztet Pyszny
	kg
	
	1
	

	40.
	Pasztet Wersalski z cielęciną
	kg
	
	9
	

	41.
	Pasztet z boczkiem
	kg
	
	8
	

	42.
	Pasztet z całego kurczaka
	kg
	
	8
	

	43.
	pasztet Zdzicha
	kg
	
	13
	

	44.
	Pasztet ze śliwką
	kg
	
	3
	

	45.
	pieczeń rzymska
	kg
	
	1
	

	46.
	Pieczeń ze śliwką
	kg
	
	1
	

	47.
	Pierś Królewiecka
	kg
	
	3
	

	48.
	Pierś miodowa z indyka
	kg
	
	1
	

	49.
	Polędwica
	kg
	
	11
	

	50.
	Polędwica Sopocka
	kg
	
	42
	

	51.
	Polędwica z pieca
	kg
	
	4
	

	52.
	Polędwica Złotopolska
	kg
	
	1
	

	53.
	Polędwiczka z warzywami
	kg
	
	1
	

	54.
	Próby wędzonek
	kg
	
	5
	

	55.
	Rolada Boczkowa
	kg
	
	11
	

	56.
	salami Bumerang
	kg
	
	6
	

	57.
	Salami Smakowe
	kg
	
	23
	

	58.
	Salami z czerwoną papryką
	kg
	
	3
	

	59.
	Salami z indyka 150g
	szt
	
	4
	

	60.
	Salceson Królewski
	kg
	
	2
	

	61.
	Salceson Ozorowy
	kg
	
	1
	

	62.
	Salceson Sułtański
	kg
	
	1
	

	63.
	Salceson z indykiem
	kg
	
	1
	

	64.
	Schab Benedykta
	kg
	
	2
	

	65.
	schab pieczony
	kg
	
	26
	

	66.
	Schab po grecku
	kg
	
	3
	

	67.
	Schab Rocha
	kg
	
	7
	

	68.
	Schab Swojski
	kg
	
	5
	

	69.
	Schab z przyprawami
	kg
	
	8
	

	70.
	Schab z Weka
	kg
	
	3
	

	71.
	Schab Zbójnicki
	kg
	
	2
	

	72.
	Sokoliki
	kg
	
	1
	

	73.
	Szynka
	kg
	
	17
	

	74.
	Szynka Borowiaka
	kg
	
	3
	

	75.
	Szynka Chlebowa
	kg
	
	4
	

	76.
	Szynka Chłopska
	kg
	
	2
	

	77
	Szynka Czosnkowa
	kg
	
	2
	

	78
	szynka Dębowa
	kg
	
	7
	

	79
	Szynka Gospodarza
	kg
	
	2
	

	80
	Szynka Gotowana
	kg
	
	15
	

	81
	Szynka Kniazia - wieprzowa
	kg
	
	5
	

	82
	Szynka konserwowa
	kg
	
	12
	

	83
	Szynka konserwowa z kurczaka
	kg
	
	21
	

	84
	szynka leszczyńska
	kg
	
	9
	

	85
	Szynka Miel. Królewiecka
	kg
	
	2
	

	86
	Szynka Sołtysa
	kg
	
	7
	

	87
	Szynka Staropolska
	kg
	
	7
	

	88
	Szynka w siatce
	kg
	
	5
	

	89
	Szynka wędzona
	kg
	
	4
	

	90
	szynka wiejska
	kg
	
	8
	

	91
	Szynka Wiśniowa
	kg
	
	6
	

	92
	Szynka z beczki
	kg
	
	2
	

	93
	szynka z liściem
	kg
	
	6
	

	94
	Szynka z pieca
	kg
	
	9
	

	95
	szynka z piersi indyka
	kg
	
	2
	

	96
	Szynka z pod lady
	kg
	
	4
	

	97
	Szynka z warzywami
	kg
	
	2
	

	98
	Szynka z wędzarni
	kg
	
	4
	

	99
	szynka Zbójnica
	kg
	
	2
	

	100
	Udziec z kurcząt b/k wędzony
	kg
	
	1
	

	101
	wędzonka Bohuna
	kg
	
	2
	

	102
	Wędzonka Kozacka
	kg
	
	4
	

	103
	Wędzonka Krotoszyńska
	kg
	
	3
	

	Razem:
	


__________________, dnia __ __ 2013 r. 
       ___________________________________

(pieczęć i podpis Wykonawcy)

Załącznik do formularza oferty
część 3 – jaja
	Lp.
	Nazwa 
	Jednostka miary
	Cena jednostkowa brutto 
	Ilość 
	Wartość brutto (cena jednostkowa brutto x ilość)

	1.
	Jaja kurze  typu M

	szt.
	
	15000
	

	Razem:
	


__________________, dnia __ __ 2013 r. 
       ___________________________________

(pieczęć i podpis Wykonawcy)

Załącznik do formularza oferty
część 4 – różne produkty spożywcze i produkty suszone
	Lp.
	Nazwa 
	Jednostka miary
	Cena jednostkowa brutto 
	Ilość 
	Wartość brutto (cena jednostkowa brutto x ilość)

	1.
	Ananas plaster 3100g
	szt
	
	2
	

	2.
	Ananas Plastry - 565g
	szt
	
	52
	

	3.
	Aromat do ciast  - 10g (wanilia, śmietankowy)
	szt
	
	60
	

	4.
	Barszcz biały - 1 kg
	szt
	
	3
	

	5.
	barszcz biały - 65g
	szt
	
	16
	

	6.
	Barszcz czerwony - 1,3kg
	szt
	
	2
	

	7.
	Bazylia - 10g
	szt
	
	7
	

	8.
	brzoskwinie w puszce
	szt
	
	29
	

	9.
	Budyń  - 60g
	szt
	
	70
	

	10.
	Chili - 20g
	szt
	
	3
	

	11.
	chrzan - 180g
	szt
	
	29
	

	12.
	Ciastka Koperty Budyniowe - 0,9kg
	szt
	
	4
	

	13.
	Ciastka Koperty Budyniowe - 2kg
	szt
	
	1
	

	14.
	ciastka Mafijne - 0,9kg
	szt
	
	3
	

	15.
	Ciastka Maślane b/c - 125g
	szt
	
	9
	

	16.
	Ciastka Pasja Kokosowa - 1kg
	szt
	
	5
	

	17.
	Ciastka Wilczy Apetyt Śmiet.-Wiśnia-750g
	szt
	
	4
	

	18.
	cukier biały 1kg
	kg
	
	250
	

	19.
	Cukier Puder
	szt
	
	12
	

	20.
	Cukier waniliowy - 32g
	szt
	
	115
	

	21.
	Curry - 25g
	szt
	
	15
	

	22.
	Cynamon - 20g
	szt
	
	5
	

	23.
	Czekolada La Festa - 250g
	szt
	
	2
	

	24.
	czosnek granulowany - 1kg
	szt
	
	2
	

	25.
	ćwikła z chrzanem - 300g
	szt
	
	12
	

	26.
	delikat do mięs i potraw - 0,7kg
	szt
	
	3
	

	27.
	Delikat do ryb - 600g
	szt
	
	1
	

	28.
	Dżem 4-owoce - 260g
	szt
	
	60
	

	29.
	Dżem Brzoskwiniowy - 270g
	szt
	
	20
	

	30.
	Dżem Czarna Porzeczka - 270g
	szt
	
	26
	

	31.
	Dżem Tryskawkowy - 270g
	szt
	
	26
	

	32.
	Dżem Wiśniowy - 270g
	szt
	
	22
	

	33.
	Fasola Czerwona - 400g
	szt
	
	43
	

	34.
	Fasola Jaś - 400g
	szt
	
	23
	

	35.
	FIX do potraw chińskich - 1 kg
	szt
	
	1
	

	36.
	Galaretka Agrestowa - 1 kg
	szt
	
	1
	

	37.
	Galaretka  - 75g
	szt
	
	20
	

	38.
	Galaretka Wiśniowa - 1kg
	szt
	
	1
	

	39.
	Groch łuskany 400g
	szt
	
	15
	

	40.
	groszek konserwowy - 400g
	szt
	
	72
	

	41.
	Herbata ekspresowa - Zielona - 25 tor.
	szt
	
	34
	

	42.
	herbata espresowa - 100 tor.
	szt
	
	90
	

	43.
	herbata expresowa - różne smaki - 20t x 2g
	szt
	
	82
	

	44.
	Jabłka Prażone 900g
	szt
	
	5
	

	45.
	kakao
	szt
	
	3
	

	46.
	Kapary - 720ml
	szt
	
	1
	

	47.
	Kapusta Czerwona - 0,9kg
	szt
	
	24
	

	48.
	karmelki Mini - 1kg
	szt
	
	11
	

	49.
	Kasza gryczana - 1kg
	szt
	
	23
	

	50.
	Kasza jęczmienna - 1kg
	szt
	
	9
	

	51.
	kasza kus- kus
	szt
	
	16
	

	52.
	Kasza Manna - 1kg
	szt
	
	4
	

	53.
	Kawa GEVALIA Red - 500g
	szt
	
	1
	

	54.
	Kawa Inka - 150g
	szt
	
	3
	

	55.
	Kawa Jacobs -250g
	szt
	
	2
	

	56.
	Kawa Lavazza Qualita Rossa - 1kg
	szt
	
	9
	

	57.
	kawa Nescafe Classic 200g
	szt
	
	170
	

	58.
	Kawa Nescafe Classic 2g - paluszek
	szt
	
	100
	

	59.
	Kawa ziarnista - 1kg
	szt
	
	1
	

	60.
	ketchup łagodny - 500g
	szt
	
	17
	

	61.
	ketchup pikantny - 500g
	szt
	
	17
	

	62.
	kisiel
	szt
	
	50
	

	63.
	Koncentrat Barszczu Czerw. - 300ml
	szt
	
	2
	

	64.
	koncentrat pomidorowy 850g
	szt
	
	40
	

	65.
	krakersy super 180g
	szt
	
	4
	

	66.
	Kukurydza - 400g
	szt
	
	123
	

	67.
	Kwasek cytrynowy - 1kg
	szt
	
	3
	

	68.
	kwasek cytrynowy - 20g
	szt
	
	34
	

	69.
	Majeranek - kg
	kg
	
	0,5
	

	70.
	Majonez - 3000ml
	szt
	
	34
	

	71.
	Makaron - Świderki - 400g
	szt
	
	15
	

	72.
	Makaron Gwiazdka - 500g
	szt
	
	12
	

	73.
	Makaron Kolanko Duże - 500g
	szt
	
	4
	

	74.
	makaron Kolanko Małe 500g
	szt
	
	14
	

	75.
	Makaron Nitka - 1kg
	szt
	
	4
	

	76.
	Makaron Nitka - 250g
	szt
	
	40
	

	77
	Makaron Nitka - 500g
	szt
	
	16
	

	78
	Makaron Razowy - 250g
	szt
	
	12
	

	79
	Makaron Świder - 400g
	szt
	
	17
	

	80
	Makaron Zacierka - 250g
	szt
	
	6
	

	81
	Mąka
	kg
	
	50
	

	82
	mąka wrocławska - 1kg
	szt
	
	110
	

	83
	mąka ziemniaczana
	szt
	
	3
	

	84
	Miód - opkaow. a'96
	szt
	
	10
	

	85
	Morela Suszona 150g
	szt
	
	15
	

	86
	musztarda Serepska - 500g
	szt
	
	27
	

	87
	napój Costa - czarna porzeczka - 2l
	szt
	
	108
	

	88
	napój Costa - grapefriut - 2l
	szt
	
	6
	

	89
	napój Costa - pomarańczowy - 2l
	szt
	
	12
	

	90
	Napój jabłkowy - 0,2l
	szt
	
	27
	

	91
	Napój Jabłkowy - 2l
	szt
	
	234
	

	92
	napój pomarańczowy - 0,2l
	szt
	
	108
	

	93
	Napój Pomarańczowy - 2l
	szt
	
	236
	

	94
	Ocet spirytusowy 10% - 0,5l
	szt
	
	9
	

	95
	ogórki konserwowe - 0,9l/540g
	szt
	
	58
	

	96
	Olej - 5l
	szt
	
	50
	

	97
	Oliwa z bazylią - 250ml
	szt
	
	1
	

	98
	Oliwa z oliwek - 1l
	szt
	
	14
	

	99
	Oliwki czarne - 358ml
	szt
	
	2
	

	100
	Oliwki Czarne - 935g
	szt
	
	5
	

	101
	oliwki zielone - 900g
	szt
	
	2
	

	102
	Orzech włoski luz
	kg
	
	2
	

	103
	Paluszki słone 70g
	szt
	
	250
	

	104
	papryka ćwiartki - 900g/500g
	szt
	
	19
	

	105
	Papryka słodka
	kg
	
	3
	

	106
	Pasztet Podlaski - 50g
	szt
	
	60
	

	107
	Pesto z bazylii - 180g
	szt
	
	6
	

	108
	pieczarka marynowana - cała - 800g
	szt
	
	9
	

	109
	Pieprz Biały Mielony - 1kg
	szt
	
	1
	

	110
	Pieprz Czarny Mielony - 1kg
	szt
	
	2
	

	111
	Pieprz Czarny Ziarnisty - 20g
	szt
	
	25
	

	112
	Pieprz Ziołowy - 1kg
	szt
	
	1
	

	113
	Płatki Frutina - 250g
	szt
	
	7
	

	114
	płatki kukurydziane zwykłe - 1kg
	szt
	
	8
	

	115
	Płatki Kulki o smaku czekol. - 1kg
	szt
	
	4
	

	116
	Płatki Migdałowe 100g
	szt
	
	2
	

	117
	płatki Musli - 1kg
	szt
	
	12
	

	118
	Płatki Pierścionki obl.miodem - 1kg
	szt
	
	3
	

	119
	Podgrzybek Suszony luz
	kg
	
	1
	

	120
	pomidory całe - puszka
	szt
	
	16
	

	121
	Powidła - 290g
	szt
	
	8
	

	122
	Proszek do pieczenia - 30g
	szt
	
	40
	

	123
	Przyprawa - gałka muszkatołowa
	kg
	
	0,5
	

	124
	Przyprawa - Owoc Jałowca - 15g
	szt
	
	2
	

	125
	Przyprawa bazylia
	szt
	
	6
	

	126
	Przyprawa do gulaszu - 30g
	szt
	
	6
	

	127
	Przyprawa do kurczaka
	szt
	
	1
	

	128
	Przyprawa do ryb
	szt
	
	1
	

	129
	przyprawa liść laurowy
	szt
	
	1
	

	130
	przyprawa MAGGI - 960ml
	szt
	
	10
	

	131
	Przyprawa majeranek
	szt
	
	1
	

	132
	przyprawa Warzywko - 1kg
	szt
	
	2
	

	133
	Przyprawa Warzywko - 5kg
	szt
	
	5
	

	134
	Pieczywo Lekkie Pszenne - 280g
	szt
	
	14
	

	135
	Pieczywo Lekkie Żytnie - 140g
	szt
	
	9
	

	136
	Pieczywo Wieloziarniste - 215g
	szt
	
	1
	

	137
	Remulada Duńska 950g
	szt
	
	2
	

	138
	Rodzynki
	szt
	
	2
	

	139
	rosół drobiowy 60g-kostka
	szt
	
	120
	

	140
	Rozmaryn - 15g
	szt
	
	5
	

	141
	ryż
	szt
	
	20
	

	142
	Ryż naturalny brązowy - 4x100g
	szt
	
	9
	

	143
	Ryż paraboliczny - 5kg
	szt
	
	6
	

	144
	sałatka Szwedzka - 2,5kg/1,2kg
	szt
	
	29
	

	145
	Sekret Natury - herbata
	szt
	
	13
	

	146
	Seler kons.- 300g
	szt
	
	6
	

	147
	Słonecznik luz
	kg
	
	5
	

	148
	Smalec - 200g
	kg
	
	13
	

	149
	Sok pomidorowy - 1l
	szt
	
	12
	

	150
	Sos sałatkowy - 9g typu włoski, grecki, francuskl
	szt
	
	57
	

	151
	Sos Sojowy Ciemny - 600ml
	szt
	
	1
	

	152
	Sos z Zielonym Pieprzem - 1kg
	szt
	
	1
	

	153
	Sól
	kg
	
	80
	

	154
	Szparagi
	szt
	
	8
	

	155
	Śliwka suszona 70/80
	kg
	
	1
	

	156
	Śliwki suszone 100g
	szt
	
	20
	

	157
	Śmietan - fix 9g
	szt
	
	10
	

	158
	Tymianek 10g
	szt
	
	5
	

	159
	wafle śmietankowe - 20g
	szt
	
	314
	

	160
	wafle śmietankowe Mini - 2,5kg
	szt
	
	1
	

	161
	Wafle w polewie - 3kg
	szt
	
	1
	

	162
	Woda typu Primavera 0,5l / niegaz. Gaz
	szt
	
	3732
	

	163
	woda Żywiec - 0,5l/gaz.
	szt
	
	216
	

	164
	woda Żywiec - 0,5l/niegaz.
	szt
	
	300
	

	165
	ziele angielskie
	kg
	
	1
	

	166
	Zupa pieczarkowa - 1kg
	szt
	
	1
	

	167
	Zupa pieczarkowa 45g
	szt
	
	5
	

	168
	Żelatyna - 1kg
	kg
	
	6
	

	169
	Żur - 900g
	szt
	
	3
	

	170
	żurawina
	szt
	
	2
	

	Razem:
	


__________________, dnia __ __ 2013 r. 
       ___________________________________

(pieczęć i podpis Wykonawcy)

Załącznik do formularza oferty
część 5 – produkty głęboko mrożone
	Lp.
	Nazwa 
	Jednostka miary
	Cena jednostkowa brutto 
	Ilość 
	Wartość brutto (cena jednostkowa brutto x ilość)

	1.
	Włoszczyzna krojona op. 2,5 kg
	szt. 
	
	42
	

	2.
	Brokuły  /MROŻONKI
	kg
	
	24,5
	

	3.
	Bruksela /Mrożonki
	kg
	
	27,5
	

	4.
	Fasolka szparagowa - 2kg/MROŻONKI
	szt. 
	
	11
	

	5.
	Fasolka Zielona - 2,5kg/Mrożonki
	szt. 
	
	7
	

	6.
	Frytki - 2,5kg/Mrożonki
	szt. 
	
	4
	

	7.
	Kalafior - 2,5kg/Mrożonki
	szt. 
	
	10
	

	8.
	Marchew Mini cała - 2,5kg/MROŻONKI
	szt. 
	
	7
	

	9.
	Marchew+Groszek - 2,5kg/MROŻONKI
	szt. 
	
	9
	

	10.
	Mieszanka 7-skł.do zup - 2,5kg/Mrożonki
	szt. 
	
	8
	

	11.
	Mieszanka AZJA - 2,5kg/MROŻONKI
	szt. 
	
	6
	

	12.
	Mieszanka Chińska - 2,5kg/MROŻONKI
	szt. 
	
	3
	

	13.
	Podgrzybek Krojony - 2kg/MROŻONY
	szt. 
	
	1
	

	14.
	Pyzy z mięsem - 2,5 kg/MROŻONKI
	szt. 
	
	20
	

	15.
	sałatka Cesarska - 2,5kg/Mrożonki
	szt. 
	
	4
	

	16.
	Szpinak Siek. w kulkach - 2,5kg/MROŻONKI
	szt. 
	
	1
	

	Razem:
	


__________________, dnia __ __ 2013 r. 
       ___________________________________

(pieczęć i podpis Wykonawcy)

Załącznik do formularza oferty
część 6 – produkty mleczarskie
	Lp.
	Nazwa 
	Jednostka miary
	Cena jednostkowa brutto 
	Ilość 
	Wartość brutto (cena jednostkowa brutto x ilość)

	1.
	Danonki - 50g

	szt
	
	214
	

	2.
	Deser MONTE - 55g

	szt
	
	210
	

	3.
	Deser Pudding - 200g

	szt
	
	72
	

	4.
	jogurt Grecki - 1kg

	szt
	
	3
	

	5.
	Jogurt naturalny

	szt
	
	440
	

	6.
	Jogurt Naturalny 3,5% - 2,5kg
	szt
	
	1
	

	7.
	jogurt owocowy Serduszko - 125g
	szt
	
	2400
	

	8.
	margaryna
	szt
	
	50
	

	9.
	margaryna Kasia - 250g

	szt
	
	5
	

	10.
	masło - porcja 10g x 100szt.
	szt
	
	130
	

	11.
	masło Extra - 200g

	szt
	
	200
	

	12.
	Mleko - 1,5% - 1l

	szt
	
	12
	

	13.
	Mleko - 2% - 1l
	szt
	
	12
	

	14.
	mleko 3,2% - 1l
	szt
	
	800
	

	15.
	Mleko Zagęszcz. - 530g
	szt
	
	2
	

	16.
	Puding Serduszko 4x125g
	szt
	
	6
	

	17.
	Ser Brie - 125g
	szt
	
	20
	

	18.
	Ser Brie - 200g
	szt
	
	10
	

	19.
	ser Camembert - 120g
	szt
	
	65
	

	20.
	Ser Edam
	kg
	
	30
	

	21.
	Ser Favita - 270g
	szt
	
	60
	

	22.
	ser Gouda
	kg
	
	38
	

	23.
	Ser Królewski
	kg
	
	12
	

	24.
	Ser Lazur Błękitny - 100g
	szt
	
	18
	

	25.
	Ser Lazur Turkusowy - 100g
	szt
	
	13
	

	26.
	Ser Lazur Złocisty - 100g
	szt
	
	17
	

	27.
	Ser Morski
	kg
	
	14
	

	28.
	ser Mozarella - 125g
	szt
	
	330
	

	29.
	Ser Parmezan Tarty - 100g
	szt
	
	6
	

	30.
	Ser Podlasiak z przyprawami
	kg
	
	28
	

	31.
	Ser Podlaski
	kg
	
	4
	

	32.
	Ser Rolada Ustrzycka
	kg
	
	15
	

	33.
	ser Salami
	kg
	
	28
	

	34.
	Ser Tartare - 20g
	szt
	
	500
	

	35.
	ser topiony -krążki MIX - 140g
	szt
	
	20
	

	36.
	Serek Fromage - 80g
	szt
	
	20
	

	37.
	serek śmietankowy - 1kg
	szt
	
	70
	

	38.
	Serek Świeży - szczypior - 3kg
	szt
	
	18
	

	39.
	Serek Świeży Czosnek - 3kg
	szt
	
	10
	

	40.
	serek waniliowy - 500g
	szt
	
	65
	

	41.
	Serek wiejski - 200g
	szt
	
	100
	

	42.
	Śmietana - 18% - 1l
	szt
	
	90
	

	43.
	śmietana 30% - 1l
	szt
	
	60
	

	44.
	Śmietana 36% - 0,5l
	szt
	
	10
	

	45.
	twaróg półtłusty
	kg
	
	112
	

	Razem:
	


__________________, dnia __ __ 2013 r. 
       ___________________________________

(pieczęć i podpis Wykonawcy)

Załącznik do formularza oferty
część 7 – owoce, warzywa i produkty podobne
	Lp.
	Nazwa 
	Jednostka miary
	Cena jednostkowa brutto 
	Ilość 
	Wartość brutto (cena jednostkowa brutto x ilość)

	1.
	Agrest/porzeczka
	kg
	
	1
	

	2.
	arbuz
	kg
	
	25
	

	3.
	banan
	kg
	
	165
	

	4.
	Bazylia świeża
	kg
	
	0,1
	

	5.
	Borówka Amerykańska
	kg
	
	10
	

	6.
	Botwinka
	szt
	
	10
	

	7.
	brzoskwinie
	kg
	
	150
	

	8.
	Burak
	kg
	
	100
	

	9.
	Cebula
	kg
	
	125
	

	10.
	Cebula czerwona
	kg
	
	25
	

	11.
	Cukinia
	kg
	
	5
	

	12.
	Cytryny
	kg
	
	120
	

	13.
	Czereśnia
	kg
	
	15
	

	14.
	Czosnek
	szt
	
	65
	

	15.
	grejfruty
	kg
	
	15
	

	16.
	gruszki kg
	kg
	
	105
	

	17.
	Jabłka - kg
	kg
	
	290
	

	18.
	Kalafior - szt.
	szt
	
	20
	

	19.
	Kapusta
	kg
	
	25
	

	20.
	kapusta biała - szt.
	szt
	
	75
	

	21.
	Kapusta czerwona
	kg
	
	25
	

	22.
	Kapusta kwaszona
	kg
	
	65
	

	23.
	Kapusta pekińska
	kg
	
	55
	

	24.
	Kiwi - kg
	kg
	
	7
	

	25.
	Koper
	szt
	
	130
	

	26.
	koper -wiązki
	kg
	
	3
	

	27.
	Malina
	kg
	
	7
	

	28.
	mandarynka
	kg
	
	85
	

	29.
	Marchew
	kg
	
	200
	

	30.
	Marchew młoda
	szt
	
	5
	

	31.
	Morele - kg
	kg
	
	22
	

	32.
	Nektaryna - kg
	kg
	
	35
	

	33.
	Ogórek
	kg
	
	220
	

	34.
	ogórki kiszone
	kg
	
	27
	

	35.
	Ogórki małosolne - kg
	kg
	
	55
	

	36.
	Papryka
	kg
	
	70
	

	37.
	Pieczarki
	kg
	
	80
	

	38.
	Pietruszka
	kg
	
	18
	

	39.
	pietruszka - nać
	szt
	
	110
	

	40.
	Pietruszka - nać - kg
	kg
	
	2
	

	41.
	Pomarańcze - kg
	kg
	
	95
	

	42.
	Pomidor
	kg
	
	600
	

	43.
	Por
	kg
	
	13
	

	44.
	Por - szt.
	szt
	
	30
	

	45.
	Rzodkiew biała
	kg
	
	4
	

	46.
	rzodkiewka
	szt
	
	120
	

	47.
	Rzodkiewka - kg
	kg
	
	1
	

	48.
	Sałata
	szt
	
	140
	

	49.
	Sałata karbowana
	szt
	
	320
	

	50.
	Sałata lodowa
	szt
	
	80
	

	51.
	Seler
	kg
	
	40
	

	52.
	Seler z nać.
	szt
	
	3
	

	53.
	Szczaw
	szt
	
	25
	

	54.
	Szczypior
	szt
	
	260
	

	55.
	śliwki
	kg
	
	70
	

	56.
	truskawka
	kg
	
	15
	

	57.
	winogrona
	kg
	
	50
	

	58.
	Włoszczyzna - szt.
	szt
	
	3
	

	59.
	Zioła
	kg
	
	0,2
	

	Razem:
	


__________________, dnia __ __ 2013 r. 
       ___________________________________

(pieczęć i podpis Wykonawcy)

Załącznik do formularza oferty
część 8 – pieczywo, świeże wyroby piekarskie i ciastkarskie
	Lp.
	Nazwa 
	Jednostka miary
	Cena jednostkowa brutto 
	Ilość 
	Wartość brutto (cena jednostkowa brutto x ilość)

	1.
	Eklery z bitą śmietaną

	szt
	
	150
	

	2.
	Jabłecznik pieczony

	kg
	
	25
	

	3.
	Jagodzianka

	szt
	
	265
	

	4.
	Napoleonki – ciastka

	szt
	
	180
	

	5.
	pączki małe

	szt
	
	530
	

	6.
	Rogale z marmoladą

	kg
	
	5
	

	7.
	Babka piaskowa posypana cukrem pudrem (różne rodzaje: waniliowa, kakaowa, cytrynowa, pomarańczowa, marmurkowa)
	kg
	
	119
	

	8.
	Drożdżówka rozm.M 
	szt
	
	865
	

	9.
	eklerki w polewie karmel.

	kg
	
	35
	

	10.
	Ciasto sernik 

	kg
	
	114
	

	11.
	Bagietka

	szt
	
	5
	

	12.
	Bezy pakowane - 0,10- szt.
	szt
	
	5
	

	13.
	Biedroneczki – ciastka
	szt
	
	60
	

	14.
	bułka 50g
	szt
	
	3900
	

	15.
	bułka grahamka 50g
	szt
	
	850
	

	16.
	Bułka tarta
	kg
	
	70
	

	17.
	chleb 600g
	szt
	
	330
	

	18.
	Chleb dla diabetyków
	szt
	
	8
	

	19.
	Chleb Graham - 0,50
	szt
	
	80
	

	20.
	chleb razowy
	szt
	
	130
	

	21.
	Chleb Słonecznikowy
	szt
	
	650
	

	22.
	Ciastko W-Z - kg
	kg
	
	10
	

	23.
	Ciasto drożdżowe z owocami
	kg
	
	20
	

	24.
	ciasto jogurtowe
	kg
	
	7
	

	25.
	Ciasto Karaibskie
	kg
	
	7
	

	26.
	ciasto piaskowe z owocami
	kg
	
	90
	

	27.
	Ciasto truflowe
	kg
	
	6
	

	28.
	Drożdże - kg
	kg
	
	1
	

	29.
	Serniczki
	szt
	
	300
	

	30.
	Strucla
	kg
	
	4
	

	31.
	Tort
	kg
	
	3
	

	Razem:
	


__________________, dnia __ __ 2013 r. 
       ___________________________________

(pieczęć i podpis Wykonawcy)

Załącznik do formularza oferty
część 9 – ryby
	Lp.
	Nazwa 
	Jednostka miary
	Cena jednostkowa brutto 
	Ilość 
	Wartość brutto (cena jednostkowa brutto x ilość)

	1.
	Filet śledziowy
	kg
	
	10
	

	2.
	Filet z czarniaka
	kg
	
	30
	

	3.
	Filet z mintaja
	kg
	
	5
	

	4.
	Filet z morszczuka
	kg
	
	20
	

	5.
	Filet z soli
	kg
	
	10
	

	6.
	Tilapia filet
	kg
	
	100
	

	Razem:
	


__________________, dnia __ __ 2013 r. 
       ___________________________________

(pieczęć i podpis Wykonawcy)

Załącznik do formularza oferty
część 10 – przetwory z ryb
	Lp.
	Nazwa 
	Jednostka miary
	Cena jednostkowa brutto 
	Ilość 
	Wartość brutto (cena jednostkowa brutto x ilość)

	1.
	dorsz po grecku
	kg
	
	15
	

	2.
	Filet śledziowy po wiejsku luz
	kg
	
	3
	

	3.
	Filety śledziowe po norwesku
	kg
	
	33
	

	4.
	Filety śledziowe po wiejsku
	kg
	
	12
	

	5.
	Filety śledziowe w sosie musztard.
	kg
	
	6
	

	6.
	Filety z makreli wędzone z przyprawami
	kg
	
	6
	

	7.
	Halibut tusza wędzony
	kg
	
	5
	

	8.
	Leczo rybne luz
	kg
	
	12
	

	9.
	Łosoś wędzony n/z płaty
	kg
	
	40
	

	10.
	Makrela wędzona tusze
	kg
	
	20
	

	11.
	Pasta z makreli wędzonej
	kg
	
	3
	

	12.
	Przysmak Azteka luz
	kg
	
	3
	

	13.
	Przysmak żydowski
	kg
	
	15
	

	14.
	Sałatka krabowa
	kg
	
	12
	

	15.
	Sałatka marynarska luz
	kg
	
	6
	

	16.
	Sałatka Pikantna z Makrelą -130g
	szt
	
	5
	

	17.
	Sałatka śledziowa Fitnes
	kg
	
	15
	

	18.
	Sałatka z tuńczyka
	kg
	
	6
	

	19.
	Surimi - paluszki krabowe - 250g
	szt
	
	5
	

	20.
	Śledziki po meksykańsku luz
	kg
	
	3
	

	21.
	Śledziki z rodzynkami
	kg
	
	25
	

	22.
	Trewal wędzony
	kg
	
	4
	

	23.
	Tuńczyk kawałki w zalewie - 170g
	szt
	
	10
	

	24.
	Tuńczyk w sosie wł.-170g
	szt
	
	50
	

	Razem:
	


__________________, dnia __ __ 2013 r. 
       ___________________________________

(pieczęć i podpis Wykonawcy)

Załącznik do formularza oferty
część 11 – ziemniaki
	Lp.
	Nazwa 
	Jednostka miary
	Cena jednostkowa brutto 
	Ilość 
	Wartość brutto (cena jednostkowa brutto x ilość)

	1.
	Ziemniaki

	kg
	
	1800
	

	Razem:
	


__________________, dnia __ __ 2013 r. 
       ___________________________________

(pieczęć i podpis Wykonawcy)

Załącznik do formularza oferty
część 12 – wina
	Lp.
	Nazwa 
	Jednostka miary
	Cena jednostkowa brutto 
	Ilość 
	Wartość brutto (cena jednostkowa brutto x ilość)

	1.
	Wino California - 0,75l
	szt
	
	10
	

	2.
	Wino Egri Prestige - 0,75l
	szt
	
	20
	

	3.
	Wino Manhattan - 0,75l
	szt
	
	20
	

	4.
	Wino p/wyt.Sophia Melnik czerw.- 0,75l
	szt
	
	100
	

	5.
	Wino wytrawne - Sophia Cabernet Sauvignon -0,75l
	szt
	
	30
	

	Razem:
	


__________________, dnia __ __ 2013 r. 
       ___________________________________

(pieczęć i podpis Wykonawcy)

Załącznik do formularza oferty
część 13 – piwo
	Lp.
	Nazwa 
	Jednostka miary
	Cena jednostkowa brutto 
	Ilość 
	Wartość brutto (cena jednostkowa brutto x ilość)

	1.
	Piwo Bosman - Full - 6,2% - 0,5l
	szt
	
	120
	

	2.
	Piwo Bosman - Specjal - 6,6% - 0,5l
	szt
	
	120
	

	3.
	Piwo Desperados - 6% - 0,58l
	szt
	
	40
	

	4.
	Piwo Lech - 5,7% - 0,33l
	szt
	
	50
	

	5.
	Piwo Lech - 5,7% - 0,5l
	szt
	
	300
	

	6.
	Piwo Żywiec - 5,8% - 0,33l
	szt
	
	50
	

	7.
	Piwo Żywiec - 5,8% - 0,5l
	szt
	
	300
	

	Razem:
	


__________________, dnia __ __ 2013 r. 
       ___________________________________

(pieczęć i podpis Wykonawcy)

Załącznik do formularza oferty
część 14 – napoje
	Lp.
	Nazwa 
	Jednostka miary
	Cena jednostkowa brutto 
	Ilość 
	Wartość brutto (cena jednostkowa brutto x ilość)

	1.
	Napoje typu Coca-Cola - 0,5l - butelka
	szt
	
	150
	

	2.
	Napoje typu Coca-Cola - puszka - 0,33l
	szt
	
	100
	

	Razem:
	


__________________, dnia __ __ 2013 r. 
       ___________________________________

(pieczęć i podpis Wykonawcy)

          Załącznik nr 2 do SIWZ      

WZÓR UMOWY BEF-V-ZP-3820-22/2013 cz. …
Umowa została zawarta w Krakowie, dnia ……………………………. pomiędzy :

Krajową Szkołą Sądownictwa i Prokuratury z siedzibą w Krakowie,
ul. Przy Rondzie 5, 31-547 Kraków, posiadającą numer identyfikacji podatkowej NIP: 701‑002‑79-49, REGON: 14050428, działającą na podstawie przepisów ustawy z dnia 
23 stycznia 2009 r. o Krajowej Szkole Sądownictwa i Prokuratury (Dz. U. Nr 26, poz. 157
ze zm.),

reprezentowaną przez:

………………………………………………….

zwanym dalej Zamawiającym,
a

…………………………………………………………………………………………….

reprezentowanym przez:

1.

2.

zwanym dalej Wykonawcą.

W wyniku dokonania przez Zamawiającego wyboru oferty Wykonawcy w trakcie postępowania o zamówienie publiczne na „sukcesywne dostawy artykułów spożywczych na potrzeby Krajowej Szkoły Sądownictwa i Prokuratury, Ośrodek Szkoleniowy Temida w Świnoujściu” prowadzonego w trybie przetargu nieograniczonego Strony oświadczają, co następuje:
§1

1. Przedmiotem niniejszej Umowy są sukcesywne dostawy artykułów spożywczych (artykuły spożywcze) na potrzeby Krajowej Szkoły Sądownictwa i Prokuratury, Ośrodek Szkoleniowy Temida w Świnoujściu: 
część…
zamówienie będzie realizowane w okresie od dnia zawarcia umowy. do 31.12.2013 r. na zasadach określonych w SIWZ z … lutego 2013 r., stanowiącej załącznik nr 1 do niniejszej Umowy.
2. Przedmiot Umowy jest określony w ofercie Wykonawcy z dnia ………. 2013 r., która stanowi  załącznik Nr 2 do niniejszej Umowy.

3. Dostawy będą realizowane sukcesywnie, w zależności od potrzeb, zgodnie ze składanymi zamówieniami zwanymi dalej „zamówieniami częściowymi". Zamawiający zastrzega sobie prawo realizacji dostaw w ilości mniejszej niż podana w ofercie Wykonawcy (według potrzeb zamawiającego ), z tym zastrzeżeniem, iż minimalna wartość zamówionego asortymentu wyniesie nie mniej niż 25% maksymalnej wartości, wskazanej w ofercie Wykonawcy. 
4. Zamawiający będzie składał zamówienia częściowe telefonicznie lub faksem najpóźniej do godziny 15.00. Dostawy zamówionej partii przedmiotu zamówienia odbywać się będą do godz. 10.00 w ciągu 2 dni roboczych od dnia złożenia zamówienia przez Zamawiającego (Zamawiający zastrzega sobie prawo do żądania dostarczenia towaru w dniu następnym do godz. 14.00).
Dostawa pieczywa do Ośrodka Szkoleniowego Temida w zależności od potrzeb o godzinie 6:00 rano.
5. Dostarczane produkty muszą być wysokiej jakości, muszą spełniać wymagania jakościowe, dotyczące przechowywania, pakowania i transportu zawarte w Polskich Normach oraz posiadać ważne terminy przydatności do spożycia. Dostarczane produkty winny odpowiadać normom i standardom określonym w odpowiednich przepisach prawnych w tym Ustawie o bezpieczeństwie żywności i żywienia z dnia 25 sierpnia 2006 r. (tekst jednolity Dz. U. z 2010 r. nr 136, poz. 914 ze zm.).
6. Dostarczany asortyment musi być pozbawiony uszkodzeń o charakterze fizycznym i biochemicznym obniżających jego wartość użytkową.
7. Dostawa i rozładunek przedmiotu zamówienia na koszt i ryzyko wykonawcy - do magazynu Ośrodka Szkoleniowego Temida w Świnoujściu (ul. Kasprowicza 3, 72-600 Świnoujście). Przedmiot zamówienia powinien być dostarczony środkiem transportu przystosowanym do przewozu tego typu towaru. 
8. Wykonawca powinien zapewnić, że oferowane produkty będą posiadać atesty i/lub certyfikaty higieniczno - sanitarne oraz będą świeże (z ważnym terminem przydatności do spożycia) i odpowiedniej jakości. Wymagane jest złożenie odpowiedniego oświadczenia, a Zamawiający zastrzega sobie prawo do żądania przedstawienia odpowiednich dokumentów potwierdzających jakość produktów przy danej dostawie. 
§2

1. Wykonawca umożliwi Zamawiającemu sprawdzenie dostarczonych produktów w celu przeprowadzenia procedury odbioru w miejscu dostawy.

2. Odbiór będzie polegał na sprawdzeniu, że dostarczone produkty są wolne od wad, a w szczególności, że odpowiadają one wymogom zawartym w SIWZ.

3. Z odbioru dostarczonych produktów dla potrzeb oceny stanu wykonania umowy zostanie sporządzony protokół podpisany przez Strony, który będzie zawierał w szczególności:

a) wskazanie zbadanych produktów;

b) ewentualnie stwierdzone wady lub oświadczenie o niestwierdzeniu wad.

4. Zaniechanie sporządzenia takiego protokołu będzie uważane za dokonanie odbioru bez zastrzeżeń, powyższe nie narusza zapisu pkt 7;.
5. W przypadku, gdy jakiekolwiek produkty podlegające sprawdzeniu będą miały wady (w szczególności dotyczy to jakości, świeżości i terminu przydatności do spożycia) lub dane zamówienie nie zostanie zrealizowane w pełnym zakresie, co zostanie stwierdzone protokołem, Wykonawca zobowiązany jest do dostarczenia, w tym samym dniu, produktów wolnych od wad lub brakujących, bez ponoszenia przez Zamawiającego z tego tytułu jakichkolwiek dodatkowych kosztów.

6. Jeżeli Wykonawca nie wypełni zobowiązania zawartego w ust. 5, Zamawiający ma prawo zamówić brakujące produkty u osoby trzeciej, a kosztami tej transakcji obciążyć Wykonawcę.

7. Dokonanie odbioru produktów zgodnie z postanowieniami niniejszej umowy nie pozbawia Zamawiającego dochodzenia roszczeń z tytułu rękojmi lub gwarancji jakości.

8. Zamawiający zastrzega sobie prawo żądania, przy każdorazowej dostawie, dokumentów potwierdzających jakość.

§3

1. Za wykonanie Umowy Wykonawcy przysługuje wynagrodzenie określone według cen  jednostkowych (brutto) podanych w ofercie Wykonawcy pomnożone przez ilość faktycznie dostarczonego asortymentu. Maksymalna wartość umowy: ……………………. zł brutto.

2. Ceny jednostkowe, określone w ofercie Wykonawcy są stałe i nie podlegają zmianie, za wyjątkiem zmiany ustawy o podatku od towarów i usług. W tym ceny jednostkowe brutto zmienią się o wielkość, o jaką zmieni się stawka podatku.

3. Wykonawca będzie dostarczał Zamawiającemu faktury VAT dwa razy w miesiącu, tj. każdego 15 dnia miesiąca i ostatniego dnia miesiąca (jeżeli w tym dniu przypada dzień wolny od pracy lub dzień świąteczny to dniem wystawienia faktury będzie następny po nim dzień roboczy). Zamawiający upoważnia Wykonawcę do wystawienia faktur VAT bez jego podpisu. Do każdorazowej dostawy będzie dołączony dokument WZ – wydanie zewnętrzne.

4. Płatności za faktycznie wykonane dostawy asortymentu dokonywane będą przelewem w terminie 21 dni od  daty otrzymania prawidłowo wystawionej faktury VAT, na wskazany przez Wykonawcę numer rachunku bankowego.

5. Strony postanawiają, iż zapłata następuje w dniu obciążenia rachunku bankowego Zamawiającego.

§4

1. Wykonawca zapłaci Zamawiającemu kary umowne:

a) za opóźnienie w wykonaniu przedmiotu umowy w wysokości 10% wartości zamówienia częściowego brutto za każdy dzień opóźnienia realizacji tego zamówienia.

b)  w przypadku odstąpienia od umowy przez Zamawiającego z winy Wykonawcy – w wysokości 5% wartości brutto oferty Wykonawcy.
2. Dostarczenie produktów w ilości, terminie lub asortymencie niezgodnym z zamówieniem częściowym, a także nie spełniających wymagań higieniczno –  sanitarnych (w zakresie jakości, świeżości, terminu przydatności do spożycia), niezależnie od wypełnienia przez Wykonawcę obowiązku zawartego w § 2 ust. 5, Zamawiający uważał będzie za nienależyte wykonanie umowy.

3. nienależyte wykonanie umowy przez Wykonawcę upoważnia Zamawiającego do odstąpienia od umowy z winy Wykonawcy w terminie 1 miesiąca od dnia powzięcia wiadomości o istnieniu przyczyn do złożenia oświadczenia o odstąpieniu. 
4. Zamawiający zastrzega sobie prawo dochodzenia odszkodowania niezależnie od kar umownych.
5. Wykonawca przy wykonaniu umowy ponosi pełną odpowiedzialność za kompetentne, rzetelne i terminowe wykonanie zobowiązań umowy. 
6. Wykonawca ponosi odpowiedzialność za wszelkie szkody wyrządzone przy wykonywaniu zobowiązań umowy przez osoby, z których pomocą zobowiązania wykonywa, jak również przez osoby, którym wykonanie zobowiązań powierza.
§5

1. Zmiana postanowień zawartej Umowy, zgodnie z art. 144 pzp, może nastąpić za zgodą obu stron, w formie pisemnej  pod rygorem nieważności w następujących  przypadkach:
a) wystąpienie siły wyższej;

b) ustawowej zmiany  stawki podatku od towarów i usług;
c) w trakcie realizacji umowy może nastąpić zmiana produktu na równoważny (bez zmiany ceny jednostkowej i wielkości opakowania) w przypadku zaprzestania produkcji asortymentu wskazanego przez Wykonawcę w ofercie. Warunkiem dokonania zmiany jest przedstawienie przez Wykonawcę pisemnego oświadczenia (lub innego dokumentu) producenta o zaprzestaniu produkcji oraz zgoda Zamawiającego na przedstawiony przez Wykonawcę produkt równoważny.
2. W razie wystąpienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie Umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia Umowy, Zamawiający może odstąpić od Umowy w terminie 30 dni od powzięcia wiadomości o powyższych okolicznościach. W takim wypadku Wykonawca może żądać jedynie wynagrodzenia należnego mu z tytułu wykonania części Umowy.

§6
Zamawiający stworzy niezbędne warunki organizacyjne umożliwiające dostęp pracownikom Wykonawcy do pomieszczeń i personelu Zamawiającego - w zakresie niezbędnym do wykonania niniejszej umowy.

§7

1. W sprawach nieuregulowanych niniejszą Umową zastosowanie mają przepisy kodeksu cywilnego, ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. - Prawo zamówień publicznych (t.j. Dz. U. z 2010 r. Nr 223 poz. 1655 ze zm.), i inne powszechnie obowiązujące przepisy prawa polskiego.

2. Wszelkie spory mogące wyniknąć na tle wykonywania niniejszej umowy będą rozstrzygane polubownie, a w ostateczności zostaną poddane rozstrzygnięciu sądowi właściwemu dla siedziby Zamawiającego.

3. Umowę niniejszą sporządzono w 3 jednobrzmiących egzemplarzach, 2 (dwa) egzemplarze dla Zamawiającego, 1 (jeden) egzemplarz dla Wykonawcy. Integralną część Umowy stanowią:

nr 1 – Specyfikacja Istotnych Warunków Zamówienia z … lutego 2013 r., 
nr 2 – Oferta Wykonawcy z dnia …… 2013 r.
Wykonawca 







                         Zamawiający
Załącznik nr 3 do SIWZ

Formularz oświadczenia Wykonawcy 

o spełnianiu warunków udziału w postępowaniu

……………………………………..

nazwa i adres Wykonawcy

Oświadczenie o spełnianiu warunków udziału w postępowaniu

Składając ofertę w postępowaniu o zamówienie publiczne prowadzonym 
w trybie przetargu nieograniczonego na „Sukcesywne dostawy artykułów 
spożywczych na potrzeby Krajowej Szkoły Sądownictwa i Prokuratury,
Ośrodek Szkoleniowy Temida w Świnoujściu”
oświadczamy, że:

1) spełniamy warunki udziału w postępowaniu określone w art. 22 ust. 1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. – Prawo zamówień publicznych w zakresie:
a) posiadania uprawnień do wykonywania określonej działalności lub czynności, jeżeli przepisy prawa nakładają obowiązek ich posiadania,

b) posiadania wiedzy i doświadczenia,

c) dysponowania odpowiednim potencjałem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania zamówienia,

d) sytuacji ekonomicznej i finansowej.
2) nie podlegamy wykluczeniu z postępowania o udzielenie zamówienia na podstawie art. 24 ust. 1 ustawy Prawo zamówień publicznych.

__________________, dnia __ __ 2013 r. 
        ___________________________________

(pieczęć i podpis Wykonawcy)
� Jako maksymalną wartość umowy Wykonawca winien podać kwotę skalkulowaną według informacji zawartych w opisie przedmiotu zamówienia uwzględniając wszystkie składniki jakie należy zapłacić za przedmiot zamówienia.
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